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Zaštićena oznaka porijekla Nudo

	Datum prijema (DD/MM/GGGG) (popunjava nadležna institucija)
	

	Broj stranica (max. 5 uključujući ovu stranicu)
	3 (tri)

	Jezik na kojem se podnosi zahtjev* 
	crnogorski

	Djelovodni broj (popunjava nadležna institucija)
	

	
	

	Podnosilac Zahtjeva
	

	Ime fizičkog lica ili naziv pravnog lica 
	„Vinarija Dabović“

	Puna adresa (naziv ulice i broj, mjesto/grad i poštanski broj, država)
	Nudo bb, Nikšić 81400

	Pravni status, veličina i sastav (u slučaju pravnog lica)
	DOO

	Državljanstvo*
	

	Telefon, faks, e-mail 
	067 450 845

	
	

	Posrednik*
	

	Država*
	Crna Gora

	Nadležno kontrolno tijelo* 
	Ministarstvo poljoprivrede, šumarstva i vodoprivrede Crne Gore
Direktorat za poljoprivredu

	Puna adresa (naziv ulice i broj, mjesto/grad i poštanski broj, država)*
	Rimski trg br. 46
81000 Podgorica
Crna Gora

	Telefon, faks, e-mail* 
	Tel. +382 20 234 105

	Naziv oznake za registraciju 
	Nudo

	Vrsta oznake 
	oznaka porijekla* 
	Zaštićena oznaka porijekla

	
	geografska oznaka*
	

	Tradicionalni izraz koji se navodi uz naziv oznake porijekla ili geografske oznake
	

	
	

	Vrsta proizvoda od grožđa
	vino

	
	

	Opis proizvoda (analitička i organoleptička svojstva i sortni sastav) 
Opis glavnih tipova vina prema boji
Bijela vina
Bijela vina ovog regiona pretežno su suva vina koja se odlikuju povišenim sadržajem alkohola, uravnoteženom kiselošću, umjerenim sadržajem ukupnih kiselina i relativno visokim sadržajem ekstrakta. Tipično su slamnatožute boje sa suptilnim zelenkastim odsjajima, a odlikuju se elegancijom, mekoćom i ukupnom harmoničnošću ukusa.
Aromatski profil je prvenstveno cvjetni i voćni, sa izraženim notama cvijeta lipe, cvijeta bagrema i kruške. Na nepcu ova vina pokazuju svježinu, meku teksturu i dobro integrisanu kiselost, što rezultira uravnoteženim i profinjenim senzorskim doživljajem. Umjeren sadržaj ekstrakta doprinosi strukturi i postojanosti, uz zadržavanje nježnog i pristupačnog karaktera.
Crvena vina
Crvena vina ovog regiona pretežno su mirna, suva vina sa umjerenim do visokim sadržajem alkohola, uravnoteženom kiselošću i umjerenim do visokim sadržajem ekstrakta, koji im daju punoću, strukturu i kompleksnost. Odlikuju se intenzivnom tamnocrvenom bojom, često sa ljubičastim nijansama, usljed dominantnog prisustva crvenih pigmenata.
Aromatski profil je bogat i kompleksan, sa kombinacijom nota zrelog crvenog i crnog voća, poput trešnje, šljive, kupine, crne ribizle i šumskog voća, uz dodatne nijanse vanile, čokolade, bibera, eukaliptusa i suptilnih začinskih tonova. Vina koja odležavaju u hrastovim ili drugim drvenim sudovima mogu imati i karakteristične arome drveta ili tostiranog hrasta, koje dodatno doprinose njihovoj kompleksnosti.
Na nepcu su ova vina harmonična i punog tijela, sa mekim, dobro integrisanim taninima koji doprinose teksturi i ravnoteži. Uglavnom pokazuju odličnu postojanost, toplinu i dubinu, uz dugotrajan utisak voćnih i začinskih aroma. Kombinacija strukture, intenziteta aroma i uravnoteženog osjećaja u ustima rezultira vinima izražene kompleksnosti, elegancije i potencijala za odležavanje. 


	Posebni enološki postupci (neobavezno)
	

	Razgraničenje geografskog proizvodnog područja 
U okviru regiona Nudo izdvajaju se četiri manje vinogradarske cjeline – vinogradarske oaze: Kunska, Žugljaj, Nudo-Centar i Nudo-Jug.
Vinogradarska oaza Kunska je najsjevernija i pruža se u pravcu sjeverozapad–jugoistok, duž doline rijeke Kunske.
Vinogradarska oaza Žugljaj je najmanja i nalazi se na istoimenom području.
Vinogradarska oaza Nudo-Centar je najveća i pruža se duž doline rijeke Zaslapnice, obuhvatajući područja pogodna za uzgoj vinove loze u naselju Nudo.
Vinogradarska oaza Nudo-Jug je najjužnija.


	Maksimalni prinos po hektaru
Gustina sadnje vinove loze u regionu Nudo varira i uglavnom se kreće od 2.500 do 5.000 čokota po hektaru, dok u tradicionalno gajenim vinogradima može iznositi do 10.500 čokota po hektaru. U komercijalnim vinogradima namijenjenim proizvodnji vina sa zaštićenom oznakom porijekla u regionu Nudo, maksimalni prinos najčešće ne prelazi 2 kg po čokotu.
Maksimalno dozvoljeni prinos zavisi od gustine sadnje vinove loze. U regionu Nudo, maksimalno dozvoljeni prinos u komercijalnim vinogradima sa gustinom sadnje od 3.000 do 4.000 čokota/ha, namijenjenim proizvodnji vina sa zaštićenom oznakom porijekla, iznosi 14.000 kg/ha (3,5 kg po čokotu), dok u vinogradima sa gustinom sadnje većom od 4.000 čokota/ha iznosi 15.000 kg/ha (3 kg po čokotu).
U izuzetno povoljnim godinama prinos se može povećati za dodatnih 0,5 kg po čokotu, pod uslovom da se time ne mijenja kvalitet grožđa niti kvalitet i karakteristike vina u odnosu na prosječne vrijednosti..


	Glavne sorte vinove loze upotrijebljene u proizvodnji
Žilavka, Vranac, Kratošija, Cabernet Sauvignon. 

	Povezanost s geografskim područjem (opisati poseban kvalitet  proizvoda, ugled i dr. karakt. koje se mogu  pripisati tom geogafskom porijeklu)
Uzročno-posljedična povezanost: Istorija
Istorija proizvodnje vina u ovoj mikrovinogradarskoj regiji usko je povezana sa njenim geografskim položajem. Izolovan i odvojen planinskim vijencima od Jadranskog mora i Skadarskog jezera, ovaj najmanji crnogorski i ujedno najmanji evropski vinogradarski region ima drugačiju istoriju u odnosu na ostale vinogradarske regione Crne Gore. Njegova fizička odvojenost od svih drugih područja Crne Gore i blizina Hercegovine uslovile su da ovo specifično malo područje u opštini Nikšić, sa ampelografskog aspekta, ima više karakteristika Hercegovine, sa kojom se graniči. Specifična sorta vinove loze Žilavka predstavlja vodeću sortu, dok se sastav zemljišta i istorijski komunikacioni pravci razlikuju od drugih crnogorskih vinogradarskih regiona.
Kao rezultat višestoljetnih kontakata i međusobnih uticaja vinogradara iz Boke Kotorske, Hercegovine i Konavala, u Nudolu se razvila specifična sortna struktura vinograda. Saradnja je bila naročito intenzivna nakon Prvog svjetskog rata. Od tada su se u Nudolu gajile sljedeće sorte: Šasla, Portugizer, Plavac mali, Alekanta (Alicante Bouschet), Žilavka, Crvena šasla i druge. Nakon Drugog svjetskog rata sortiment je proširen sortama Prokupac, Ružica, Smederevka, Rajnski rizling i Gamay. Veliki dio vinograda gaji se bez naslona. Prema procjeni dr Ivanića, 1937. godine u Nudolu se gajilo više od 130.000 čokota vinove loze, sa proizvodnjom od oko 25.000 litara vina i 3.000 litara rakije.
Agroekološki uslovi u regionu Nudo izuzetno su povoljni za postizanje visokog kvaliteta grožđa, koje se tradicionalno prerađuje u vina vrhunskog kvaliteta.
Uzročno-posljedična povezanost: Klima
Ovo vinogradarsko područje ima dovoljno sunčeve svjetlosti potrebne za odvijanje fotosinteze u listovima vinove loze, kao i povoljne svjetlosne uslove za normalan rast vinove loze, cvjetanje, oplodnju i sazrijevanje grožđa odgovarajućeg kvaliteta, kao i za postizanje visokih prinosa. Ima dovoljno toplote za normalan razvoj vinove loze i proizvodnju grožđa i vina visokog kvaliteta.
Klima ovog područja posebno je povoljna za proizvodnju bijelih vina, koja karakteriše povišen sadržaj alkohola, uravnotežena kiselost, umjerena ukupna kiselost i relativno visok sadržaj ekstrakta. Vina se odlikuju slamnatožutom bojom sa suptilnim zelenim odsjajem, kao i elegancijom, mekoćom i ukupnom harmoničnošću ukusa.
Uzročno-posljedična povezanost: Geologija i zemljište
Na cijelom području regiona Nudo zastupljen je samo jedan tip zemljišta, i to rendzina. Tokom proljeća zemljište dugo ostaje vlažno i hladno, što utiče na skraćivanje vegetacionog perioda višegodišnjih zasada.
Kao posljedica karakteristika rendzine, vina odlikuju visoka kiselost i svježina, niski do umjereni prinosi (a samim tim i veća koncentracija), kao i izražen mineralni utisak.
Uzročno-posljedična povezanost: Antropogeni faktor
Proizvodnja vina u regionu Nudo uglavnom se odvija tradicionalnim metodama. Najveći randman grožđa za proizvodnju bijelih i roze vina iznosi 60%, dok za proizvodnju crvenih vina iznosi 70%. Fitotehničke mjere (osnovna rezidba tokom zimskog mirovanja i dopunska rezidba tokom vegetacionog perioda, vezivanje stabla i lastara, folijarna prihrana i zaštita od bolesti i štetočina) sprovode se u skladu sa godišnjim dobima i uslovima sredine, kao i načinom uzgoja i sortama vinove loze.
Agrotehničke mjere (duboka obrada zemljišta i uklanjanje korova) obavljaju se mehanizovano, dok se u određenim slučajevima, prvenstveno plitka obrada zemljišta tokom vegetacionog perioda i uklanjanje korova, obavljaju ručno.
Sve faze proizvodnje vina, uključujući punjenje u originalnu ambalažu, odvijaju se unutar regiona Nudo, na kratkim rastojanjima između vinograda i vinarija, čime se obezbjeđuju očuvanje kvaliteta i karakteristika vina, sljedivost i efikasna kontrola vina sa oznakom porijekla. Faze proizvodnje vina sa oznakom porijekla u regionu Nudo (berba i transport grožđa, muljanje, sumporisanje, presovanje ili cijeđenje, dodavanje kvasaca i enoloških sredstava, bistrenje, alkoholna fermentacija uz kontrolu temperature, maceracija obojenih vina, pretakanje, odležavanje, bistrenje i stabilizacija, filtracija, punjenje u ambalažu, kao i svi enološki postupci, upotreba enoloških sredstava, opreme i sudova) obezbjeđuju očuvanje kvaliteta i karakteristika vina iz regiona Nudo.


	Veća ili manja geografska cjelina (neobavezno)
	Na etiketi se mogu navoditi nazivi sljedećih užih geografskih područja:
Kunska i Žugljaj 

	Dodatni objektivni zahtjevi i uslovi Udruženja, koje će koristiti zaštićenu oznaku (neobavezno)
	Dozvoljena je upotreba tradicionalnih izraza „arhivsko vino“, „rezerva“ i „probirna berba“.
Ograničenja u pogledu stavljanja vina u promet:
Vino sa zaštićenom oznakom porijekla, proizvedeno primjenom postupka „odležano u drvenom buretu“, „barik“ ili „barrique“, može se staviti u promet najranije 1. aprila druge godine nakon godine berbe.

	Upućivanje na objavu Specifikacije proizvoda
	www.minpolj.gov.me
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