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Zaštićena geografska oznaka Crnogorsko primorje

	Datum prijema (DD/MM/GGGG) (popunjava nadležna institucija)
	

	Broj stranica (max. 5 uključujući ovu stranicu)
	3 (tri)

	Jezik na kojem se podnosi zahtjev* 
	crnogorski

	Djelovodni broj (popunjava nadležna institucija)
	

	
	

	Podnosilac Zahtjeva
	

	Ime fizičkog lica ili naziv pravnog lica 
	Udruženje vinogradara „Grozd“

	Puna adresa (naziv ulice i broj, mjesto/grad i poštanski broj, država)
	Martinići bb, 81410 Danilovgrad

	Pravni status, veličina i sastav (u slučaju pravnog lica)
	NVO

	Državljanstvo*
	

	Telefon, faks, e-mail 
	Tel. +382 67 601 254

	
	

	Posrednik*
	

	Država*
	Crna Gora

	Nadležno kontrolno tijelo* 
	Ministarstvo poljoprivrede, šumarstva i vodoprivrede Crne Gore
Direktorat za poljoprivredu

	Puna adresa (naziv ulice i broj, mjesto/grad i poštanski broj, država)*
	Rimski trg br. 46
81000 Podgorica
Crna Gora

	Telefon, faks, e-mail* 
	Tel. +382 20 234 105

	Naziv oznake za registraciju 
	Crnogorsko primorje

	Vrsta oznake 
	oznaka porijekla* 
	Zaštićena geografska oznaka 

	
	geografska oznaka*
	

	Tradicionalni izraz koji se navodi uz naziv oznake porijekla ili geografske oznake
	

	
	

	Vrsta proizvoda od grožđa
	vino

	
	

	Opis proizvoda (analitička i organoleptička svojstva i sortni sastav) 
Opis glavnih tipova vina prema boji
Bijela vina
Bijela vina odlikuju se višim sadržajem alkohola. Uglavnom imaju srednju do umjereno višu gustinu (specifičnu težinu) i pretežno visok sadržaj ekstrakta. Vina ovog tipa uglavnom imaju nizak sadržaj ukupnih polifenola. U pogledu intenziteta boje, u njima dominiraju žuti ili smeđi pigmenti (flavonoidi i tanini).
Stvarni sadržaj alkohola je visok, kao i ukupna kiselost. Ukupni ekstrakt je umjereno visok. Vino je kristalno bistro, svijetložute boje (uz moguću zelenkastu nijansu) do slamnatožute, srednje punog do punog ukusa. Odlikuje se svježinom, uglavnom praćenom voćnim aromama zelene kruškei tropskog voća.
Crvena i roze vina 
Crvena i roze vina odlikuju se umjereno višim sadržajem alkohola. Vina karakteriše visoka gustina (specifična težina) i visok sadržaj ekstrakta. U pogledu intenziteta boje, u njima dominiraju crveni pigmenti, prvenstveno antocijani. Prosječni stvarni sadržaj alkohola je visok, dok je ukupna kiselost srednjeg nivoa.
Vina su tamnocrvene boje sa ljubičastom nijansom. Aroma je definisana notama crvenog voća, poput trešnje i bobičastog voća. Vino je bogato mekim taninima, koji mu daju punoću i zaokružuju prijatan, bogat i harmoničan ukus kupine, šljive i crne ribizle.


	Posebni enološki postupci (neobavezno)
	

	Razgraničenje geografskog proizvodnog područja 
Region Crnogorsko primorje obuhvata katastarske opštine u administrativnim opštinama Herceg Novi, Kotor, Tivat, Budva, Bar i Ulcinj. 
Katastarske opštine iz opštine Herceg Novi su: Babunci, Baošići, Bijela, Bijels. Kruševice,Brguli, Ćurići, Đenovići, Her. Kruševice, Herceg Novi, Jošice, Kameno, Kumbor, Kuti, Mojdež, Mokrine, Mrkovi, Podi, Radovanići, Ratiševina, Rose, Sasovići, Sutorina, Topla, Trebesinj  i  Zabrđe.
Katastarske opštine iz opštine Kotor su: Dobrota I,  Dobrota lI, Dub, Glavati, Glavatići, Gorovići, Kavač, Kostanjica, Kotor I, Kotor Il, Kovači, Krimovice, Krivošije Dinje, Kubasi, Lastva,  Ledenice Donje, Ledenice Gornje, Lješevići, Mirac, Morinj,  Muo I, Muo II, Nalježići, Orahovac I, Orahovac II, Pelinovo, Perast, Pobrđe, Prčanj I, Prčanj II, Prijeradi, Risan I, Risan II, Šišići, Škaljari I, Škaljari II, Špiljari, Stoliv I, Stoliv II Strp-Lipci, Sutvara, Višnjevo, Vranovići i Zagora.
Katastarske opštine iz opštine Tivat su: Bogdašići, Bogišići, Donja Lastva, Đuraševići, Gornja Lastva, Gošići, Krašići, Lepetane, Milovići,  Mrčevac, Nikovići,  Radovići i Tivat.
Katastarske opštine iz opštine Budva su: Bečići, Brajići, Budva, Buljarica I, Buljarica lI, Kruševica, Maini, Kuljače, Petrovac, Pobori, Prijevor I, Prijevor II, Reževići I, Reževići II, Sveti Stefan i Tudorovići. 
Katastarske opštine iz opštine Bar su: Arbnež, Bartula, Dabezići, Dobra Voda, Kunje, Mala Gorana, Mišići, Novi Bar, Pečurice, Pelinkovići,  Polje, Stari Bar, Tomba, Tuđemili, Šušanj, Sutomore, Turčini, Velja Gorana, Velje Selo, Zaljevo, Zankovići i Zupci
Katastarske opštine iz opštine Ulcinj su: Bojke, Brajša, Bratica, Briska Gora, Darza, Donji Štoj, Fraskanjel, Gornji Štoj, Klezna, Kolomza, Kravari, Kruče, Krute Ulcinjske, Krute Vladimirske, Leskovac , Lisna Bori, Mide, Pistula, Rastić, Reč, Salč, Šas Štodra, Sukobin, Sveti Đorđe, Ulcinj, Ulcinjsko Polje, Vladimir i Zoganje.

	Maksimalni prinos po hektaru
Maksimalni dozvoljeni prinos zavisi od gustine sadnje. U regionu Crnogorsko primorje, maksimalni dozvoljeni prinos u komercijalnim vinogradima sa gustinom sadnje od 3.000–4.000 čokota po hektaru, namijenjenim proizvodnji vina sa zaštićenom geografskom oznakom (PGI), iznosi 16.000 kg/ha (4 kg/čokotu), dok u vinogradima sa gustinom većom od 4.000 čokota po hektaru iznosi 17.500 kg/ha (3,5 kg/čokotu).
U veoma povoljnim godinama prinos se može povećati za dodatnih 0,5 kg po čokotu, pod uslovom da se kvalitet grožđa, kao i kvalitet i karakteristike vina sa ovog područja, ne mijenjaju u odnosu na prosječne vrijednosti. 

	Glavne sorte vinove loze upotrijebljene u proizvodnji
Vranac, Kratošija, Cabernet Sauvignon, Chardonnay,Alicant Buschet, Gamay, Gamay Teinturier, Grenache, Frankovka, Cabernet Franc, Kadarun, Lisičina, Merlot, Muscat Hambourg, Pinot Noir, Plavka, Prokupac, Syrah, Graševina, Krstač, Rizvanac (Müller-Thurgau), Muškaćela, and Muscat varieties, Pinot Blanc, Pinot Gris, Rhine Riesling, Rkatsiteli, Smederevka, Sauvignon, Traminac,  Žižak, Župljanka. 

	Povezanost s geografskim područjem (opisati poseban kvalitet  proizvoda, ugled i dr. karakt. koje se mogu  pripisati tom geog. porijeklu)
Uzročno-posljedična povezanost: Klima
Budući da se region Crnogorsko primorje najvećim dijelom prostire duž obale, Jadransko more snažno ublažava visoke temperature tokom toplih ljetnjih mjeseci, povećava difuznu svjetlost na strmim obalnim padinama i povećava relativnu vlažnost vazduha. Osim toga, Jadransko more smanjuje broj dana sa mrazom tokom zime i povećava prosječnu dnevnu temperaturu tokom jeseni. Na taj način Jadransko more produžava vegetacioni period vinove loze u ovom regionu. Uticaj Jadranskog mora ogleda se i u djelovanju vjetrova kao što je jugo (široko), koji tokom ljeta ublažava efekte suše povećanjem vlažnosti vazduha, dok tokom jeseni sa mora donosi značajne količine padavina.
U najvećem dijelu regiona Crnogorsko primorje preovlađuje srednja godišnja temperatura vazduha u intervalu od 14ºC do 16ºC, a u najvišim djelovima regiona u intervalu od 12ºC do 14ºC. U veoma malom dijelu ovog regiona u vinogradarskim oazama Knežlaz i Lapčići i u pojedinim višim djelovima ova temperatura je niža, odnosno u intervalu od 10ºC do 12ºC. Srеdnjа mjеsеčnа tеmpеrаturа u tоku sеptеmbrа, kаdа vеćinа sоrti ulаzi u fеnоlоšku fаzu šаrkа, je od 17,1ºC u Kamenom do 22,0ºC u Ulcinju, što je generalno gledano povoljno za sazrijevanje grožđa. 
Region Crnogorsko primorje ima pretežno mediteranski režim padavina, sa nejednakim rasporedom padavina tokom godine, gdje su veće količine padavina tokom hladnijih mjeseci. Srеdnjа mjеsеčnа sumа pаdаvinа regiona је nајmаnjа tоkоm jula  kada se javlja izraženi minimum padavina i kreće se u intervalu od 24,4mm u Kotoru i Ulcinju, do 58,3mm u Kamenom. Naјvеćа  suma  padavina  je  krajem  jeseni i  početkom  zime,  odnosno tоkоm novembra od 173,5mm u Ulcinju, do 339,5mm u Kamenom. Količina padavina raste idući od jugozapada ka sjeveroistoku, odnosno od morske obale ka višim planinskim predjelima. Septembarska količina padavina u najvećem dijelu ovog regiona je od 100-150mm, a samo u manjim djelovima na višim nadmorskim visinama, na obroncima planina Orijen i Lovćen, je od 150-200mm  i u nekim oazama 200-300mm. Srednja vegetaciona suma padavina je od 500-700mm. Najveći dio regiona ima srednju godišnju sumu padavina od 1.000-1.500mm.
Srednja relativna vlažnost vazduha u okviru regiona Crnogorsko primorje je u granicama optimuma, odnosno u intervalu od 60% do 80%. Iako je vlažnost vazduha nešto viša tokom fenološke faze cvjetanja, vlažnost vazduha je povoljna tokom perioda porasta i sazrijevanja grožđa.  
Ovo vinogradarsko područje dobija dovoljno sunčeve svjetlosti, neophodne za proces fotosinteze u listovima vinove loze. Područje obezbjeđuje odgovarajuće svjetlosne uslove za normalan porast vinove loze, cvjetanje, oplodnju, sazrijevanje grožđa i postizanje dobrih prinosa.
Zahvaljujući ovakvim klimatskim uslovima, vina pokazuju karakteristično viši sadržaj alkohola, uglavnom umjereno visoku kiselost i pretežno srednju do umjereno višu gustinu, uz visok sadržaj ekstrakta. Usljed viših temperatura, bijela vina imaju izraženiji intenzitet boje, uz prisustvo smeđih pigmenata. Bijela vina karakteriše svježina, uglavnom praćena voćnim aromama zelene kruške i, prije svega, tropskog voća. Kod crvenih vina, ovi klimatski uslovi doprinose karakterističnoj aromatskoj izražajnosti, koja je intenzivna i veoma kompleksna, sa dominantnim notama crvenog i plavog bobičastog voća.
Uzročno-posljedična povezanost: Geologija i zemljište 
Na području regiona Crnogorsko primorje izražen je pedodiverzitet. Dominiraju sledeći tipovi zemljišta: smeđa zemljišta (kambisoli) na skoro polovini cjelokupne  površine i crvenica (terra rossa) na više od trećine površine Regiona. Osim ovih tipova zemljišta, zastupljene su asocijacije aluvijalno-deluvijalniha zemljišta, glej pseudoglej, mineralno-močvarni glej I organo-mineralni glej. Ovakvo zemljište pogoduje postizanju višeg sadržaja alkohola, veće gustoće (specifične težine) i visokog sadržaja ekstrakta u vinu. Štaviše, dominantni polifenoli u crvenim vinima rezultat su upravo ovakvog sastava zemljišta. 

	Veća ili manja geografska cjelina (neobavezno)
	Nazivi sljedećih užih geografskih područja mogu se navoditi na etiketi: 
Herceg Novi, Babunci, Baošići, Bijela, Bijels. Kruševice, Brguli, Ćurići, Đenovići, Kruševice, Herceg Novi, Jošice, Kameno, Kumbor, Kuti, Mojdež, Mokrine, Mrkovi, Podi, Radovanići, Ratiševina, Rose, Sasovići, Sutorina, Topla, Trebesinj, Zabrđe, Kotor, Dobrota, Dub, Glavati, Glavatići, Gorovići, Kavač, Kostanjica, Kotor, Kovači, Krimovice, Krivošije Dinje, Kubasi, Lastva, Ledenice Donje, Ledenice Gornje, Lješevići, Mirac, Morinj, Muo, Nalježići, Orahovac, Pelinovo, Perast, Pobrđe, Prčanj , Prijeradi, Risan, Šišići, Škaljari, Špiljari, Stoliv, Strp-Lipci, Sutvara, Višnjevo, Vranovići, Zagora, Tivat, Bogdašići, Bogišići, Donja Lastva, Đuraševići, Gornja Lastva, Gošići, Krašići, Lepetane, Milovići, Mrčevac, Nikovići, Radovići, Budva, Bečići, Brajići, Budva, Buljarica, Kruševica, Maini, Kuljače, Petrovac, Pobori, Prijevor, Reževići, Sveti Stefan, Tudorovići, Bar, Arbnež, Bartula, Dabezići, Dobra Voda, Kunje, Mala Gorana, Mišići, Novi Bar, Pečurice, Pelinkovići, Polje, Stari Bar, Tomba, Tuđemili, Šušanj, Sutomore, Turčini, Velja Gorana, Velje Selo, Zaljevo, Zankovići, Zupci, Ulcinj, Bojke, Brajša, Bratica, Briska Gora, Darza, Donji Štoj, Fraskanjel, Gornji Štoj, Klezna, Kolomza, Kravari, Kruče, Krute, Leskovac, Lisna Bori, Mide, Pistula, Rastić, Reč, Salč, Šas, Štodra, Sukobin, Sveti Đorđe, Ulcinjsko Polje, Vladimir i Zoganje.

	Dodatni objektivni zahtjevi i uslovi Udruženja, koje će koristiti zaštićenu oznaku (neobavezno)
	Dozvoljena je upotreba tradicionalnih izraza „arhivsko vino“, „rezerva“ i „probirna berba“.
U skladu sa odredbama Zakona o vinu, dozvoljeno je da vina imaju stvarni sadržaj alkohola veći od 15% vol.
Ograničenja u pogledu stavljanja vina u promet
Vino sa zaštićenom oznakom porijekla, proizvedeno primjenom postupka „odležano u drvenom buretu“, „barik“ ili „barrique“, može se staviti u promet najranije 01. aprila druge godine nakon godine berbe.

	Upućivanje na objavu Specifikacije proizvoda
	www.minpolj.gov.me
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