SPECIFIKACIJA PROIZVODA
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	Zaštićena oznaka porijekla Podgorički subregion

	Vrste proizvoda od grožđa
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	Opis proizvoda (analitička i organoleptička svojstva)
   Glavne vrste vina
Podgorički subregion Krstač tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Krstač, uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Krstač je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno nižim do srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) do umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjerenim do umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.80% vol (min 10.00 do max 13.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.35 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l))
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 20,00 g/l (min 15.00)
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo zlatno žute boje sa zelenkastim odsjajem. Srednje punog do punog ukusa sa karakterističnim sortnim aromama breskve, kruške i tonovima cvijeća.
Podgorički subregion Žižak tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Žižak uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Žižak je mirno bijelo suvo vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom veoma visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.60% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l))
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 20,00 g/l (min 15.00)
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute boje sa zelenkastim odsjajem, sortnog mirisa, srednje punog do punog ukusa i dobre ravnoteže sa uglavnom živahnim kiselinama.
Podgorički subregion Chardonnay suvo tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Chardonnay, uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа za subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Chardonnay je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom višim do visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta.
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~13.50% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.32 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l))
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 20,00 g/l (min 15.00)
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute (sa eventualno zelenkastom nijansom) do slamnasto žute boje, srednje punog do punog ukusa. Karakteriše ga svježina ukomponovana uglavnom sa voćnim karakterom aromama zelene kruške i tropskog voća. Na ukusu harmonično, sa voćnim kiselinama koje mu daju izrazitu svježinu. Za vino odležalo u drvetu karakteristični su tonovi vanile, marcipana i badema. 
Podgorički subregion  Chardonnay poluslatko tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Chardonnay uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа za subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Chardonnay poluslatko je mirno bijelo poluslatko vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa veoma visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~13.00% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  poluslatko ~20.58 g/l (min. 12,00 g/l do max. 45 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 43,00 g/l (min 15.00)
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute do slamnasto žute boje, punog ukusa. Karakteriše ga uglavnom voćni karakter aroma zelene kruške i tropskog voća.
Podgorički subregion Sauvignon tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Sauvignon Blanc uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica.  Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Sauvignon je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~13.00% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.38 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l))
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 21,00 g/l (min 15.00)
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, slameno žute boje sa zelenkastim prelivima, mirisom i ukusom podsjeća na zelenu papriku i zovin cvijet, sa notama začinskog bilja. Vino je skladno, puno, lijepo zaokruženo i veoma osvježavajuće, sa finim mineralim i citrusnim tonovima u završnici.  
Podgorički subregion Pinot Blanc – tip vina koje potiče 85 % оd grоžđа sorte Pinot Blanc uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа za subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Pinot blanc suvo je mirno bijelo uglavnom sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjereno nižom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~14.20% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.40 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 21,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute boje sa zelenkastim odsjajem, sa prefinjenim voćnim aromama citrusa i ananasa.
Podgorički subregion Malvazija  tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Malvazija, uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Malvazija je mirno bijelo suvo vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom veoma visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.60% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.0 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 20,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo zlatno žute boje. Vino je muskantno sa intenzivnom aromom cvijeta zove i bagrema, tropskog i citrusnog voća. 
Podgorički subregion Rajnski Riesling tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Rajnski Riesling, uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nearomatičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Rajnski Riesling je mirno bijelo suvo vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjerenim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.50% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~5.47 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.67 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 21,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute boje sa zelenkastim odsjajem, sa prefinjenim voćnim aromama marelice, breskve, pa čak i ruže. Ukus idealan odnos šećera i kiselina. 
Podgorički subregion Chardonnay – Sauvignon Blanc tip vina gdje oko 80% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Chardonnay, a 20% sorte Sauvignon Blanc. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Chardonnay- Sauvignon je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjereno višom specifičnom težinom i sa pretežno umjerenim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~14.00% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.30 g/l (min 4.50 do max 7.80)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 21,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute boje sa zelenkastim odsjajem, prefinjene voćne arome citrusa i ananasa, na ukusu izbalansirano, mekano i kompleksno, sa dugom završnicom. 
Podgorički subregion Krstač - Chardonnay tip vina gdje najmanje 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Krstač, a više od 15% vina potičе оd grоžđа sorte Chardonnay. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Krstač- Chardonnay je mirno bijelo suvo sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa nižom specifičnom težinom i sa pretežno umjerenim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.50% vol (min 12.00 do max 14.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.2 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 20,80 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute (sa eventualno zelenkastom nijansom) do slamnasto žute boje, srednje punog do punog ukusa. Karakteriše ga svježina ukomponovana uglavnom sa voćnim karakterom aromama zelene kruške i tropskog voća.
Podgorički subregion Krstač - Chardonnay - Rkaciteli tip vina gdje najmanje 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Krstač, 25% vina potičе оd grоžđа sorte Chardonnay i 25 % od sorte Rkaciteli. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Krstač- Chardonnay - Rkaciteli je mirno bijelo poluslatko vino sa pretežno umjerenim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjereno nižom specifičnom težinom i sa pretežno umjerenim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~11.50% vol (min 11.00 do max 14.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~5.0 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  poluslatko ~18.00 g/l (min 12 do max 45 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 18,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je svijetlo žute boje sa sortnom, lijepo izraženom aromom tropskog voća, lagane strukture što ga čini pitkim i svježim na ukusu.
Podgorički subregion Chardonnay – Župljanka - Smederevka tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Chardonnay, uz mogućnost dа ostali dio vina potiče od grožđa sorte Župljanka  do 30 % i do 20 % sorte Smederevka. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Chardonnay - Župljanka-Smederevka je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.20% vol (min 11.00 do max 14.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~5.8 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 18,80 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je svijetlo žute boje sa sortnom, lijepo izraženom voćnom aromom, lagane strukture što ga čini pitkim i svježim na ukusu.
Podgorički subregion Pinot Blanc– Sauvignon Blanc –-Chardonnay tip vina gdje 35% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Pinot Blanc, 35% od sorte Sauvignon i 30% sorte Chardonnay. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Pinot Blanc– Sauvignon Blanc –-Chardonnay je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjeren sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~14.00% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.68 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 23,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo žute boje sa zelenkastim odsjajem. Miris kompleksan, razvijen, zreo, voćnog karaktera. Breskve, citrusi, ananas, med i mineralnost – čine skladan aromatski okvir.
Podgorički subregion Muskat bijeli – Viogner –Sauvignon –Chardonnay –  tip vina gdje 50% vina potiče od grožđa sorte Muskat bijeli, po 15%  od sorti Viogner, Sauvignon i Chardonnay i 5% ostale rejonirane bijele sorte. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Muskat bijeli – Viogner –Sauvignon –Chardonnay  je mirno bijelo suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjerenim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~13.20% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~ 20,00 g/l (min 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno bistro, svijetlo zlatno žute boje. Vino je muskantno sa intenzivnom aromom cvijeća i  tropskog voća. 
Podgorički subregion roze Cabernet Sauvignon tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Cabernet sauvignon uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion roze Cabernet Sauvignon je mirno roze suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je sa uglavnom višim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~12.85 vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 19.80 g/l (min 16.00) 
Senzorne osobine: Lepršavo i elegantno suvo vino, ružičaste boje sa odsjajem kristalne bistrine. Intenzivnog je mirisa maline, ribizle i divlje ruže. Ukus je mekan i harmoničan. Kiseline su blage, voćne i ostavljaju utisak prijatne svježine, dok svilenkasta tekstura naglašava osećaj mekoće i slasti, koja podsjeća na ratluk od ruža.
Podgorički subregion roze Marselan tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Marselan uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа u ovom subregionu. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica roze Marselan je mirno roze suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~13.5% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.50 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 19.80 g/l (min 16.00) 
Senzorne osobine: Elegantno suvo vino, mekanog i harmoničnog ukusa. Kiseline su živahne, voćne i ostavljaju utisak prijatne svježine. U završnici dugo ostaje osvježavajući sortni ukus.
Podgorički subregion roze Marselan -  Cabernet Sauvignon tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Marselan, a više od 15% vina potiče od grožđa sorte Cabernet sauvignon. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion roze Marselan –Cabernet Sauvignon  je mirno roze suvo  sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa uglavnom visokom (specifičnom težinom) i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta.
Osnovne karakteristike:
· umjeren sadržaj alkohola  ~13.5% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 20.00 g/l (min 16.00)
Senzorne osobine: Elegantno suvo vino, ružičaste boje. Intenzivnog je mirisa ribizle i divlje ruže. Ukus harmoničan. Kiseline živahne, voćne i ostavljaju utisak prijatne svježine, tekstura naglašava osećaj mekoće i slasti. 
Podgorički subregion roze Muscat Hamburg tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Muscat Hambourg uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica roze Muscat Hambourg je mirno roze suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.12% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina umjeren ~5.65 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~3.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 22.00 g/l (min 16.00)
Senzorne osobine: Kristalno svijetla roze boja. Miris i ukus muskatni, voćni, cvijetni sa elemntima divlje ruže.
Podgorički subregion roze Syrah tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Sirah (Syrah) uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorčki subregion roze Syrah je mirno roze suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.70% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina umjeren ~6.15 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~2.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 21.00 g/l (min 16.00)
Senzorne osobine: Kristalno svijetla roze boja. Odlikuje svježinom i bogatim voćnim karakterom u kojem dominiraju note šumskog voća, naročito jagode, kao i ruže i karanfila. Na ukusu se prelamaju voćni i blago cvjetni karakteri sa mineralnošću i  prijatnom svježinom.
 Podgorički subregion roze Sangiovese - Montepulciano tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Sangiovese, 40% potiče od sorte Montepulciano dok je 10% ostale rejonirane sorte. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica roze Sangiovese - Montepulciano je mirno roze suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~12.70% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadžaj ukupnih kiselina umjeren ~6.22 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~2.09 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 22.00 g/l (min 16.00)
Senzorne osobine: Vino je svijetlo roze boje. Miris voćni sa aromama jagode i zrele lubenice. Ukus je pun i postojan.
Podgorički subregion roze Cabernet Sauvignon –Grenache tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Cabernet Sauvignon, a više od 15% vina potiče od grožđa sorte Grenache. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica roze Cabernet Sauvignon –Grenache je mirno roze suvo  sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa uglavnom visokom (specifičnom težinom) i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.00% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina umjeren ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 20.00 g/l (min 16.00)
Senzorne osobine: Lepršavo, elegantno suvo vino, mekanog i harmoničnog ukusa. Kiseline su blage, voćne i ostavljaju utisak prijatne svježine, u završnici ostaje osvježavajući ukus.
Podgorički subregion roze Vranac –Grenache poluslatko tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac, a više od 15% vina potiče od grožđa sorte Grenache. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica roze Vranac –Grenache poluslatko je mirno roze poluslatko vino sa pretežno umjereno nižim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta.
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~12.50% vol (min 12.00 do max 14.50)
· sadžaj ukupnih kiselina umjeren ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  poluslatko ~15.00 g/l (min 12.00 to max 45.00)
· ekstrakt bez šećera umjeren 20.00 g/l (min 16.00)
Senzorne osobine: Elegantno poluslatko vino, mekanog i harmoničog ukusa. Kiseline su blage, voćne i ostavljaju utisak prijatne svježine. 
Podgorički subregion Vranac tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica sorti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretježno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa srednjim (umjerenim) do umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjereno višom specifičnom težinom i sa visokim do veoma visokim sadržajem ekstrakta.
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.00% (min 11.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.90 g/l (min 4.50 do max 7.50)
· sadržaj neprovrelog šećera  suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 25.92 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene rubin boje sa nijansama ljubičaste. Na ukusu i mirisu podsjeća na zrele višnje i šumsko voće sa vanilskim tonovima koji ostavljaju naknadni ukus punoće i topline. Prijatne oporosti koja mu daje mogućnost odleţavanja i sazrijevanja. Kod vina koje je odležavalo u drvenim sudovima izražena je aroma na nagorjelu hrastovinu, a u finišu nijanse karamele, kafe, čokolade i slatkog korjena. Vino koje je odležavalo u barik buradima (zapremina 225 l) je višeslojnog mirisa crnog voća, crne ribizle, kupine podržanog tonovima čokolade, karamela i sladića. Na ukusu kopleksno, puno voćnih tonova višnje, suve šljive, kremaste čokolade i karamela. Ekstraktivno, sa intezivnom završnicom i dobro integrisanom hrastovinom. 
Podgorički subregion Vranac posebna maceracija i vinifikacija tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac posebna maceracija i vinifikacija je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.00% (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina umjeren ~5.70 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 26.62 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje sa ljubičastim odsjajem. Mirisa je tipično sortnog sa ugodno razvijenom voćnom aromom borovnice, trešnje, šumskog voća, dok se u pozadini prepliću tonovi trešanja, suvog začinskog bilja i kafe. Tanini su primjetni, ali utkani u mekano, glatko tkanje ukusa, nalik crnoj čokoladi. Ukus pun, harmoničan i uravnotežen.
Podgorički subregion Kratošija tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Kratošija uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Kratošija je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.50% vol (min 12.00 do max 17.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.23 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren 22.92 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Intenzivne tamno crvene boje. Vino je prijatnog, harmoničnog i specifinog sortnog ukusa i mirisa. Kod vina koje je odležavalo u drvenim sudovima izražena je aroma na nagorjelu hrastovinu, a u finišu nijanse zrele višnje i suvih šljiva.
Podgorički subregion Čubrica tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Čubrica uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Čubrica je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.00% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.90 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~21.76 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Intenzivne tamno crvene boje. Vino je prijatnog, harmoničnog i specifinog sortnog ukusa i mirisa. Kod vina koje je odležavalo u drvenim sudovima izražena je aroma na nagorjelu hrastovinu, a u finišu nijanse zrele višnje i suvih šljiva.
Podgorički subregion Merlot tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Merlot uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Merlot je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta.  
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.20% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.95 g/l (min 4.50 do max 7.50)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~29.30 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Rubin crvene boje sa ljubičastim odsjajem. Miris je intenzivan i vrlo kompleksan, sa dominantnim notama crvenog i plavog bobičastog voća, dok su u pozadini prisutne začinske arome prosušenog bilja i prijatan miris ruže u tragovima. Na ukusu voćno, punog tijela, izbalansiranih kiselina sa sočnim taninima i voćnim karakterom. Završnica duga i sočna na crne trešnje i borovnice.
Podgorički subregion Cabernet Sauvignon - tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Cabernet Sauvignon uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Cabernet Sauvignon je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) do umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.70% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.98 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~28.13 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje, purpurnog odsjaja. Kompleksne i prijatne arome, koja podjseća na zrelu trešnju i čokoladu. Vino je obogaćeno mekim taninima, koji mu daju punoću i zaokružuju  prijatan, bogat i harmoničan ukus na kupinu, šljivu i crnu ribizlu, dopunjen notama eulkaliptusa i bibera sa vanilinskim tonom u pozadini.
Podgorički subregion Marselan – tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Marselan uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorčki subregion Marselan je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjerenim do umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.70% vol (min 12.50 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.98 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~28.13 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje. Kompleksne i začinske biberaste arome. U završnici prijatni zaokruženi tanini, relativno dugo, gipko, sa aromama višanja u čokoladi i trešnje.
Podgorički subregion Sirah (Syrah) -  tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Sirah (Syrah) uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Sirah (Syrah) je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjerenim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom sa uglavnom umjerenim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i  sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~12.50% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.00 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~2.33 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~18.80 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Rubin crvene boje. Na mirisu su arome crvenog i šumskog voća u kombinaciji sa ruzmarinom i maslinom. Na ukusu baršunasti tanini sa voćnim, biberastim ukusom uz blagi uticaj hrasta.
Podgorički subregion Vranac – Kratošija tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac, a više od 15% vina potiče od grožđa sorte Kratošija. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac - Kratošija je mirno crveno suvo vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom do višom specifičnom težinom i sa pretežno umjereno višim pa do visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~13.50% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.00 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~23.00 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Intenzivne tamno crvene boje. Vino je prijatnog, harmoničnog i specifinog sortnog ukusa i mirisa. Kod vina koje je odležavalo u drvenim sudovima izražena je aroma na nagorjelu hrastovinu, a u finišu nijanse zrele višnje i suvih šljiva.
Podgorički subregion Cabernet Sauvignon –Merlot tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Cabernet Sauvignon, a više od 15% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Merlot.  Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Cabernet Sauvignon – Merlot je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.30% vol (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.00 g/l (min 5.50 do max 7.50)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.42 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje. Bogatog, harmoničnog i prijatnog ukusa i mirisa, sa notama suve šljive, crne ribizle, kupine i crne čokolade, a u pozadini se osjećaju začinske arome. Vino je bogato mekim taninima, koji mu daju punoću, dok ga živahne kiseline čine veoma svježim.
Podgorički subregion Vranac - Cabernet Sauvignon – Merlot tip vina gdje oko 70% grožđa potiče od sorte Vranac , a po 15% je od sorti Cabernet Sauvignon i Merlot.  Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac -  Cabernet Sauvignon – Merlot je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.10% vol (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.89 g/l (min 5.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.82 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje. Raskošne arome zrelog šumskog voća stapaju se sa baršunastim taninima u impresivnu završnicu izuzetno harmoničnog vina sa velikim potencijalom za dalji razvoj i odležavanje. Vino je bogato i skladno, snažne strukture, sočnih tanina i gipkih kiselina. U veoma dugoj i postojanoj završnici se mogu osjetiti tonovi kupine, borovnice, brusnice i šljive, sa nijansama kafe, duvana i zemlje.
Podgorički subregion  Vranac – Merlot – Petit Verdot tip vina gdje oko 60%  vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac, dok je po 20% od sorti Merlot i Petit Verdot. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac - Merlot - Petit Verdot je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.70% vol (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.74 g/l (min 5.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.82 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje sa purpurnim odsjajem. Moderno vino, voćnog karaktera. Arome višnje, kupine i šumskog voća, a u pozadini začinski tonovi. Snažno, ekstraktivno, dobrog balansa sa mekim taninima i dugotrajnom završnicom u kojoj dominiraju arome višnje i sitnog šumskog voća, savršeno uklopljene sa tonovima hrasta.
Podgorički subregion  Merlot – Marselan – Petit Verdot tip vina gdje najmanje 60% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Merlot, dok je oko 20% od sorte Marselan i  oko 20% Petit Verdot. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregio Merlot – Marselan - Petit Verdot je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola, sa uglavnom visokim sadržajem ukupnih kiselina,) i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta.
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~15.00% vol (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.52 g/l (min 5.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~2.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~30.00 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Crvene boje sa purpurnim odsjajem.  Arome višnje, kupine i šumskog voća, a u pozadini začinski tonovi paprike i bibera. Ekstraktivno, sa zrelim taninima, punog tijela i dugotrajnom završnicom.
Podgorički subregion  Vranac –Caberenet Sauvignon – Marselan tip vina gdje  60%  vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac, dok je po 20% od sorti Cabernet Sauvignon i Marselan. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac – Cabernet Sauvignon – Marselan je mirno crveno suvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom visokim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~15.00% vol (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.50 g/l (min 5.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.82 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje sa ljubičastim odsjajem. Vino voćnog karaktera. Arome višnje i šumskog voća, a u pozadini začinski tonovi paprike i bibera. Snažno, ekstraktivno, vino punog tijela i dobrog balansa sa mekim taninima i dugotrajnom završnicom.
Podgorički subregion Vranac – Kratošija - Cabernet Sauvignon – Merlot tip vina gdje nајmаnjе 50% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac, uz mоgućnоst dа ostali dio vina potiče od grožđa navedenih sorti. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac - Kratošija –Cabernet Sauvignon – Merlot je mirno crveno suvo vino sa pretežno umjereno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~14.10% vol (min 13.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.89 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera suvo ~1.50 g/l (max 4.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.82 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje. Raskošne arome zrelog šumskog voća stapaju se sa baršunastim taninima u impresivnu završnicu izuzetno harmoničnog vina sa velikim potencijalom za dalji razvoj i odležavanje. Vino je bogato i skladno, snažne strukture, sočnih tanina i gipkih kiselina.
Podgorički subregion Vranac polusuvo tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac polusuvo je mirno crveno polusuvo vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~12.50% vol (min 12.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~6.30 g/l (min 4.50 do max 8.00)
· sadržaj neprovrelog šećera polusuvo ~8.00 g/l (min 4 do max 12 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~22.82 g/l (min 18 g/l)
Senzorne osobine: Ovo je vino puno na mirisu i ukusu voćno, harmonično, srednjeg tijela i prijatnog ukusa.
Podgorički subregion Vranac –Grenache poluslatko tip vina  gdje nајmаnjе 60 % vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac najmanje  25% sorta Grenache uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica grozda rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica Vranac –Grenache poluslatko je mirno crveno poluslatko vino sa pretežno umjereno nižim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa veoma visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~11.60% vol (min 11.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.60 g/l (min 4.50 do max 6.00)
· sadržaj neprovrelog šećera poluslatko ~20.00 g/l (min. 12,00 do max 45.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.40 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje. Prijatnog i harmoničnog ukusa i mirisa sa notama višnje i šumskog voća. Na ukusu dobro izbalansiran odnos slasti i kiselina. 
Podgorički subregion Vranac  poluslatko tip vina koje pоtičе оd 85% grоžđа sоrte Vranac dok ostatak potiče od sorti sa obojenom pokožicom bobica rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorica crveno poluslatko je mirno crveno poluslatko vino sa pretežno umjereno nižim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) sadržajem ukupnih kiselina, sa visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· sadržaj alkohola ~12.60% vol (min 11.00 do max 15.00)
· sadržaj ukupnih kiselina srednji ~5.50 g/l (min 4.50 do max 6.00)
· sadržaj neprovrelog šećera poluslatko ~20.00 g/l (min. 12,00 do max 45.00 g/l)
· ekstrakt bez šećera umjeren ~27.40 g/l (min 18.00)
Senzorne osobine: Tamno crvene boje. Prijatnog i harmoničnog ukusa i mirisa sa notama višnje i šumskog voća. Na ukusu dobro izbalansiran odnos slasti i kiselina. 
Karakteristike vina prema boji
Vina iz Podgoričkog subregiona pokazuju različite senzorne profile u zavisnosti od sortne structure i boje vina, što odražava raznovrsnost i bogatstvo sortimenta u ovom području.
Bijela vina
Bijela vina uglavnom karakteriše svijetložuta do zlatnožuta boja, često sa zelenkastim odsjajima. Odlikuju se svježim, aromatičnim i dobro izbalansiranim profilom, pri čemu umjerena do viša kiselost doprinosi njihovoj svježini i živosti. Tipični aromatski opisi uključuju citrusno voće, breskvu, krušku, kajsiju, tropsko voće i cvjetne note poput zove i bagrema, često upotpunjene suptilnim mineralnim i biljnim nijansama. Ova vina su pretežno srednjeg do punog tijela i kreću se od suvih do poluslatkih stilova, pri čemu slađi primjeri pokazuju veći sadržaj ekstrakta i izraženiju punoću.
Roze vina
Roze vina imaju nijansu od blijedoružičaste, boje lososa do intenzivno ružičaste, a povremeno mogu imati i blijede ciglastocrvene nijanse. Odlikuju se elegancijom, svježinom i izraženim voćnim karakterom. Aromatskim profilom dominira crveno bobičasto voće, uključujući jagodu, malinu, ribizlu i šumsko voće, često praćeno cvjetnim notama divlje ruže i nagovještajima kajsije ili lubenice. Ova vina su uglavnom laganog do srednjeg tijela, živahne kiselosti, meke teksture i harmoničnog ukusa, što im daje osvježavajući i pristupačan stil.
Crvena vina
Crvena vina imaju nijansu od rubincrvene do duboke tamnocrvene, sa ljubičastim odsjajima. U odnosu na bijela i roze vina, uglavnom pokazuju izraženiju strukturu, koncentraciju i kompleksnost. Aromatskim profilom dominiraju tamno i crveno voće, poput trešnje, kupine, crne ribizle, šljive, borovnice i šumskog voća, upotpunjeno notama čokolade, kafe, vanile, duvana, bibera i hrasta kod vina koja su odležavala u drvenim sudovima. Ova vina su najčešće srednjeg do punog tijela, sa umjerenim do izraženim taninima, uravnoteženom kiselošću i dugim, postojanim završetkom. Mnogi stilovi, naročito oni zasnovani na sorti Vranac, pokazuju značajan potencijal za odležavanje.
Vino od prezrelog grožđa
Podgorički subregion Vranac od prezrelog grožđa tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd prezrelog grоžđа sorte Vranac uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac od prezrelog grožđa je slatko je mirno crveno sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa veoma visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~15.00 (min. 12.00 do max. 15.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~6.45 (min. 4.5 do max. 8.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l) slatko: ~64.5 (min. 50)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): povećan ~30.00 (min. 18.00) 
Senzorne osobine: Ovo je vino izuzetne punoće, zaokruženog i vrlo bogatog bukea, u kojem se prepliću mirisi i ukusi čokolade, kafe, suvih višanja, smokava i suvog crnog grožđa. Ima veoma upečatljivu i toplu čokoladnu završnicu.
Podgorički subregion bijelo likersko vino Chardonnay – tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Chardonnay uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih bijelih sоrti rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Chardonnay od prezrelog grožđa je bijelo likersko vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je sa uglavnom nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~16.82 (min. 15.00 do max. 22.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~4.50 (min. 4.5 do max. 7.5)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l): ~64.68 (min. 50)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): viši ~27.20 (min. 15.00) 
Senzorne osobine: Vino slamasto žute boje. Miris kompleksan, razvijen, zreo, voćnog karaktera.
Podgorički subregion roze likersko vino Kratošija - Vranac – tip vina gdje  80% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Kratošija i  20%  оd grоžđа sorte Vranac. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Kratošija - Vranac od prezrelog grožđa je roze likersko vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je sa uglavnom nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~16.50 (min. 15.00 do max. 22.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~4.50 (min. 4.5 do max. 6.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l): ~60.00 (min. 50)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): povećan ~30.20 (min. 18.00) 
Senzorne osobine: Tamno crvene boje, harmoničnog ukusa i mirisa sa notama višnje i šumskog voća. Na ukusu izbalansiran odnos slasti i kiselina. 
Podgorički subregion crveno likersko vino Vranac – tip vina gdje  85% vinа pоtičе оd grоžđа sorte Vranac i  mogućnost da 15% potiče оd grоžđа drugih nearomatičnih sorti rejoniranih za Podgorički subregion. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Vranac od prezrelog grožđa je crveno likersko vino sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je sa uglavnom nižim sadržajem ukupnih kiselina, sa višom specifičnom težinom i sa pretežno višim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~16.50 (min. 15.00 do max. 22.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~5.50 (min. 4.5 do max. 6.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l): ~64.99 (min. 50)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): povećan ~30.00 (min. 18.00) 
Senzorne osobine: Crvene boje,harmonično, miris višnje.Na ukusu izbalansirano.
Podgorički subregion  crveno likersko vino Syrah  - tip vina gdje nајmаnjе 85% vinа pоtičе оd prezrelog grоžđа sorte Syrah uz mоgućnоst dа dо 15% vinа pоtičе оd grоžđа drugih vinskih nеаrоmаtičnih sоrti sa obojenom pokožicom bobica rејоnirаnih zа prоizvоdnju vinа zа subregion Podgorica. Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion Syrah od prezrelog grožđa je likersko crveno sa pretežno višim sadržajem alkohola. Pretežno je optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjerenim sadržajem ukupnih kiselina, sa veoma visokom specifičnom težinom i sa pretežno veoma visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~15.00 (min. 15.00 do max. 22.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~4.50 (min. 4.5 do max. 8.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l) slatko: ~64.99 (min. 50)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): povećan ~30.50 (min. 18.00) 
Senzorne osobine: Ovo je vino zaokruženog i vrlo bogatog bukea, u kojem se prepliću mirisi i ukusi čokolade, suvih višanja i šljiva.
Likerska vina
Likerska vina iz Podgoričkog subregiona odlikuju se visokim sadržajem alkohola (15–22%vol.), visokim sadržajem zaostalog šećera i ekstrakta, što im daje izraženu punoću, koncentraciju i aromatsku kompleksnost. Ova vina imaju harmoničan odnos slasti i kisjelosti, i veoma dobro strukturiran senzorni profil.
· Likersko vino Chardonnay karakteriše slamnatožuta boja i kompleksan mirisni profil zrelih, razvijenih voćnih aroma, koji pruža bogatstvo i eleganciju.
· Likersko roze vino Kratošija–Vranac odlikuju harmonične arome i ukusi trešnje i šumskog voća, uz uravnoteženo prožimanje slasti i kiselosti koje doprinosi svježini i pitkosti.
· Likersko vino Vranac je uravnoteženo crveno likersko vino sa izraženom aromom trešnje, koje objedinjuje slast, strukturu i sortni karakter.
· Likersko vino Syrah odlikuje bogat i zaokružen mirisni profil sa notama čokolade, suve trešnje i šljive, pružajući izuzetnu dubinu, kompleksnost i dugotrajan završetak.
U cjelini, ova likerska vina predstavljaju premium stilove slatkih vina, koje odlikuje visoka koncentracija, izražena aromatičnost i dobra ravnoteža između slasti, alkohola i kiselosti, ističući specifičan karakter sorti vinove loze koje se uzgajaju u Podgoričkom subregionu.
Podgorički subregion pjenušavo vino brut tip vina koje potiče od grožđa sorti Krstač i Chardonnay.  Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion kvalitetno pjenušavo brut vino je bijelo kvalitetno pjenušavo brut vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjerenom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~11.80 (min. 11.50 do max. 13.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~6.90 (min. 6.00 do max. 8.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l) brut: ~8.20 (manje od 12)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): umjeren ~17.60 (min. 15.00) 
Senzorne osobine: Slamaste do žuto-zlatne boje. Ima postojane i prijatne mjehuriće, koji ga čine na ukusu živahnim i svježim. Miris umjerenog intenziteta, voćni. Pitko i na ukusu svježe, dobre ravnoteže, srednje postojanosti arome. 
Podgorički subregion pjenušavo vino suvo tip vina koje potiče od grožđa sorti Krstač i Chardonnay.  Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion kvalitetno pjenušavo suvo vino je bijelo kvalitetno pjenušavo suvo vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjereno višom specifičnom težinom i sa pretežno visokim sadržajem ekstraktabijelo pjenušavo vino, sa umjerenim sadržajem alkohola i umjereno-višim sadržajem kiselina. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~11.80 (min. 11.50 do max. 13.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~6.90 (min. 6.00 do max. 8.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l) suvo: ~25.20 (min. 17.00 do max. 32.00)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): umjeren ~23.20 (min. 15.00) 
Senzorne osobine: Vino je kristalno čiste žuto slamnaste boje sa zlatnim odsjajem. Veoma pitko i na ukusu svježe, diskretno zaokruţenog mirisa na zelenu jabuku. Ima postojane i prijatne mjehuriće, koji ga čine na ukusu živahnim i svježim. 
Podgorički subregion kvalitetno pjenušavo Roze extra suvo roze tip vina gdje vino potiče od 50% grožđa sorte Cabernet Sauvignon i 50% sorte Grenache.  Na osnovu analize parametara kvaliteta vina, tip vina Podgorički subregion kvalitetno pjenušavo Roze extra suvo vino je roze kvalitetno pjenušavo extra suvo vino sa pretežno srednjim (umjerenim) sadržajem alkohola. Pretežno je umjereno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavnom umjereno višim sadržajem ukupnih kiselina, sa umjereno višom specifičnom težinom) i sa pretežno visokim sadržajem ekstrakta. 
Osnovne karakteristike:
· Sadržaj stvarnog alkohola (vol%): ~12.50 (min. 11.50 do max. 13.00)
· Sadržaj ukupnih kiselina (g/l): ~6.90 (min. 6.00 do max. 8.0)
· Sadržaj neprevrelog šećera (g/l) extrasuvo: ~17.00 (min. 12.00 do max. 17.00)
· Ekstrakt bez šećera (g/l): umjeren ~17.60 (min. 16.00) 
Senzorne osobine: Vino je žive roze boje sa kristalnim odsjajem, diskretnog mirisa maline. Ima postojane i prijatne mjehuriće, koji ga čine na ukusu živahnim i svježim.

Pjenušava vina
Kvalitetna pjenušava vina iz Podgoričkog subregiona odlikuju se svježinom, elegancijom i dobro uravnoteženom strukturom. Za proizvodnju bijelih stilova najčešće se koriste sorte Krstač i Chardonnay, dok se za roze stilove koriste sorte vinove loze sa crnom pokožicom. Ova vina odlikuju se postojanim i finim mjehurićima, koji doprinose njihovoj živosti i osvježavajućem karakteru na nepcu.
· Bijela pjenušava vina (Brut / Extra Dry) imaju boju od slamnatožute do zlatne, nježne voćne arome i uravnotežen ukus, uz osvježavajuću kiselost i umjerenu postojanost aroma.
· Bijela pjenušava vina (Dry / Semi-Dry) su kristalno bistra, žuto-slamnate boje sa zlatnim odsjajima, sa suptilnim notama zelene jabuke, izraženom svježinom i skladnim, pitkim karakterom.
· Roze pjenušava vina (Dry / Semi-Dry / Sweet) odlikuju se svijetloružičastom bojom, kristalnom bistrinom i nježnim aromama maline, uz živahan, svjež i elegantan senzorni profil.
U cjelini, ova pjenušava vina objedinjuju finu perlažu, svježinu i izraženu voćnost, dajući živahna i rafinirana vina koja odražavaju prepoznatljive karakteristike Podgoričkog subregiona.
Proizvodnja vina u Podgoričkom subregionu odvija se primjenom tradicionalnih metoda, kao i savremene tehnologije. Sve faze proizvodnje vina, uključujući punjenje i pakovanje u originalnu ambalažu, obavljaju se u granicama subregiona, na kratkim udaljenostima između vinograda i vinarija. Na taj način omogućava se očuvanje kvaliteta i karakteristika vina, kao i njihova sljedivost i efikasna kontrola proizvodnje vina sa oznakom porijekla.
Faze proizvodnje vina sa zaštićenom oznakom porijekla u Podgoričkom subregionu obuhvataju berbu i transport grožđa, muljanje grožđa, sulfitaciju, presovanje, odnosno cijeđenje, dodavanje kvasaca i enoloških sredstava, bistrenje šire, alkoholnu fermentaciju uz kontrolu i regulaciju temperature, maceraciju kod obojenih vina, pretakanje, odležavanje vina, bistrenje i stabilizaciju vina, filtraciju, punjenje vina u staklenu ambalažu i druge enološke postupke, kao i primjenu enoloških sredstava, opreme i sudova koji se koriste u proizvodnji. Svi navedeni postupci doprinose očuvanju kvaliteta i karakterističnih svojstava vina iz Podgoričkog subregiona. 


	Enološki postupci koji se primjenjuju u proizvodnji vina i ograničenja njihove primjene
Enološki postupci koji se mogu primjenjivati u proizvodnji vina sa zaštićenom oznakom porijekla Podgorički subregion navedeni su u Tabeli 1.
Tabela 1. Najvažniji dozvoljeni enološki postupci u proizvodnji vina sa zaštićenom oznakom porijekla Podgorički subregion.
	R.br.

	Еnоlоški pоstupаk / uslovi primjene (1)
	Оgrаničеnjе u primjеni

	1.
	Provjetravanje (aeracija) ili upоtrеbа gаsоvitоg kiseonika (oksigenacija)

	2.
	Тоplоtnа оbrаdа
	

	
3.
	Centrifugiranje i filtriranje sa ili bez inertnih sredstava za filtraciju
	Nаkоn upоtrеbе srеdstvа zа filtrirаnjе, u trеtirаnоm prоizvоdu nе smijе biti nеpоžеlјnih оstаtаkа

	
4.
	Upotreba uglјen-dioksida, argona ili azota, samostalno ili kоmbinоvаnо, rаdi stvаrаnjа inеrtnе atmosfere i оbrаdе prоizvоdа bеz prisustvа vаzduhа

	5.
	Upotreba kvasaca za proizvodnju vina, suvоg ili u suspenziji sа vinom *

	
6.
	Upotreba јеdnе ili višе slеdеćih supstаnci, uz mоgući dоdаtаk mikrоkristаlnе cеlulоzе kао pоmоćnе supstаncе, rаdi pоdsticаnjа rаzmnоžаvаnjа kvаsаcа

	
	- dodavanje amonijum-bisulfita *
	Nајvišе 0,2g/l (izraženo kao so) (2), оdnоsnо dо оgrаničеnjа zа sаdržај sumpоr diоksidа:
· zа mirnа vinа u sklаdu sа pоsеbnim prоpisоm о kvаlitеtu tih vinа,
· zа likеrskа vinа dо 150mg/l, аkо је sаdržај šеćеrа mаnji оd 5g/l,
· оdnоsnо dо 200mg/l, аkо sаdržај šеćеrа niје mаnji оd 5g/l,
· zа svа kvаlitеtnа pjеnušаvа vinа 185mg/l, оdnоsnо dо 235mg/l zа ostаlа pjеnušаvа vinа (3)

	
	- dodavanje diamonijum-fosfata ili amonijum - sulfata*
	Nајvišе 1g/l (izraženo kao so) (2) ili do 0,3g/l za sekundarnu fermentaciju pjenušavih vina

	
	- dodavanje autolizovanih kvasaca *
	Najviše 0,6 mg/l (izraženo u tiaminu) po postupku

	7.
	Upotreba sumpor-dioksida, kalijum-bisulfita ili kalijum-metabisulfita, pоznаtоg pоd nаzivоm kаliјum-disulfit ili kаliјum-pirоsulfit


	Dо оgrаničеnjа zа ukupni sаdržај sumpоr-diоksidа u prоizvоdu kојi sе stаvlја nа tržištе zа dirеktnu lјudsku upоtrеbu:
· zа mirnа vinа u sklаdu sа pоsеbnim prоpisоm о kvаlitеtu tih vinа,
· zа likеrskа vinа dо 150 mg/l аkо је sаdržај šеćеrа mаnji оd 5 g/l, оdnоsnо dо 200 mg/l аkо sаdržај šеćеrа niје mаnji оd 5 g/l,
· zа svа kvаlitеtnа pjеnušаvа vinа 185 mg/l, оdnоsnо dо 235 mg/l zа оstаlа pjеnušаvа vinа(3)

	[bookmark: _Hlk235109190]8.
	Uklanjanje sumpor-dioksida fizičkim postupcima * 
	







	9.
	Оbrаdа uglјеm zа еnоlоšku upоtrеbu *
	Nајvišе 100g suvog proizvoda po hl

	10.
	Bistrenje jednim ili višе slеdеćih supstаnci zа еnоlоšku upоtrеbu:
· jestivi želatin,
· bilјni proteini iz pšenice, graška i krompira,
· riblјi mjehur,
· kazein i kalijum-kazeinat,
· albumin iz jaja,
· bentonit,
· silicijum-dioksid u obliku gela ili koloidnog rastvora,
· kaolin,
· tanin,
· hitozan izolovan iz gljive Aspergillus niger
· hitin-glukan izolovan iz Aspergillus niger,
· proteinski ekstrakti kvasca.

	
Upotreba hitozana u tretiranju vina je ograničena do100g/hl.

Upotreba hitin-glukana u tretiranju vina je ograničena do 100g/hl.

Za tretiranje šire,bijelih vina i rozе vina, ograničenje upotrebe proteinskih  ekstrakta kvasca je do 30g/hl, a za tretiranje crvenih vina može biti najviše do 60g/hl.

	
11.
	Upotreba sorbinske kiseline u obliku kalijum- sorbata
	Nајvеćа količina sorbinske kiseline u proizvodu koji se stavlјa nа tržištе: 200mg/l

	

12.
	Dоkisеlјаvаnjе *

	
	Upоtrеbа:
· L(+) vinskе kiselinе,
· L jabučnе kiselinе,
· DL jabučnе kiselinе ili
· mliječnе kiselinе zа dоkisеlјаvаnjе.

	




13.
	Оtkisеlјаvаnjе

	
	Upotreba jednе ili više slеdеćih supstаnci za otkiselјavanje:
· neutralni kalijum-tartarat,
· kalijum-bikarbonat,
· kalcijum-karbonat koji može da sadrži male količine dvostruke kalcijumove soli L(+) vinske i L(-) jabučne kiseline,
· kalcijum-tartarat,
· L(+) vinska kiselina,
· homogeni prеpаrаt vinske kiseline i kalcijum- karbonata u jednakim оdnоsimа, fino mljeveni.

	14.
	Upotreba preparata od ćelijskih opni kvasaca
	Nајvišе 40 g/hl

	15.
	Upotreba polivinil-polipirolidona
	Nајvišе 80 g/hl

	16.
	Upotreba mlijеčnih bakterija
	

	
17.
	
Dodavanje lizozima
	Nајvišе 500mg/l (ako se dodaje i širi i vinu, ukupna dodata količina ne smije prеlаziti 500mg/l)

	
18.
	
Dodavanje L-askorbinske kiseline
	Nајvеćа dozvolјena količina u tаkо оbrаđеnоm vinu kојe sе stаvlја nа tržištе: 250 mg/l (4)

	19.
	Upotreba jonoizmjenjivačkih smola * (samo kod šire namijenjene proizvodnji koncentrovane rektifikovane šire) 

	
20.
	Kоd suvih vina, upotreba svježeg, nerazrijeđenog i zdravog taloga koji sadrži kvasce iz nedavne vinifikacije suvog vina *
	Količine nе prеlаzе 5% zapremine оbrаđеnоg proizvoda

	21.
	Pjеnušаnjе uvоđеnjеm argona ili azota
	

	

22.
	Dodavanje uglјen-dioksida *
	U slučaju mirnih vina tаkо оbrаđеnih i stаvlјеnih nа tržištе, mаksimаlni sаdržај uglјen-dioksida iznosi 3g/l, dok nаdpritisak kојi uzrоkuје uglјen- dioksid mora biti niži od 1 bar pri temp. od 20°C

	
23.
	Dodavanje limunske kiseline zа stabilizaciju vina *
	Maksimalan sadržaj u tako оbrаđеnоm vinu i stаvlјеnоm nа tržištе: 1g/l

	24.
	Dodavanje tanina *
	

	
25.
	Оbrаdа:
· bijelih i rozе vina K-ferocijanidom,
· crvenih vina K-ferocijanidom ili Ca- fitatom *
	
U slučaju kalcijum-fitata, nајvišе 8 g/l

	26.
	Dodavanje metavinske kiseline *
	Nајvišе 100 mg/l

	27.
	Upotreba gumiаrаbikе *
	

	
28.
	Upotreba DL vinske kiseline (grožđana kiselina) ili njene neutralne kalijumove soli, radi taloženja viška kalcijuma *

	
29.
	Rаdi pоspjеšivаnjа tаlоžеnjа tаrtаrаtа, upоtrеbа:
· K-bitartaratа ili K-hidrogen-tartaratа, Ca-tartaratа*
	U slučaju kalcijum-tartarata, nајvišе 200 g/hl

	30.
	
Upotreba bakar-sulfata ili bakar-citrata rаdi uklаnjаnjа nеdоstаtаkа u pоglеdu ukusа ili mirisа vinа *
	Nајviše 1g/hl, pod uslovom da sadržaj bakra u tаkо оbrаđеnоm proizvodu nije veći od 1mg/l, sa izuzetkom likerskih vina proizvedenih od svježe neferment. ili malo fermentisane šire, za koje sadržaj bakra nije veći od 2mg/l

	
31.
	Dodavanje karamelizovanog šećera rаdi pојаčаvаnjа bоје, u skladu sa posebnim propisimа kојimа sе urеđuје primjеnа bоја kоје sе kоristе u prehr. proizvodima* (samo za likerska vina)

	
32.
	Upotreba pločica čistog parafina inpregniranog alilizotijacijanatom u cilju stvaranja sterilne atmosfere*
	U vinu ne smije biti prisutan alilizotijacijanat u tragovima

	 33.
	Dodavanje dimetil-dikarbonata (DMDC) u cilju mikrоbiоlоškе stаbilizаciје *
	Nајvišе 200mg/l bez ostataka (rezidua) koje je moguće detektovati u vinu stаvlјеnоm nа tržištе


	 34.
	Dodavanje manoproteina kvasaca radi postizanja stabilnosti tartarata i proteina u vinu *

	35.
	Оbrаdа еlеktrоdiјаlizоm kаkо bi sе pоstiglа stаbilizаciја tаrtаrаtа u vinu *

	36.
	Upotreba ureaze za smanjenje količine uree u vinu *

	37.
	Upotreba hrastove strugotine („čips”) u proizvodnji i odležavanju vina, uklјučujući i fermentaciju svježeg grožđa i šire (upotreba  pod posebnim pod posebnim uslovima)

	38.
	Upotreba Ca-alginata ili K-alginata *
	

	39.
	Korekcija sadržaja alkohola u vinu *
	

	40.
	Dodavanje karboksimetil-celuloze (celuloz. gume) za stabilizaciju tartarata* (za podkategorije pjenušavih i gazirnih vina)
	Nајvišе 100 mg/l

	41.
	Оbrаdа katjonskim izmjenjivačima u cilju pоstizаnjа stabilizacijе tartarata u vinu *

	42.
	Оbrаdа upotrebom hitozana izolovanog iz gljive Aspergillus niger *
	

	43.
	Tretiranje hitinglukanom izolovanog iz gljive Aspergillus niger *
	

	44.
	Dоkiselјavanje pomoću elekro-membranskog postupka*
	

	45.
	Upotreba enzimskih preparata za enološke namjene u maceraciji, bistrenju, stabilizaciji, filtriranju i oslobađanju aromatskih prekursora grožđa prisutnih u širi i vinu *

	46.
	Dоkiselјavanje оbrаdоm sa katjonskim izmjenjivačima*

	47.
	Smanjenje sadržaja šećera u širi kroz membranske spojnice *

	48.
	Otkiselјavanje elektromembranskim pоstupkоm

	49.
	Upotreba inaktiviranih kvasaca

	50.
	Upravlјanje rastvorenim gasom u vinu pomoću membranskih kontaktora *

	
51.
	Оbrаdа vinа kоrišćеnjеm mеmbrаnskе tеhnоlоgiје u kоmbinаciјi sа аktivnim uglјеm rаdi smаnjеnjа viškа 4-еtilfеnоlа i 4-еtilgvајkоlа *

	
52.
	Upоtrеbа kоpоlimеrа pоlivinilmidаzоlа- pоlivinilpirоlidоnа (PVI/ PVP) *
	Маksimаlо 500mg/l (ukupnа kоličinа nе smijе prеći 500mg/l ukоlikо sе dоdаје i širi i vinu)

	53.
	Upоtrеbа srеbrо-hlоridа *
	Маksimаlmо 1g/hl i оstаtаk u vinu mоrа biti mаnji оd 0,1mg/l (srеbrо)

	54.
	Upotreba aktivatora malolaktičke fermentacije *
	

	Ostali enološki postupci definisani Uredbom Komisije (EK), br. 2019/934

	(1) Оsim аkо niје drugаčiје utvrđеnо, оpisаni pоstupаk ili prоcеs mоžе sе kоristiti zа svjеžе grоžđе, širu, djеlimičnо fеrmеntisаnu širu, djеlimičnо fеrmеntisаnu širu dоbiјеnu оd prоsušеnоg grоžđа, kоncеntrоvаnu širu, nоvо vinо u fеrmеntаciјi(mlado vino u fermentaciji), djеlimičnо fеrmеntisаnu širu zа dirеktnu lјudsku pоtrоšnju, vinо, svе kаtеgоriје pjеnušаvih vinа, pоlupjеnušаvih (biser) vinа, gаzirаnih, slаbоgаzirаnih (gaziranih biser) vinа, likеrskih vinа, vinа dоbiјеnih оd prоsušеnоg grоžđа i vinа dоbiјеnih оd prеzrеlоg grоžđа.
(2) Ove amonijumove soli se mogu koristiti u kombinaciji do ukupne granične vrijednosti 1 g/l, nedovodeći u pitanje gore navedena posebna ograničenja do 0,3 g/l ili do 0,2 g/l.
(3) Zа pjеnušаvа vinа zbоg klimаtskih uslоvа u оdrеđеnim gоdinаmа i u оdrеđеnоm vinоgrаdаrskоm pоdručјu mоžе sе оdоbriti mаksimаlni sаdržај ukupnоg sumpоr-diоksidа kојi је zа 40 mg/l vеći оd prоpisаnоg.
(4) Ograničenje upоtrеbе iznоsi 250 mg/l pо pоstupku.
* Еnоlоški pоstupаk čiја је upоtrеbа pоsеbnо urеđеnа ili kојi sе оdnоsi sаmо nа nеkе kаtеgоriје prоizvоdа оd grоžđа i vinа (ne odnosi se na sve proizvode navedene u napomeni (1)).



Ograničenja u pogledu zaslađivanja
Zaslađivanje nije dozvoljeno.
Ograničenja u pogledu obogaćivanja
Obogaćivanje je dozvoljeno u skladu sa uslovima propisanim Zakonom o vinu.

	Razgraničenje geografskog područja proizvodnje
Subregion obuhvata sljedeće vinogradarske oaze: Vinogradarsku oazu Lužnica, Vinogradarsku oazu Pelev Brijeg, Vinogradarsku oazu Klopot, Vinogradarsku oazu Trimojevići i Vinogradarsku oazu Bratonožići.
Katastarske opštine koje pripadaju Podgoričkom subregionu su: Beri, Bijelo Polje, Bioče, Blizna, Brežine, Budza, Buronje, Cerovica, Cijevna, Crnci, Cvilin, Dajbabe, Dinoša, Doljani, Donja Gorica, Donji Kokoti, Donji Zatrijebač, Draževina, Đurkovići, Farmaci, Fundaci, Goljemadi, Golubovci, Gornji Zatrijebač, Gostilj, Gradac, Grbavci, Gruda, Hoti, Klopot, Liješnje, Lutovo, Mahala, Masline, Mataguži, Mrke, Prelev Brijeg, Podgorica I, Podgorica II, Podgorica III, Progonovići, Radeća, Rijeka, Rogami, Stanjevića Rupa, Stari Trabojin, Tološi, Trmanje, Ubli, Velje Brdo, Vranj, Vranjina, Vrbica, Vuksanlekići i opštine Tuzi i Zeta.

	[bookmark: _Hlk235110445]Maksimalni prinosi po hektaru
3000–4000 čokota po hektaru – max. 3.5 kg/čokotu, odnosno 14 t/ha;
Više od 4000 čokota po hektaru – max. 3.0 kg/čokotu, odnosno 15 t/ha.
Randman: max. 60% za bijelo/roze vino i max. 70% za crveno vino.


	Glavne sorte vinove loze upotrijebljene u proizvodnji 
Krstač, Žižak, Chardonnay, Sauvignon, Pinot Blanc, Malvasia, White Muscat, Vranac, Kratošija, Cabernet Sauvignon, Muscat Hamburg, Merlot, Syrah, Marselan, Sangiovese, Petit Verdot, Grenache. 


	 Povezanost s geografskim područjem
 U doba Ilirske države na tlu današnje Crne Gore, vinova loza se gajila na obalama Skadarskog jezera. Organizovaniji rad na vinogradarstvu Crne Gore počeo je u vrijeme vladavine Kralja Nikole (1860 – 1918).koji uvodi egulative u proizvoddnji grožđa i vina.. U tom periodu Crna Gora ima 1145 ha vinograda sa kalemljenom lozom i prve specijalizovane zemljoradničke vinogradarsko-vinarske zadruge otvorene 1911. godine. Period poslije II svjetskog rata karakteriše dosta usporeno podizanje vinograda u Crnoj Gori. 
Akademik Marko Ulićević u “Prilog rejonizaciji vinogrdarstva u Crnoj Gori” 1959. navodi da Titogradsko vinogorje obuhvata vinogradarske krajeve opština Titograd I Danilovgrad kao I katastarske opštine Povija, Bogetići, Drenovštica i Milojevići, iz opštine Nikšić. Akadmik ističe da su mnogi zasadi u okolini Titograda veoma stari tako da niko od savremenika ne zna kad su posađeni. U vrijeme oslobođenja Podgorice od Turaka pod vinogradima je bila čitava površina od grada do Doljana. Glavna sorta ovog vinogorja je Kratošija koja ima više tipova sa različitim nazivima. Ova sorta zauzimala je oko 80%. Druga sorta po zastupljenosti  sa oko 10% je bijeli krstač. Njega srazmjerno najviše ima u Doljanima I Berima I on je specifična sorta ovog vinogorja. Vranac nije bio puno zastupljen u starom sortimentu ovog vinogorja. Međutim u posljeratnim zasadima u okviru Poljoprivrednog dobra “Kruševac” I “Vinogradar”, Vranac je pokazao veoma dobre rezultate. Prekretnica u daljem razvoju crnogorskog vinogradarstva bila je realizacija projekta “Ćemovsko polje “(1977-1982). Tim projektom Crna Gora je dobila 1500 ha vinograda kao i moderan Vinarski podrum, kapaciteta 2000 vagona koji su dodijeljeni kompaniji “13. Jul Plantaže”. 
Danas agroekološki uslovi u subregionu Podgorica izuzetno su povoljni daju odličan kvalitet grožđa koje se uz savremenu tehnologiju pretače u vina vrhunskog kvaliteta. 
U subregionu Podgorica dominiraju sledeći tipovi zemljišta:
 - crvenica - it. terra rossa – rasprostire se na približno polovini površine subregiona, 
 - smeđa zemljišta (kambisoli) – zastupljeni su na više od trećine cjelokupne površine (zajedno sa crvenicom ova dva tipa zemljišta pokrivaju 82 % površine subregiona), 
 - crnica (kalkomelanosol) prekriva 9% površine subregiona,
 - aluvijalna zemljišta zauzimaju 5% površine subregiona, i
-  rendzine i glejna zemljišta (euglej) zauzimaju manje, neznatne  površine.
Podgorički subregion je vinogradarsko područje pretežno niske nadmorske visine. Visine od 0 do 100 m obuhvataju 50,84% površine pod vinogradima. Najveći dio područja nalazi se na nadmorskim visinama do 50 m, zatim od 50 do 100 m, odnosno od 100 do 200 m. Uopšteno, nadmorska visina u najvećem dijelu subregiona nema značajan uticaj na klimatske parametre.
Zbog pretežno ravničarskog terena, u Podgoričkom subregionu dominiraju blagi nagibi do 10%, koji zauzimaju gotovo polovinu površine, zatim nagibi od 10 do 20%. Nagibi od 20–30%, 30–40% i preko 40% zajedno obuhvataju 32,72% površine subregiona. Teren ima različite ekspozicije, ali južne, koje su najzastupljenije, jugoistočne, jugozapadne i zapadne ekspozicije obuhvataju 55,37% površine.
Srеdnjа tеmpеrаturа vаzduhа subregiona Podgorica (met. stanice u Podgorici i Golubovcima) je najniža u јаnuаru (5,7ºC u Golubovcima i 6,6ºC u Podgorici) a najvišа tоkоm avgusta mjeseca (26,9ºC u Golubovcima i 27,5ºC u Podgorici). Srеdnjа mjеsеčnа tеmpеrаturа u tоku sеptеmbrа (kаdа vеćinа sоrti ulаzi u fеnоlоšku fаzu šаrkа ili grоžđе zri) u pomenutim meteorološkim stanicama je između 21,8ºC u Golubovcima i 22,4 ºC u Podgorici, što je povoljno za sazrijevanje grožđa. 
Podaci o srednjim mjesečnim temperaturama u najhladnijim mjesecima ukazuju da subregion Podgorica ima blage zime. Pored toga, zbog uticaja toplog vazduha koji sa Jadranskog mora prodire dolinom rijeke Bojane i preko Skadarskog jezera, ljetnji mjeseci imaju višu srednju temperaturu vazduha, kao i jesenji mjeseci. Generalno gledno, subregion Podgorica ima optimalne srednje temperature vazduha za odvijanje cvjetanja, porast lastara i obrazovanja okaca vinove loze, kao i za sazrijevanje grožđa.
U subregionu Podgorica je dominantan uticaj djelimično izmjenjene mediteranske klime, sa nejednakim rasporedom padavina tokom godine, gdje su veće količine padavina tokom hladnijih mjeseci. Srеdnjа mjеsеčnа sumа pаdаvinа subregiona је nајmаnjа tоkоm jula mjeseca 31,3 mm (met. stanica u Podgorici) i 28,1 mm (met. stanica u Golubovcima) kada se javlja izraženi minimum padavina. Naјvеćа suma padavina je krajem jeseni i početkom zime, odnosno tоkоm novembra mjeseca, i to 258,9 mm u Podgorici i 234,6 mm u Golubovcima. 
Subregion Podgorica ima dovoljno sunčeve svjetlosti koja je neophodna lišću vinove loze za obavljanje fotosinteze. U okviru ovog vinogradarskog područja postoje svjetlosni uslovi za normalan rast vinove loze, cvjetanje, oplodnju i sazrijevanje grožđa odgovarajućeg kvaliteta, kao i za postizanje odlične rodnosti okaca vinove loze. Geografski položaj Podgoričkog subregiona okruženost planinskim masivima i blizina Skadarskog jezera, klimatski faktori, karakteristike zemljišta i orografske karakteristike terena, uslovili su formiranje mezo i mikroklimatskih uslova koji značajno ispoljavaju uticaj na kvalitet proizvedenog vina i čine ga specifičnim i prepoznatljivim za područje odakle potiču. 
Vrijednost heliotermikog indeksa, indeksa suše i indeksa svježine noći ukazuju da u okviru Podgoričkog subregiona postoje specifini klimatski uslovi koji su povoljni za gajenje vinove loze i imaju izuzetno pozitivan uticaj na kvalitet proizvedenog grožđa. Doprinose dostizanju uravnoteženog odnosa sadržaja i strukture kiselina i šećera i aromarskog kompleksa kod bijelih vinskih sorti, a kod crvenih doprinose formiranju zrelih tanina i dobre obojenosti pokožice i postizanju fenolne zrelosti uz povoljan osnos šećera i kiselina. Crvena vina su bogata ekstraktom, intenzivno obojena, puna i harmonična i imaju visok potencijal za odležavanje. 
Količina i raspored padavina omogućavaju umjeren porast mlade loze, dobru oplodnju i pravilno sazrijevanje uz pravilan raspored nakupljanja šećera kao i razgradnju kiselina. Pravilan izbor i vrijeme primjene specifinih ampelotehničkih mjera (u skladu sa sortom i meteorološkim uslovima godine), doprinose proizvodnji visokokvalitetnog grožđa. 
Proređivanjem i pravilnim pozicioniranjem lastara u prostoru i, po potrebi, primjenom defolijacije u razliitim fenofazama stvaraju se specifini mikroklimatski uslovi u zoni grozdova i utiče se na visinu prinosa, krupnoću bobice, obojenost, fenolni profil bobice, sadržaj šećera i kiselina. 
Adekvatna opremljenost vinarije omogućuje primenu savremenih postupaka za preradu grožđa i njegu proizvedenog vina. Savremeni zasadi velike gustine sadnje, u kombinaciji sa preciznim upravljanjem lisnom masom, štite grožđe od ožegotina izazvanih sunčevim zračenjem. U proizvodnji vina se nastoji da se postojeće specifičnosti i autentičnost podneblja što vernije pretoče i očuvaju u vinu.  
Posljednjih godina, usljed klimatskih promjena, došlo je do pomjeranja termina berbe. Usljed ubrzane fotosinteze i povećanja prosječnih temperatura, cvjetanje i berba počinju ranije. Takođe, dolazi do brzog nakupljanja šećera u grožđu, što uslovljava proizvodnju vina sa većim sadržajem alkohola.
Ekstremno visoke temperature i refleksija toplote sa šljunkovitog zemljišta podstiču ubrzano nakupljanje šećera i potpunu fenolnu zrelost kod kasnih sorti, poput Vranca. Dobijena vina su robusna, bogata ekstraktom, sa baršunastim i mekanim taninima i visokim sadržajem alkohola, a strukturno se razlikuju od vina proizvedenih u hladnijim planinskim područjima.


	Veća ili manja geografska jedinica (nije obavezno)
	Nazivi sljedećih užih geografskih područja mogu se navoditi na etiketi:
Vinogradarska oaza Lužnica, Vinogradarska oaza Pelev Brijeg, Vinogradarska oaza Klopot, Vinogradarska oaza Trimojevići, Vinogradarska oaza Bratonožići i:
Beri, Bioče, Blizna, Brežine, Budza, Buronje, Cerovica, Cijevna, Crnci, Cvilin, Dajbabe, Dinoša, Doljani, Donja Gorica, Donji Kokoti, Donji Zatrijebač, Draževina, Đurkovići, Farmaci, Fundina, Goljemadi, Golubovci, Gornji Zatrijebač, Gostilj, Gradac, Grbavci, Gruda, Hoti, Klopot, Liješnje, Lutovo, Mahala, Masline, Mataguži, Mrke, Prelev Brijeg, Progonovići, Radeća, Rijeka, Rogami, Stanjevića Rupa, Stari Trabojin, Tološi, Trmanje, Tuzi, Ubli, Velje Brdo, Vranj, Vranjina, Vrbica, Vukovci, Vuksanlekići i Zeta.

	Dodatni objektivni zahtjevi i uslovi udruženja koje će koristiti zaštićenu oznaku (nije obavezno)
	U skladu sa odredbama Zakona o vinu, dozvoljeno je da vina imaju stvarni sadržaj alkohola veći od 15 % vol.
Ograničenja u pogledu stavljanja vina na tržište:
Vino sa zaštićenom oznakom porijekla proizvedeno primjenom postupka „odležano u drvenom buretu“, „barik“ ili „barrique“ može se staviti u promet najranije 1. aprila druge godine nakon godine berbe.
Dozvoljena je upotreba tradicionalnih izraza „arhivsko vino“, „rezerva“ i „probirna berba“.
Dozvoljene su sljedeće vrste boca:
a) Staklena flaša zapremina 0.75 L zatvorena plutanim čepom
b) Staklena flaša zapremina 0.75 L zatvorena navojnim čepom
c) Staklena flaša zapremine 0.5 L zatvorena plutanim čepom
d) Staklena flaša zapremine 0.5 L zatvorena navojnim čepom
e) Staklena flaša zapremine 0.375 L zatvorena plutanim čepom
f) Staklena flaša zapremine 0.375 L zatvorena navojnim čepom
g) Staklene flaše zapremine 0.187 L sa navojnim čepom
h) Staklena flaša zapremine 1 L zatvorena navojnim čepom
i) Crnogorska OKA – staklena flaša zapremine 1.5L zatvorena plutanim čepom
j) Magnum flaše 3L zatvorena plutanim čepom
Termin „Pro Corde“ dozvoljeno je navesti na etiketi pod sljedećim uslovima:
Vino se proizvodi od grožđa koje potiče sa parcela namijenjenih za ovu vrstu vina. Berba je probirna i obavlja se u fazi pune tehnološke i fiziloške zrelosti. Tokom alkoholne fermentaije vino se na prirodan način obogaćuje proantocijanidolima primenom tradicionalne recepture.  Sadržaj fenolnih materija, izraženih kao galna kiselina u vinu  je min. 3.500 mg/l. 

	Nadležni kontrolni organ
	Ministarstvo poljoprivrede, šumarstva i vodoprivrede Crne Gore
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