SPECIFIKACIJA PROIZVODA

Naziv koji se zeli zastititi: Zasticena oznaka porijekla RijeCka nahija
Vrsta proizvoda od grozda: vino
Razgrani€enje geografskog proizvodnog podrucja

Subregion Rije¢ka nahija nalazi se u zapadnom dijelu regiona Crnogorski basen Skadarskog jezera u brdovitom podrucju
izmedu Skadarskog jezera i Lovéena. Nalazi se u dominantno C Il vinogradarskoj zoni.

Ovaj subregion obuhvata 18 katastarskih opstina u administrativnoj opétini Cetinje. To su: Bobija, Ceklin, Cukovi¢i, Binoviéi,
Dobrsko Selo,vDodoéi, Drusi¢i, Gradani, Ljubotinj I, Ljubotinj 1l, Meterizi, Mihailovi¢i, Prevlaka, Rije€ani, Rijeka Crnojeviéa,
Rvasi, Stitari i Zabljak.

Subregionu pripadaju i ostrva na Skadarskom jezeru koja su obuhvacena opstinom Cetinje, kao i vinogradarska oaza Zabljak
— Skadarsko jezero, koja se nalazi na teritoriji istoimene katastarske opstine. Obuhvata naselje Zabljak, koje se nalazi na
lijevoj obali rijeke Segrtnice i izvoru rijeke Mala Moraca. Prostire se u pravcu istok — zapad.

Ovom vinogradarskom subregionu pripadaju jo$ tri oaze, koje se nalaze u sjeverozapadnom dijelu u odnosu na vedéi dio
subregiona i to u KO Dinovi¢i i KO Stitari.

Vinogradarska oaza Kosijeri, obuhvata istoimeno naselje u KO Dinovi¢i. Nalazi se izmedu potesa llinska strana na istoku,
Bucalica na jugu i Osoje na zapadu.

Vinogradarska oaza Stitari — jug, nalazi se na teritoriji katastarske opstine Stitari i obuhvata manju obradivu povr$inu, u
plodnoj depresiji, zapadno od naselja Stitari i Miogost.

Vinogradarska oaza Stitari sjever — Grabovi Do, nalazi se u katastarskoj opétini Stitari, sjeverozapadno od naselja Stitari,
zapadno od potesa Grabova glava, a jugozapadno od potesa Grabove kose. Vinogradarska oaza se prostire u pravcu
sjeverozapad — jugoistok u plodnoj depresiji, oko istoimenog naselja.

Subregion ne obuhvata planinska podruc¢ja u sjeverozapadnom dijelu subregiona, koje se nalazi na vrhovima Vjetu$, Bautina i
Debela Glava, svi na nadmorskoj visini iznad 550 metara u KO Rijeka Crnojevica, Ceklin, Meterizi i Binoviéi.

PovrSina subregiona Rijecka nahija je 14.394,64 ha.

Prema podacima iz Vinogradarskog registra, proizvodaci subregiona Rije¢ka nahija predstvljaju 5,19% od ukupnog broja
evidentiranih proizvodaca, a povrSine evidentiranih vinograda su 0,28% (7,34 ha) u odnosu na ukupne evidentirane povrsine
vinograda u Crnoj Gori.

Vinogradi za komercijalnu proizvodnju vina se uglavnom nalaze u oblasti Dobrska Zupa, odnosno u katastarskim opstinama
Meterizi, Rvasi, Drusi¢i, Bobija, Stitari, Ceklin i Dobrsko Selo. Najve¢i broj proizvodac¢a grozda sa svojim vinogradima i
proizvodaci vina su skoncentrisani na nadmorskim visinama do 100 m, kao i na visinama iznad 200 m pa do 300 m.

Opis proizvoda (analiticka i organolepti¢ka svojstva i sortni sastav)

U okviru subregiona Rijecka nahija, trenutno se najéeS¢e proizvode sljededi tipovi vina:

Crvena mirna vina

Tip vina Vranac je mirno crveno suvo vino sa pretezno umjerenim viS§im sadrzajem alkohola (min. 12,4%vol, prosje¢no
13,28%vol.). Pretezno je optimalno kiselo vino (prosjeéno pH je 3,40), sa srednjim sadrzajem ukupnih kiselina (prosje¢no
5,29g/1), sa uglavhom umjereno viSsom gustinom (u prosjeku 0,9925) i sa pretezno visokim sadrzajem ekstrakta (u prosjeku
25,364/l). Vino je prijatnog, harmonicnog i specificnog sortnog mirisa i ukusa. IzraZena je aroma viSnje, a u tragovima arome
borovnice, kupine, Sljive, ljubiCice i suve trave. Prepoznatljivo je po vrlo intenzivnoj zatvoreno crvenoj boji. Vina ovog tipa
pretezno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i uglavnom visi sadrzaj antocijana. Po pitanju intenziteta boje, u boji vina ovog
tipa uglavhom dominiraju crveni pigmenti (uglavhom antocijani) te se €esto koristi i za kupazu sa vinima drugih sorti radi
popravke njihove boje.

Sortni sastav: najmanje 85% vina poti€e od grozda sorte Vranac uz moguc¢nost da do 15% vina poti¢e od grozda drugih
vinskih nearomaticnih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.

Tip vina Vranac polusuvo je mirno crveno polusuvo vino sa pretezno viSim sadrzajem alkohola (prosje¢no 13,90%vol.),
uglavnom optimalno kiselo vino (prosje¢no pH je 3,54),, sa pretezno umjereno viSim sadrzajem ukupnih kiselina (prosje¢no
5,80g/l),, sa uglavnom visokom gustinom (u prosjeku 0,9965) i sa uglavhom veoma visokim sadrzajem ekstrakta (u prosjeku
37g/l)..

Sortni sastav: najmanje 85% vina potiCe od grozda sorte Vranac uz moguénost da do 15% vina poti¢e od grozda drugih
vinskih nearomati¢nih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rijecka nahija.

Tip vina Vranac poluslatko je mirno crveno poluslatko vino sa pretezno viSim sadrzajem alkohola (prosje¢no 13,90%vol.),
uglavnom optimalno kiselo vino (prosje¢no pH je 3,55),, sa pretezno umjereno viSim sadrzajem ukupnih kiselina (prosje¢no
5,809/l), sa visokom gustinom (u prosjeku 1,0000) i sa veoma visokim sadrzajem ekstrakta (u prosjeku 46,80g/l)..

Sortni sastav: najmanje 85% vina potice od grozda sorte Vranac uz moguc¢nost da do 15% vina poti¢e od grozda drugih
vinskih nearomaticnih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.

Tip vina Vranac - KratoSija je mirno crveno suvo vino sa preteZzno umjereno viSim sadrzajem alkohola (prosje¢no 13,53%vol).
Pretezno je optimalno kiselo vino (prosje¢no pH je 3,41), sa uglavnom umjereno viSim sadrzajem ukupnih kiselina (prosje¢no
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5,584/l), sa uglavnhom umjereno visom gustinom (u prosjeku 0,9938) i sa pretezno visokim sadrzajem ekstrakta (u prosjeku
29,44g/1). Vina ovog tipa imaju pretezno nizak sadrzaj ukupnih polifenola i uglavhom umjereno visi sadrzaj antocijana. Po
pitanju intenziteta boje, u boji vina ovog tipa uglavnom dominiraju crveni pigmenti (uglavnom antocijani). Vina ovog tipa imaju
uglavnom izrazenu ljubi€asto crvenu boju. Dominantne su arome borovnice i kupine, zatim viSnje i arome zacinskog bilja. Vina
ovog tipa su punog tijela, sa kraéom do umjerenom postojano$¢éu arome i sa slabom do umjerenom gustativhom ravnotezom.
Sortni sastav: najmanje 70% vina potice od grozda sorte Vranac, a najmanje 20% vina poti€e od grozda sorte Kratosija.

Tip vina KratoSija je mirno crveno suvo vino sa pretezno umjereno viSim sadrzajem alkohola (prosje¢no 13,70%vol). Pretezno
je optimalno kiselo vino, sa viSim sadrzajem ukupnih kiselina (prosje¢no 5,85g/l), sa uglavhom umjereno viSsom gustinom (u
prosjeku 0,9910) i sa pretezno viSim sadrzajem ekstrakta (u prosjeku 22,90g/l). Vina ovog tipa imaju pretezno nizak sadrzaj
ukupnih polifenola.U boji vina ovog tipa uglavnom dominiraju antocijani. Vina ovog tipa su punog tijela, sa dobrom
postojanosS¢u arome i gustativne ravnoteze.

Sortni sastav: najmanje 85% vina potie od grozda sorte KratoSija uz moguénost da do 15% vina poti¢e od grozda drugih
vinskih nearomati¢nih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rijecka nahija.

Tip vina Merlot - je mirno crveno suvo vino. Sortni sastav: najmanje 85% vina poti¢e od grozda sorte Vranac uz mogucnost da
do 15% vina poti¢e od groZda drugih vinskih nearomati¢nih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.
Roze mirna vina

Tip vina KratoSija roze gdje najmanje 85% vina poti¢e od grozda sorte KratoSija uz moguc¢nost da do 15% vina poti¢e od
grozda drugih vinskih nearomati¢nih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.

Tip vina Merlot roze gdje najmanje 85% vina poti¢e od groZzda sorte Merlot uz moguénost da do 15% vina poti€e od groZda
drugih vinskih nearomaticnih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion RijeCka nahija.

Tip vina Vranac roze gdje najmanje 85% vina potiCe od grozda sorte Vranac uz moguénost da do 15% vina poti¢e od grozda
drugih vinskih nearomati¢nih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.

Bijela mirna vina

Tip vina Krsta¢ je mirno bijelo suvo vino sa pretezno nizim do srednjim sadrzajem alkohola(prosje¢no12,80%vol). Pretezno je
optimalno kiselo vino po pitanju pH, sa uglavhom srednjim do umjereno viSim sadrzajem ukupnih kiselina (prosj. 6,35¢/l), sa
uglavnom srednjom gustinom i sa pretezno umjerenim sadrzajem ekstrakta (20,00g/1). Vino je kristalno bistro, svijetlo zlatno
Zute boje sa zelenkastim odsjajem. Srednje punog do punog ukusa sa karakteristi€nim sortnim aromama breskve, krudke i
tonovima cvijeca.

Sortni sastav: najmanje 85% vina poti¢e od grozda sorte Krsta¢ uz moguénost da do 15% vina potic¢e od grozda drugih vinskih
nearomaticnih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.

Tip vina Malvazija gdje najmanje 85% vina poti¢e od grozda sorte Malvazija (Malvasia) uz moguénost da do 15% vina potice
od grozda drugih vinskih nearomaticnih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion RijeCka nahija.

Tip vina Chardonnay gdje najmanje 85% vina poti¢e od grozda sorte Sardone (Chardonnay) uz moguénost da do 15% vina
potic¢e od grozda drugih vinskih nearomati¢nih sorti rejoniranih za proizvodnju vina za subregion Rije¢ka nahija.

Enoloski postupci koji se primjenjuju u proizvodnji vina, uslovi primjene i ograni€enja u primjeni
Najznacajniji enoloski postupci koji se mogu Koristiti u proizvodnji vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona Rijecka
nahija su:

Centrifugiranje i filtriranje sa ili bez inertnih sredstava za filtraciju (Nakon upotrebe sredstva za filtriranje, u tretiranom
proizvodu ne smije biti nepozeljnih ostataka);

Upotreba ugljen-dioksida, argona ili azota, samostalno ili kombinovano, radi stvaranja inertne atmosfere i obrade proizvoda
bez prisustva vazduha;

Provjetravanje (aeracija) ili upotreba gasovitog kiseonika (oksigenacija) ;

Toplotna obrada;

Upotreba kvasaca za proizvodnju vina, suvog ili u suspenziji sa vinom *;

Upotreba jedne ili vise sledec¢ih supstanci, uz mogu¢i dodatak mikrokristalne celuloze kao pomoc¢ne supstance, radi
podsticanja razmnozavanja kvasaca:

- dodavanje diamonijum-fosfata ili amonijum- sulfata * (najvise 1 g/l @),

- dodavanje amonijum-bisulfita * (najvise 0,2 g/l @, odnosno do ograni¢enja za sadrzaj sumpor dioksida:

- za mirna vina u skladu sa posebnim propisom o kvalitetu tih vina,

- za likerska vina do 150 mg/l, ako je sadrzaj Se¢era manji od 5 g/l, odnosno do 200 mg/l, ako sadrzaj Secera veéi od 5 g/l
- za sva kvalitetna pjenusava vina 185 mg/l, odnosno do 235 mg/l za ostala pjenusava vina ®

- dodavanje autolizovanih kvasaca * (najvise 0,6 mg/l po postupku, izrazeno u tiaminu);

Upotreba sumpor-dioksida, kalijum-bisulfita ili kaljum-metabisulfita do ograni¢enja za ukupni sadrzaj SO u proizvodu koji se
stavlja na trziSte za direktnu ljudsku upotrebu:

za mirna vina u skladu sa posebnim propisom o kvalitetu tih vina,
za likerska vina do 150 mg/l ako je sadrzaj Se¢era maniji od 5 g/l, odnosno do 200 mg/l ako sadrzaj Sec¢era nije manji od 5 g/l,
za sva kvalitetna pjenu$ava vina 185 mg/l, odnosno do 235 mg/l za ostala pjenusava vina®);

Uklanjanje SOz fizi€kim postupcima®*;
Obrada ugljem za enoloSku upotrebu * (najvise 100 g suvog proizvoda po hl);
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Bistrenje jednim ili viSe sljede¢ih supstanci za enoloSku upotrebu: jestivi zelatin, biljni proteini iz pSenice, graska i

krompira,riblji mjehur, kazein i kalijum-kazeinat, albumin iz jaja, bentonit, silicijum-dioksid u obliku gela ili koloidnog rastvora,

kaolin, tanin, hitozan (do100 g/hl) i hitin-glukan (do100 g/hl), koji su izolovani iz gljive Aspergillus niger, i proteinski ekstrakti

kvasca;

Za tretiranje Sire, bijelih vina i roze vina, ograni¢enje upotrebe proteinskih ekstrakta kvasca je do 30 g/hl, a za tretiranje

crvenih vina moze biti najviSe do 60 g/hl;

Upotreba sorbinske kiseline u obliku kalijum- sorbata (najveéa koliina sorbinske kiseline u obradenom proizvodu koji se

stavlja na trziSte: 200 mg/l);

Dokiseljavanje* upotrebom: L(+) vinske kisj., L-jabucne kiseline, DL-jabucne kisj. ili mlijeCne kisj. za dokiseljavanje;

Otkiseljavanje upotrebom jedne ili viSe sljedecih supstanci za otkiseljavanje: neutralni kalijum-tartarat, kalijum-bikarbonat,

kalcijum-karbonat koji moze da sadrzi male koli¢ine dvostruke kalcijumove soli L(+) vinske i L(-) jabu€ne kiseline, kalcijum-

tartarat, L(+) vinska kiselina, homogeni preparat vinske kiseline i kalcijum- karbonata u jednakim odnosima, fino mljeveni;

Upotreba preparata od celijskih opni kvasaca (najviSe 40 g/hl);

Upotreba polivinil-polipirolidona (Najvise 80 g/hl);

Upotreba mlije¢nih bakterija

Dodavanje lizozima (najvise 500 mg/l);

Dodavanije L-askorbinske kiseline (najveé¢a dozvoljena koli¢ina u vinu koje se stavlja na trziste je 250 mg/l @;

Upotreba jonoizmjenjivackih smola* (samo kod Sire namijenjene proizvodnji koncentrovane rektifikovane Sire);

Kod suvih vina, upotreba svjezeg, nerazrijedenog i zdravog taloga koji sadrzi kvasce iz nedavne vinifikacije suvog vina*
(koli¢ine ne prelaze 5% zapremine obradenog proizvoda);

Pjenusanje uvodenjem argona ili azota;

Dodavanje ugljen-dioksida* (u mirnom vinu maksimalni sadrzaj ugljen-dioksida iznosi 3 g/l, dok nadpritisak koji uzrokuje

ugljen- dioksid mora biti nizi od 1 bar pri temperaturi od 20°C);

Dodavanje limunske kisjeline za stabilizaciju vina* (maksimalan sadrzaj u vinu je 1 g/l);

Dodavanje tanina*;

Obrada bijelih i roze vina kalijum-ferocijanidom;

Obrada crvenih vina kalijum-ferocijanidom ili kalcijum- fitatom* (u slu€aju kalcijum-fitata, najvise 8 g/l);

Dodavanje metavinske kiseline* (najvise 100 mg/l);

Upotreba gumiarabike™;

Upotreba DL vinske kiseline (grozdana kiselina) ili njene neutralne kalijumove soli, radi taloZenja viSka kalcijuma*

PospjesSivanje talozenja tartarata, upotrebom: kalijum-bitartarata ili kalijumhidrogen-tartarata ili kalcijum-tartarata® (u slu¢aju

kalcijum-tartarata, najvise 200 g/hl);

Upotreba bakar-sulfata ili bakar-citrata radi uklanjanja nedostataka u pogledu ukusa ili mirisa vina* (najvise 1 g/hl, pod

uslovom da sadrzaj bakra u tako obradenom proizvodu nije veéi od 1 mg/l, sa izuzetkom likerskih vina proizvedenih od svjeze

nefermentisane ili malo fermentisane Sire, za koje sadrzaj bakra nije veci od 2 mg/l);

Dodavanje karamelizovanog Secera radi pojaCavanja boje, u skladu sa posebnim propisima kojima se ureduje primjena boja

koje se koriste u prehrambenim proizvodima* (isklju¢ivo samo za likerska vina);

Upotreba plocica Cistog parafina impregniranog alilizotijacijanatom u cilju stvaranja sterilne atmosfere* (u vinu ne smije biti

prisutan alilizotijacijanat u tragovima);

Dodavanje dimetil-dikarbonata (DMDC) u cilju mikrobioloSke stabilizacije* (najviSe 200 mg/l bez rezidua koje je moguce

detektovati u vinu stavljenom na trziste);

Dodavanje manoproteina kvasaca kako bi se postigla stabilnost tartarata i proteina u vinu*;

Obrada elektrodijalizom kako bi se postigla stabilizacija tartarata u vinu*;

Upotreba ureaze za smanjenje koli¢ine uree u vinu*;

Upotreba hrastove strugotine (,Cips”) u proizvodnji i odlezavanju vina, uklju€ujuci i fermentaciju svjezeg grozda i Sire

*(upotreba pod posebnim uslovima);

Upotreba kalcijum-alginata ili kaljum-alginata*;

Korekcija sadrzaja alkohola u vinu*;

Obrada katjonskim izmjenjivacima u cilju postizanja stabilizacije tartarata u vinu*;

Obrada upotrebom hitozana i tretiranje hitinglukanom, koji su izolovani iz gljive Aspergillus niger*;

Dokiseljavanje pomocu elekro-membranskog postupka*;

Upotreba enzimskih preparata za enoloSke namjene u maceraciji, bistrenju, stabilizaciji, filtriranju i oslobadanju aromatskih

prekursora grozda prisutnih u Siri i vinu*;

Dokiseljavanje obradom sa katjonskim izmjenjiva¢ima®*;

Smanjenje sadrzaja Secera u Siri kroz membranske spojnice*;

Otkiseljavanje elektromembranskim postupkom;

Upotreba inaktiviranih kvasaca;

Upravljanje rastvorenim gasom u vinu pomo¢u membranskih kontaktora*;

Obrada vina koriS¢enjem membranske tehnologije u kombinaciji sa aktivnom ugljem radi smanjenja viska 4-etilfenola i 4-

etilgvajkola*;

Upotreba kopolimera poliviniimidazola- polivinilpirolidona (PVI/ PVP) * (ukupna koli¢ina ne smije pre¢i 500 mg/l ukoliko se

dodaje i Siri i vinu)

Upotreba srebro-hlorida *(maksimalmo 1 g/hl i ostatak srebra u vinu mora biti manji od 0,1 mg/l);

Upotreba aktivatora malolaktiCke fermentacije *; i

Ostali enoloski postupci definisani Uredbom Komisije (EK), br. 606/2009 i OIV regulativom.

M QOsim ako nije drugadije utvrdeno, opisani postupak ili proces mozZe se koristiti za svjeze grozde, S$iru, djelimi¢no
fermentisanu S$iru, djelimiéno fermentisanu $iru dobijenu od prosuSenog groZda, koncentrovanu $iru, novo vino u
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fermentacijilmlado vino u fermentaciji), djelimicno fermentisanu S$iru za direktnu ljudsku potro$nju, vino, sve kategorije
pjenusavih vina, polupjenusavih (biser) vina, gaziranih, slabogaziranih (gaziranih biser) vina, likerskih vina, vina dobijenih od
prosusenog groZda i vina dobijenih od prezrelog grozda.

@ Ove amonijumove soli se mogu koristiti u kombinaciji do ukupne graniéne vrijednosti 1 g/l, nedovodeéi u pitanje gore
navedena posebna ograni¢enja do 0,3 g/l ili do 0,2 g/I.

©) Za pjenusava vina zbog klimatskih uslova u odredenim godinama i u odredenom vinogradarskom podruéju moze se odobriti
maksimalni sadrZaj ukupnog sumpor-dioksida koji je za 40 mg/l veci od propisanog.

) Ogranic¢enje upotrebe iznosi 250 mg/l po postupku.

* Enolo$ki postupak cija je upotreba posebno uredena ili koji se odnosi samo na neke kategorije proizvoda od groZda i vina
(ne odnosi se na sve proizvode navedene u napomeni ),

Opsta ogranicenja u proizvodnji vina

Prilikom proizvodnje vina u okviru subregiona RijeCka nahija ne koriste se zakonski nedozvoljeni postupci: dodavanje vode
(osim ukoliko za to postoji posebna tehnoloSka potreba koja je odobrena), dodavanje alkohola (osim za dobijanje Sire od
svjezeg grozda Cije je vrenje zaustavljeno dodavanjem alkohola, likerskog vina, pjenusavog vina, vina pojacanog za destilaciju
i polupjenuSavog biser vina) i drugi postupci koji nijesu dozvoljeni zakonom kojim se ureduje oblast proizvodnje vina. Vino
pojacano za destilaciju se moze koristiti samo za destilaciju.

MijeSanje Sire, odnosno kupaza vina namijenjenog proizvodniji vina sa oznakom porijekla Rije¢ka nahija , ne smije se vrsiti sa
Sirom, odnosno vinom iz drugih vinogradarskih podrucja.

Ograni¢enja u proizvodnji vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona RijeCka nahija koja se ozna€avaju pojedinim

tradicionalnim izrazima su:

- Odlezavanje najmanje tri godine vina koje se oznacava tradicionalnim izrazom ,arhivsko” vino;

- Odlezavanje najmanje18 mjeseci u drvenim sudovima crvenog vina koje se ozna€ava tradicionalnim izrazom ,rezerva”;

- Proizvodnja vina sa tradicionalnim izrazom ,vino od samotoka” ili ,samotok” od Sire dobijene samoocjedivanjem kljuka, bez
bilo kakvog presovanja;

- Proizvodnja vina sa tradicionalnim izrazom ,kasna berba” u godinama izuzetno povoljnim za gajenje vinove loze od grozda
ubranog kasnije u odnosu na uobi¢ajno vrijeme berbe, usled ¢ega je poveéan sadrzaj Se¢era u grozdu, odnosno Siri;

- Proizvodnja vina sa tradicionalnim izrazom ,probirna berba” ili ,selekcija” od odabranih najkvalitetnijih grozdova u vinogradu;

- Proizvodnja vina sa tradicionalnim izrazom ,odabrane bobice” ili ,selekcija bobica” od odabranih najkvalitetnijih bobica
grozdova u vinogradu;

- Proizvodnja vina sa tradicionalnim izrazom ,suvarak” u godinama izuzetno povoljnim za gajenje vinove loze od grozda sa
plemenitim plijesnima, usled ¢ega je povecan sadrzaj Seéera u grozdu, odnosno Siri;

- Proizvodnja vina sa tradicionalnim izrazom iz starog vinograda” ili ,stari vinograd” od grozda iz vinograda koji su stariji od 40
godina; i dr.

Ogranicenja po pitanju dosladivanja vina

Dosladivanje vina namijenjenog proizvodnji vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona RijeCka nahija se moze vrsiti
ukoliko se koristi: Sira, koncentrovana Sira i / ili rektifikovana koncentrovana Sira. Sadrzaj ukupnog alkohola u datom
dosladenom vinu se ne smije povecati za viSe od 4% vol.

Dosladivanje vina namijenjenog proizvodniji vina sa oznakom porijekla vrsi se u okviru granica subregiona Rijecka nahija i to u
vinariji gdje se obavlja proizvodnja vina.

Sira i koncentrovane Sire za dosladivanje vina namijenjene proizvodnii vina sa oznakom porijekla moraju biti iz subregiona
Rijecka nahija.
Dosladivanje se moze vrsiti isklju€ivo u fazi proizvodnje i veleprodaje.

Ograni¢enja po pitanju obogacivanja

U odredenim godinama kada se zbog loSih vremenskih uslova nameée potreba obogacivanja, za vina namijenjena proizvodniji
vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona RijeCka nahija se moze odobriti poveéanje prirodne alkoholne jacCine izrazene
zapreminom (volumenom) svjezeg grozda, Sire i Sire u fermentaciji, kao i novog vina u fermentaciji i vina.

Povecanje prirodne alkoholne jacine izrazene zapreminom (volumenom) ne smije preéi 1,5% vol. U godinama sa izuzetno
loSim klimatskim uslovima, na osnovu odobrenja nadleznih institucija, granica se moze povecati za dodatnih 0,5% vol.
Povecanje alkoholne jacine izrazene zapreminom (volumenom) sprovodi se samo na sljedeéi nacin:

- za svjeze grozde, Siru u fermentaciji ili novo vino u fermentaciji (mlado vino u fermentaciji): dodavanjem
koncentrovane Sire ili rektifikovane koncentrovane Sire;

- za Siru: dodavanjem koncentrovane Sire ili rektifikovane koncentrovane Sire, kao i djelimi€nim koncentrovanjem,
uklju€ujuéi reverzibilnu osmozu;

- za vino: isklju€ivo djelimi€¢nim koncentrovanjem postupkom hladenja.

Primjena jednog od postupaka obogacivanja isklju€uje primjenu drugih kad se vino ili Sira obogac¢uju koncentrovanom Sirom ili
rektifikovanom koncentrovanom Sirom.

Dodavanje koncentrovane Sire ili rektifikovane koncentrovane Sire ne smije povecati poCetnu zapreminu kljuka, Sire, Sire u
fermentaciji ili novog vina u fermentaciji viSe od 6,5%.
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Koncentrovanje Sire ili vina podvrgnutih postupcima obogacivanja:

- ne smije smanjiti pocetnu zapreminu tih proizvoda vise od 20% i

- ne smije povecati prirodnu alkoholnu jac€inu tih proizvoda vise od 2% vol.

Postupcima obogacivanja moze se podi¢i ukupna alkoholne jacina izrazena zapreminom (volumenom) svjezeg grozda, Sire,
Sire u fermentaciji, novog vina u fermentaciji ili vina maksimalno do 13% vol.

Obogacivanje se vrsi u okviru granice subregiona Rijecka nahija i to u objektu vinarije gdje se obavlja proizvodnja vina sa
oznakom porijekla, a proizvodaci vode evidenciju o ovom enoloSkom postupku i te podatke upisuju u dokumentaciju koja prati
transport.

Obogacivanje, osim koncentrovanja vina hladenjem, se moze vrsiti do 31. decembra u godini u kojoj je bila berba grozda.

Ograni€enja po pitanju dokiseljavanja i otkiseljavanja

Svjeze grozde, Sira, Sira u fermentaciji, novo vino u fermentaciji (mlado vino u fermentaciji) i vino se prilikom proizvodnje
namijenjene proizvodnji vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona Rije¢ka nahija mogu u izuzetnim nepovoljnim (izuzetno
toplim ili hladnim) godinama podvrgnuti postupku dokiseljavanja ili otkiseljavanja.

Dokiseljavanje proizvoda namijenjenih proizvodnji vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona Rije¢ka nahija , osim vina,
moZe se obavljati samo do granice od 1,5 g/l izrazeno kao vinska kiselina ili 20 miliekvivalenata po litru.

Dokiseljavanje vina namijenjenog proizvodnji vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona Rije¢ka nahija , moze se
obavljati samo do granice od 2,5 g/l izrazeno kao vinska kiselina ili 33,3 miliekvivalenata po litru.

Otkiseljavanje vina namijenjenog proizvodniji vina sa oznakom porijekla se moze sprovoditi samo do granice od 1 g/l izrazeno
kao vinska kiselina, ili 13,3 miliekvivalenata po litru.

Sira namijenjena koncentrovanju i daljoj upotrebi za dosladivanje ili obogadivanje vina namijenjenog proizvodnji vina sa
oznakom porijekla se moze djelimi¢no otkiseljavati.

Dokiseljavanje i otkiseljavanje se vrSi u okviru granice subregiona RijeCka nahija i to u objektu vinarije gdje se obavlja
proizvodnja vina sa oznakom porijekla, a proizvodaci vode evidenciju o ovim enolodkim postupcima i te podatke upisuju u
dokumentaciju koja prati transport.

Nije dopusteno istovremeno dokiseljavanje i obogacivanje, kao ni dokiseljavanje i otkiseljavanje istog proizvoda.

Enoloski postupci dokiseljavanja i otkiseljavanja se sprovode najkasnije do kraja godine kada je izvrSena berba groZzda, osim
dokiseljavanja i otkiseljavanja vina, koje moze da se sprovodi cele godine.

Ogranicenja po pitanju pustanja vina u promet

Datum najranijeg stavljanja u promet vina sa oznakom porijekla proizvedenog u okviru subregiona RijeCka nahija, a koje se
oznacava tradicionalnim izrazom ,mlado vino” je 15. novembar godine kada je obavljena berba grozda.,Mlado vino” se moze
oznacavati takvim tradicionalnim izrazom do 31. 03. naredne kalendarske godine.

Datum najranijeg stavljanja u promet vina sa oznakom porijekla Rije¢ka nahija, a koje se ozna€ava tradicionalnim izrazom
,rezerva” je 01. jun u drugoj godini nakon godine kada je bila berba grozda.

Maksimalni prinosi po hektaru

Maksimalni dozvoljeni prinosi u kg po biljci vinove loze, kao i prinos po hektaru u zavisnosti od broja biljaka po hektaru i u
zavisnosti od kvalitetne kategorije vina za koje je grozde namijenjeno.

U Subregionu Rije¢ka nahija, maksimalni prinos u komercijalnom vinogradu, koji je namijenjen proizvodnji vina sa oznakom
porijekla iznosi od 2 do 3,5 kg po biljci vinove loze.

U veoma povoljnim godinama, prinosi se mogu uvecati za dodatnih 0,5 kg po biljci vinove loze, s tim da ne dode do promjene
kvaliteta grozda i promjene kvaliteta i karakteristika vina datog podrucja u odnosu na prosje¢ne vrijednosti.

Glavne sorte vinove loze upotrijebljene u proizvodnji

Vodece sorte subregiona RijeCka nahija su autohtone sorte obojene pokoZice bobica grozdova: Vranac i KratoSija. Sortu
Vranac imaju svi evidentirani proizvodaci u Vinogradarskom registru, dok sortu KratoSija ima skoro 90% proizvodaca. Pored
ove dvije sorte u sortimentu ovog vinogradarskog podrucja su zastupljene i sorte: Krstag, Chardonnay, Merlot, Malvazija,
Smederevka i Crna Tamjanika (varijeteti Muscat des roses noir).

Voded¢i uzgojni oblici u komercijalnim vinogradima subregiona Rije¢ka nahija su Dvogubi Gijov (Gujo) i Jednogubi Gijov (Gujo).
U starim vinogradima mogu se naci tradicionalni peharasti uzgojni oblici.

Uzgojni oblici kod vinograda namijenjenih za proizvodnju vina sa oznakom porijekla RijeCka nahija, zavise, prije svega, od
sorte vinove loze, planiranog prinosa i o¢ekivanog kvaliteta.

Vranac

Vranac je najznacajnija crnogorska sorta vinove loze, od Cijeg grozda se proizvode visokokvalitetna vina specifi¢nih
sortnih karakteristika.

Botanicki opis

Veoma je bujna sorta sa debelim, okruglim lastarima, kratkih internodija sivo-kestenjaste boje kore.

Vrh mladog lastara je blijedo Zu¢kasto-zelene boje, gdje su rubovi ruzi¢asto-zelene boje.

List je srednje veli€¢ine do veliki, petodjelan i o$tro nazubljen. Lice lista je golo, tamnozelene boje, sjajno, dok je nali¢je
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hrapavo, sa rijetkim paucinastim dlakama. Nervi lista su zeleni, a na nali¢ju Cekinjasti. Peteljkin sinus je u obliku latinicnog
slova “V”. Drska lista je duga, gola, zelena i mjestimi¢no crvena.

Cvijet je morfoloski i funkcionalno hermafroditan.

Bobica je pretezno velika ili srednje veliine i neznatno je duguljasta. Pokozica bobice je tanka ili srednje debljine, glatka i bez
tackica. Pupak je srednje izraZzen. Boja bobice je crveno-plava, dok je pepeljak obilan.

Grozd je srednje veli¢ine ili veliki, cilindricnog oblika, srednje zbijen, a rijetko je rehuljav. Petelijka grozda je zeljasta, krta i
dugacka.

Agrobioloske karakteristike

Vranac je pozna sorta koja sazrijeva u Ill epohi. Oplodnja je normalna i redovna. Koeficijent rodnosti je 1,3-1,6.

Rezidba je mjeSovita ili kratka. Lukovi se orezuju na 6-8 okaca, a kondiri na 3-5 okaca.

Vranac je prema prouzrokovacu plamenjace i pepelnice srednje osjetljiv. Prema prouzrokovCu sive plijesni je osjetljiv, a
narocito u godinama kada postoji veca vlaznost u fazi sazrijevanja grozda.

Tehnoloske i senzorne karakteristike Sire i vina

Sira uglavnom sadrzi 18-24% Secera i 5-7 g/l ukupnih kisjelina. PokoZica bobice je veoma bogata bojenim materijama, $to se
posebno cijeni pri spravljanju crvenog vina. Sira je bezbojna ili neznatno crvenkasta, prijatnog mirisa i ukusa. Randman soka
je 65-70 %.

Vino obi¢no sadrzi 11-14% i viSe procenata stvarnog alkohola i 5-6 g/l ukupnih kisjelina. Prijatnog je, harmoni¢nog i
specifiénog sortnog mirisa i ukusa, a prepoznatljivo je po vrlo intenzivnoj zatvoreno crvenoj boji. Vino od grozda sorte Vranac
se Cesto Koristi i za kupaZzu sa vinima drugih sorti radi popravke njihove boje.

Fenolna jedinjenja

Fenolne komponente u grozdu sa reprezentativnog terroir-a sorte Krsta¢ su ispitane spektrofotometrijski gdje je utvrden
sadrzaj flavonoida, polifenola, proantocijanidina i flavanola kako u pokozici, tako i u sjemenkama.

KratoSija

Sorta KratoSija je autohtona sorta Crne Gore, koja uglavnom prati sortu Vranac. Nekada najrasprostranjenija sorta u Crnoj
Gori, danas se pretezno gaji u starim tradicionalnim zasadima. Naucnim istrazivanjima, odnosno analizom DNA, je utvrdeno
da sorta KratoSija ima isti genetski profil kao kalifornijska sorta Zinfaldel, odnosno italijanska sorta Primitivo, pa se u
odredenim nau¢nim krugovima smatra da su ove sorte zapravo sorta KratoSija.

Botanicki opis

Veoma je bujna, sa debelim jednogodi$njim lastarima koji su valjkastog oblika, crvenkasto-ljubi€aste boje, sa srednje dugim
internodijama.

List je srednje veli€ine ili veliki, petodjelan sa dubokim zatvorenim sinusima. Lisna drSka je duga, debela, gola i bez Zljeba na
trbusnoj strani. Drskin sinus je u obliku lire. Lice lista je golo i rapavo, a nali€ije barSunasto maljavo. Zupci su vrlo krupni, Siljati
i povijeni nanize. Nervi lista su debeli i pokriveni ¢ekinjastim dlaCicama. Boja lica lista jetamnozelena.

Cvijet je morfolo$ki i funkcionalno hermafroditan.

Bobica je srednje veli€ine, okrugla ili blago pljosnata, sa srednje debelom pokozicom crne boje sa obilnim pepeljkom, bez
izraZzenih tackica i sa izrazenim pupkom.

Grozd je srednje veli€ine, razgranat, srednje zbijen, rehuljav, sa kratkom polu-zdrvenjelom i Zilavom peteljkom.

Agrobioloske karakteristike

KratoSija je pozna sorta koja sazrijeva u lll epohi. Ova sorta ima normalnu i redovnu oplodnju. Koeficijent rodnosti: 1,2 - 1,4.
Rezidba je mjeSovita ili kratka. Lukovi se orezuju na 6-8 okaca, a kondiri na 3-5 okaca.

Ova sorta ispoljava srednju otpornost prema prouzrokovacu plamenjae, a ne$to vecu otpornost prema prouzrokovacu
pepelnice i sive trulezi.

Tehnoloske i senzorne karakteristike Sire i vina

Sira obi¢no sadrzi 20-24% $eéera i 7-8 g/l ukupnih kisjelina. PokoZica bobice je veoma bogata bojenim materijama, a $ira je
bezbojna, prijatnog mirisa i ukusa. Randman soka je obi¢no oko 60%.

Vino sadrzi obi¢no 10-13% stvarnog alkohola i 5-7 g/l ukupnih kisjelina. Prijatnog je, harmoni¢nog i specificnog sortnog mirisa
i ukusa. Prepoznatljivo je po vrlo intenzivno zatvoreno crvenoj boji.

Fenolna jedinjenja

Fenolne komponente u grozdu sa reprezentativnog terroir-a sorte Krsta¢ su ispitane spektrofotometrijski gdje je utvrden
sadrzaj flavonoida, polifenola, proantocijanidina i flavanola kako u pokoZici, tako i u sjemenkama.

Krstac

Krsta¢ je najzastupljenija bijela sorta Crne Gore. Naziv je dobila zbog oblika grozda koji ima jaCe razvijen prvi par bo¢nih
ogranaka, pa podsjec¢a na krst.

Botanicki opis i agrobioloske karakteristike

Sorta Krstac je bujna sa dugim okruglim lastarima.

Mladi lastar je skoro gladak, go, zelen, a sa sun€ane strane bronzane boje.

List je srednje veliCine, cijeli ili trodjelan, dr8kin urez zatvoren, lice lista je golo, naliCije sa sitnim, kratkim, ¢ekinjastim
dlagicama.

Grozd je veliki, valjkasto kupast, srednje zbijen do zbijen.

Bobica je okroglasta sa pokoZicom srednje debljine i Zutozelene boje.

Grozde je osetljivo na sivu plijesan. Na plamenjacu i oidijum je relativno otporno.

Tehnoloske i senzorne karakteristike Sire i vina

Sira obiéno sadrzi 19 - 22% $ecera i 5-6 g/l ukupnih kisjelina. Daje vina uglavnhom sa 11-13% alkohola i 6—7 g/l ukupnih
kisjelina.

Krstag je sorta koja zahtijeva veliku posvecenost u vinogradu, a njeno grozde paznju pri proizvodnji vina.

Fenolna jedinjenja
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Fenolne komponente u grozdu sa reprezentativhog terroir-a sorte Krsta¢ su ispitane spektrofotometrijski gdje je utvrden
sadrzaj flavonoida, polifenola, proantocijanidina i flavanola kako u pokozici, tako i u sjemenkama.

Od internacionalnih sorti, koje su najzastupljenije u vinogradima RijeCke nahije i koje imaju duzu tradiciju gajenja,
zadovoljavajuce rezultate po pitanju kvaliteta grozda i vina pokazuju Chardonnay i Merlot u agroekoloSkim uslovima ovog
subregiona.

Merlot

Francuska sorta Merlot u Rijeckoj nahiji se intenzivnije gaji od 1976.godine, gdje se uspjesno prilagodila ekoloskim uslovima
ovog vinogradarskog geografskog proizvodnog podrucja.

Botanicki opis

Biljke vinove loze sorte Merlot su srednje bujnosti sa lastarima srednje debljine, mrkocrvenkaste boje sa internodijama srednje
duzine.

Vrh mladog lastara je svijetlozelen sa vunastim maljama.

List je srednje veli€ine, trodjelan i petodjelan. Peteljkin sinus je u obliku Sirokog slova ,U“, kao i ostali sinusi. Lice lista je
svijetlozelene, a naliije lista uljanozelene boje. Nervi su zeleni, a na sastavu su crveni. Zubi su tupi, neizrazeni i dosta
nepravilni. Peteljka lista je srednje duga, ljubiCaste boje.

Cvijet je morfolo$ki i funkcionalno hermafroditan.

Bobica je srednje veli€ine, okrugla, tamnoplave boje, pokrivena obilnim pepelijkom. Grozd je mali ili srednje veli€ine, kupast,
Cesto sa krilcem, rastresit do srednje zbijen.

Agrobioloske karakteristike

Merlot je pozna sorta koja sazrijeva u Ill epohi. Oplodnja je normalna i redovna. Koeficijent rodnosti: 1,2 — 1,5

Prinos grozda je obi¢no maniji, odnosno od 5.000 do 10.000 kg/ha. Zahtjeva dugu, odnosno mjeSovitu rezidbu.

Tipovi zemljita: povoljna zemljista za ovu sortu su kre€na i umjereno plodna, kao i rastresita i propustljiva umjereno topla
zemljiSta.

Merlot pokazuje relativno dobru otpornost prema prouzrokovacu sive plijesni, a srednju osjetljivost prema prouzrokovacu
plamenjace i oidijuma.

Otpornost prema niskim temperaturama u fazi zimskog mirovanja je veoma dobra. Okca izmrzavaju na -22°C do -26°C.
Tehnoloske i senzorne karakteristike Sire i vina

Sira obigno sadrzi 18 - 22% $eéera i 6-8 g/l ukupnih kisjelina.

Daje vino sa uglavnom 11 — 13 % alkohola i 6 — 8 g/l ukupnih kiselina. Vina su dobro obojena, harmoni¢na i pitka sa
izrazenom sorthom aromom.

Chardonnay

Francuska sorta u Rije¢koj nahiji se na veéim povrSinama gaji od 1995. godine.

Botanicki opis

Biljke vinove loze sorte Chardonnay su srednje bujnosti sa tankim ili srednje debelim lastarima koji imaju internodije srednje
duZine. Boja kore je svijetlosmeda do crveno-smeda.

Vrh mladog lastara: zelenkasto-ljubi¢aste boje, sa istaknutim nervima i slabo maljav.

List: srednje veli€ine, trodjelan ili petodjelan, nalicije lista slabo maljavo, peteljka lista srednje duzine.

Cvijet: morfolo$ki i funkcionalno hermafroditan.

Bobica: mala, okrugla, so€na, sa debelom pokoZzicom, Zuto-zelene boje.

Grozd: mali, cilindri¢an, srednje zbijen ili zbijen, sa peteljkom poluzdrvenjelom pri osnovi.

Agrobioloske karakteristike

Chardonnay je srednje-pozna sorta koja sazrijeva u Il epohi. Oplodnja: normalna i redovna.

Koeficijent rodnosti: 1,2 - 1,4

Prinos grozda: 6.000 — 10.000 kg/ha. Odgovara joj mjeSovita rezidba.

Tipovi zemljiSta: kre€na i umjereno plodna zemljista, rastresita i propustljiva, umjereno topla.

Otpornost prema najvaznijim gljiviénim bolestima: srednje otporna prema plamenjaci i sivoj plijesni, a osetljiva prema oidijumu.
Otpornost prema niskim temperaturama u fazi zimskog mirovanja je veoma dobra. Okca izmrzavaju na -22°C do -25°C.
Tehnoloske i senzorne karakteristike Sire i vina

Sira sadrzi 20 - 24% $ecera i 6-8 g/l ukupnih kisjelina.

Vino od ove sorte je obi¢no sa 12 — 14 % alkohola i 6,5 — 7,5 g/l ukupnih kisjelina. Vina su harmoni€na i pitka sa izrazenim
sortnim aromama.

Fenolna jedinjenja u pokozici, siemenkama i pulpi

Fenolne komponente u grozdu sorte Chardonnay, sa reprezentativnog terroir-a ovog subregiona, ispitane su
spektrofotometrijski. Utvrden je sadrzaj flavonoida, polifenola, proantocijanidina i flavanola kako u pokozici, tako i u
sjemenkama, a sadrzaj ukupnih antocijana i hidroksicijamic¢nih kiselina u pulpi.

Srednja vegetaciona temperatura u subregionu Rijecka nahija je najvec¢a u oblastima duz obale Skadarskog jezera, duz toka
rijeke Rijeka Crnojevica, oblasti Drusici i Bobija i krece se u intervalu od viSe od 19°C pa do 21°C (vruc¢a klimatska grupa). U
oblastima Dobrska Zupa, podrugjima oko naselja Ljubodinj, Dobrsko Selo i dr, ova temperatura se kreée u intervalu iznad
17°C pa do 19°C (topla klimatska grupa). Najmanii dio subregiona Rijeka (predjeli oko naselja Uli¢i, Binoviéi, oaze Stitari — jug,
Stitari sjever — Grabovi Do, Kosijeri i dr.) ima srednju vegetacionu temperature u interval iznad 15°C pa do 17°C (srednje
topla klimatska grupa) (Slika 7.24.). Naselje Ceklin (interpolisani podaci u mjestu

G. Ceklin; koordinata: N 42°21'18,34", E 18°58'41,52") ima srednju vegetacionu temperaturu vazduha od 18,5 °C.

Na osnovu predstavljenih podataka moze se zakljuciti da u najve¢em dijelu ovog vinogradarskog podrucja ima toplote za
normalno razvice vinove loze i dobijanje visokokvalitetnog grozda i vina.

POVEZANOST S GEOGRAFSKIM PODRUCJEM
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Istorijat

Istorija crnogorskog vinarstva datira od predromani¢kog perioda. Jo$ u vrijeme kada je na teritoriji savremene Crne Gore bila
ilirska drzava, vinogradi su rasli u dolini Skadarskog jezera. RijeCka nahija je vinarska oblast Crne Gore s veoma dugom
tradicijom. Slovensko stanovni$tvo naseljeno u ovim krajevima nastavilo je sa gajenjem vinove loze. Kao u proSlosti, tako je i
danas proizvodnja vina u ovom podrucju €esto osnovni vid privredivanja seoskih domacinstava. Bez obzira na nepovoljna,
ratna deSavanja u skorijoj istoriji, u proSlom vijeku, vinarstvo se u kontinuitetu njegovalo i razvijalo u ovoj oblasti. Postojala
zajedni¢ka proizvodnja vina, u vinogradarskoj zadruzi ,DruSi¢i“, a kasnije su izgradnjom i unapredenjem sopstvenih
preradivackih kapaciteta, u Zelji da izraze svoje umije¢e u spravljanju vina i da valorizuju individualnu posvecenost, vinari su u
razli¢itoj mjeri implementirali enoloSka nauéna saznanja, svjetske trendove, te uz poStovanje tradicionalnih vrijednosti,
nastavili su individualno unapredivati kvalitet vina.

Klima

.S obzirom da se subregion Rijec¢ka nahija dijelom nalazi duz obale Skadarskog jezera, ova vodena povrSina ima uticaj na
mikroklimu u ovom podrucju, prvenstveno u priobalnom dijelu. Osim Sto doprinosi ambijetalnom koloritu i atraktivnosti ovog
vinogradarskog podrucja i Sto utiCe na klimatske parametre, Skadarsko jezero, zbog refleksije suncevih zraka sa prostrane
vodene povrsine, znac¢ajno utiCe na kvalitet grozda i vina iz ovog podrucja.

Ipak, glavne pejzazne karakteristike subregionu RijeCka nahija daju brojni kraski oblici nagnuti ka Skadarskom jezeru na
padinama. Kroz nizi dio predjela proticu rijeke Rijeka Crnojevi¢a, koja izvire iz Obodske pecine i utice u Skadarsko jezero,
Mala Moraca i Karatuna. Takode, pejzaZzne karakteristike daje karakteristicna potopljena dolina Rijeke Crnojevi¢a, kao i drugih
vodenih tokova, na kojoj postoje brojni ribarski objekti, mlinovi, kameni mostovi i drugi objekti na vodi. Pejzazne odlike
subregiona su i Sume jasena i cera, zatim mjestimi¢no i bukve, rujevine, Sipka, duda i dr

Ovo vinogradarsko podrucje ima umjereno blage zime. Generalno gledno, subregion RijeCka nahija ima optimalne srednje
temperature vazduha za odvijanje cvjetanja, porasta lastara i obrazovanja okaca vinove loze, kao i za sazrijevanje grozda. U
najveé¢em dijelu subregiona preovladuje srednja godiSnja temperatura vazduha u intervalu iznad 12°C do 16°C.

U skladu sa karakteristikama vinove loze da su biljke vinove loze najotpornije na niske temperature tokom sredine zime, s tim
da su u ovom vinogradarskom podrucju srednje minimalne temperature vazduha u decembru, januaru i februaru ve¢inom u
intervalu od -1 do 1°C, to ne postoji opasnost od izmrzavanja lastara i drvenastih dijelova biljaka vinove loze ni tokom januara
kao najhladnijeg mjeseca. Takode, vjerovatno¢a javljanja niskih zimskih temperatura u periodu mirovanja vinove loze
(oktobar - april) nizih od -15°C, pa i temperatura nizih od -25°C na teritoriji ovog vinogradarskog podruéja je u intervalu od 0 do
1 dan.

Srednja godiSnja minimalna temperatura vazduha u ovom vinogradarskom podrucju opada iduéi od jugoistoka ka
sjeverozapadu i kreCe se u temperaturnom intervalu 8°C-10°C, u centralnim dijelovima 6°C-8°C, dok je u zapadnim i
sjeverozapadnim dijelovima ovog podrucja 4°C-6°C.

Subregion Rije¢ka nahija ima pretezno modifikovan mediteranski rezim padavina, sa nejednakim rasporedom padavina tokom
godine, gdje su koli€¢ine padavina tokom zimskih mjeseci nekoliko puta ve¢e u odnosu na koli¢ine padavina tokom ljetnjih
mjeseci. Srednja mjese¢na suma padavina najmanja je tokom jula 44,6 mm, a najveca je krajem jeseni i poCetkom zime, u
decembru 541,7 mm. Koli€ine padavina rastu iduéi od jugoistoka ka sjeverozapadu, odnosno od obale Skadarskog jezera ka
vi§im predjelima.

Srednja suma padavina u septembru u ovom subregionu je 220,3 mm Ona raste iduci od jugoistoka ka sjeverozapadu,
odnosno od obale Skadarskog jezera ka viSim predjelima ovog vinogradarskog podrucja. Duz obale Skadarskog jezera, u
isto€nim i jugoisto€nim dijelu podrudja iznosi 150-200 mm, a u sjevernim i zapadnim dijelovima ovog vinogradarskog podrucja
iznosi 200-300 mm.

Srednja vegetaciona suma padavina u ovom vinogradarskom podrucju raste iduci od istoka prema zapadu. U isto¢nom dijelu
subregiona, koli¢ina padavina u vegetacionom periodu je u intervalu od 800-1.000 mm (oblast oko naselja Bobija, DruSici,
istoéni dio Ljubotilja, oaza Zabljak, ostrva u Skadarskom jezeru koja pripadaju ovom podrugju i dr.). Vegetaciona suma
padavina u centralnom dijelu ovog subregiona je 1.000-1.200 mm, a najve¢u vegetacionu koli¢inu padavina imaju zapadni
dijelovi ovog podruéja 1.200-1.500 mm.

Godisnja koli¢ina padavina subregiona Rijecka nahija, takode raste iduci od istoka ka zapadu ovog podrucja. Najniza godisnja
suma padavina je u istoénom dijelu ovog vinogradarskog podrucja 2.000-2.500 mm, dok zapadni dijelovi ovog subregina imaju
najvecu godis$nju koli¢inu padavina 3.000- 4.000 mm.

Srednja relativna vlaznost vazduha u okviru subregiona Rijeka je u granicama optimuma, odnosno u intervalu iznad 60% pa
do 80%. Vlaznost vazduha je uglavnom povoljna tokom perioda porasta i sazrijevanja grozdova. Srednja relativha vlaznost
vazduha je na godiSnjem nivou uglavnom u nizim dijelovima do 70%, a u viSim dijelovima podrucja do 75%.

Subregion ima dovoljno sunceve svjetlosti koja je neophodna liS¢u vinove loze za obavljanje fotosinteze. U okviru ovog
vinogradarskog podrucja srednja godiSnja duzina sijanja sunca je uglavnom izmedu 2.200 i 2.400 Casova, pa postoje
svjetlosni uslovi za normalan rast vinove loze, cvjetanje, oplodnju i sazrijevanje grozda odgovarajuceg kvaliteta, kao i za
postizanje odli¢ne rodnosti okaca vinove loze.

Dominantno zastupljeno zemljiste sa glinovitim mehani¢kim sastavom, renzina, uz padavine tokom vegetacionog perioda od
preko 1.200 mm, a tokom godine preko 3.000 mm, a prije svjega uz visok Indeks suse (DI) preko 150 mm (vlazna klima),
ukazuju na postojanje preduslova za povoljan potencijal ovog vinogradarskog podrucja po pitanju raspolaganja vodom.
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Medutim, specifi€nost u raspodjeli padavina u vremenu i po intenzitetu, narocito u kombinaciji sa odredjenim tipom zemiljista,
ukazuje na opasnost od deficita vlage potrebne za normalan razvoj vinove loze u periodu vegetacije. Najveci dio padavina se
izlu€uje u pocetnim mjesecima vegetacije, kada mjesecno u proseku padne preko 150 mm. Kasnije, u toku ljetnjih mjeseci,
veliki broj dana bez padavina, narocito u kombinaciji sa visokim temperaturama, ukazuje na veliki rizik od negativhog uticaja
lietnjih suSa. Period bez padavina u ljetnjim mjesecima moze okvirno da traje viSe od 30 dana. Pored toga, kod najveceg broja
lokaliteta veliki dio padavina se izlu€uje u jakim kiSama, $to onemogucéava efektivnu iskoristljivost vode. U slu€aju da su plitka
ili porozna zemljista, veliki dio padavina otekne u podzemne vode, a kod slabo propusnih zemljista i terena sa velikim nagibom
moguc¢ je veliki povrSinski oticaj, zbog ¢ega se ne moze akumulirati dovoljna zaliha vlage za ljetnje suSne periode.

Na osnovu podataka o broju dana u vegetacionom periodu sa srednjim maksimalnim temperaturama (Tx) jednakim ili viS§im od
35°C, subregion RijeCka nahija globalno gledano je vinogradarsko podrucje sa moguc¢noscu pojave povremenih lokalizovanih
ekstremnih visokih temperatura koje mogu izazvati smanjenje asimilicije ugljen-dioksida, a time i usporavanje fotosinteze, kao
i povetanje troSenja asimilata zbog intenzivnog disanja. Medutim, umjeren broj dana sa ekstremno visokom srednjom
maksimalnom temperaturom ukazuje da u ovom podrucju ne postoji izrazena opasnost od zastoja rasta biljaka vinove loze i
smanjenja prinosa grozda.

Srednji datum poslednjeg mraza po zavr$etku hladnog perioda (LAST_FROST) je 84. dan, a srednji datum prvog mraza na
pocetku hladnog perioda (FIRST_FROST) je 308. dan od pocetka kalendarske godine. Navedeni podaci ukazuju da u ovom
vinogr. podrucju ne postoji pretjerana opasnost od kasnih proljeénih i ranih jesenjih mrazeva.

Ne postoje posebno izraZeni rizici od vjetra, osim u suSnom ljetnjem periodu kada se usled dejstva toplih vjetrova gubi vlaga u
zemlji$tu i javlja zemljiSna i vazdus$na susa koja moze negativno uticati na fotosintezu, disanje i transpiraciju.

Indeksi zasnovani na temperaturi vazduha u veget. periodu, indikatori razvoja vinove loze i dinamike zrenja grozda:

1. Srednja vegetaciona temperatura vazduha (Tgs) (topla klima). Srednja vegetaciona temperatura u subregionu Rijecka
nahija je najve¢a u oblastima duz obale Skadarskog jezera, duz toka rijeke Rijeka Crnojevica, oblasti DruSi¢i i Bobija i krece
se u intervalu od vie od 19°C do 21°C (vruéa klimatska grupa). U oblastima Dobrska Zupa, podrugjima oko naselja Ljubodini,
Dobrsko Selo i dr, ova temperatura se krece u intervalu iznad 17°C do 19°C (topla klimatska grupa). Najmanji dio subregiona
Rijeka (predjeli oko naselja Uli¢i, Dinovi¢i, oaze Stitari i Kosijeri) ima srednju vegetacionu temperature u intervalu iznad 15°C
do 17°C (srednje topla klimatska grupa).

Na osnovu predstavljenih podataka moze se zaklju€iti da u najve¢em dijelu ovog vinogradarskog podrucja ima toplote za
normalno razvi¢e vinove loze i dobijanje visokokvalitetnog grozda i vina.

2. Suma efektivnih temperatura - Vinklerov indeks (Winkler degree days) (WI) preovladava Cll vinogradarska zona);
Najveéi dio subregiona pripada llI/Cl klimatskoj vinogradarsko-vinarskoj zoni, i to predjeli oko naselja Uli¢i, Dinoviéi,
sjeverozapadni dio oblasti Ceklin, jugozapadni dio oblasti Ljubotinj, oaze Stitari — jug, Stitari sjever — Grabovi Do, Kosijeri i dr.
Jedna treéina ovog subregiona ima IV/CII klasu klime i to predio Dobrske Zupe, predio Ceklina i naselja Meterizi, oblasti u
gornjem toku rijeke Rijeka Crnoejvi¢a i dr., dok najmaniji dio ovog subregiona pripada V/CIII klimatskoj vinogradarsko-vinarskoj
zoni u oblastima Bobija, Prevlaka, na ostrvima u Skadarskom jezeru koji pripadaju ovom vinogradarskom podrucju, na oazi
Zabljak, duz obale Skadarskog jezera i dr.

lako su u okviru ovog subregiona zastupljene sve tri zone C vinogradarsko-vinarske opste klimatske zone, vinogradi ovog
subregiona su uglavnom zastupljeni u IV (Cll) vinogradarsko-vinarskoj zoni.

3. Heliotermiéki indeks (Huglin Heliothermal Index) (HI): HI+2 (topla klasa klime) je povoljan, jer nema posenih
ogranienja za gajenje sorti vinove loze svih grupa zrenja. Vise od tri Cetvrtine ovog vinogradarskog podrucja pripada HI+2
toploj klimatskoj grupi. To su predjeli Dobrske Zupe, oko naselja Drusiéi, Meterizi, Bobija, Prevlaka, oblasti duz toka rijeke
Rijeka Crnojevic¢a, Sira priobalna oblast Skadarskog jezera i dr. U ovom dljelu subregiona nema posebnih heliotermickih
ograniCenja za gajenje sorti vinove loze vecine grupa zrenja. Ostali dio ovog subregiona pripada HI+1 umjereno toploj
klimatskoj grupi, i to u oblastima oko naselja Uli¢i, Dinoviéi, oaza Kosijeri, kao i u jugoisto€nom dijelu subregiona i dr., i u ovim
dijelovima podrucja nema posebnih heliotermi¢kih ograni€enja za gajenje sorti vinove loze, pre svega ranijih i srednjih epoha
sazrijevanja grozda.

4. Indeks svjezine noci (Cool Night Index) (CI) (°C) je povoljan. Najveéi dio, odnosno vise od dve treéine ovog
vinogradarskog podrugja pripada CI+2 klimatskoj grupi sa hladnim noéima (cold nights). To su predjeli Dobrske Zupe, sjeverni
dio oko naselja Ceklin, predjeli oko naselja Meterizi, Uli¢i, Dinoviéi, Ljubotilj, Dobrsko Selo, Gradani, oaze Stitari — jug, Stitari
sjever — Grabovi Do, Kosijeri i dr., pa u ovim dijelovima postoji najveci potencijal subregiona po pitanju obojenosti pokozice
grozdova vinskih sorti vinove loze i nakupljanja aromati¢nih materija. Tre¢ina subregiona Rijecka nahija i to u oblasti duz obale
Skadarskog jezera, predio oko naselja Drusi¢i, Rvasi, Prevlaka, oblast Bobije, ostrva u Skadarskom jezeru koja pripadaju
ovom podrugju, oaza Zabljak i dr. pripadaju Cl+1 klimatskoj grupi sa hladnim noéima (cool nights), dok veoma mali dio na
krajnjem jugozapadu podrucja pripada Cl-1 klimatskoj grupi sa umjerenim no¢ima (warm nights) ukazuje na odli¢an potencijal
po pitanju dobrog nakupljanja aromati¢nih materija.

5. Indeks suse (Drought Index) (DI): DI-2 (vlazna klima). Pretezno pripada DI-2 klimatskoj grupi sa vlaznom klimom, a
manjim dijelom u jugoisto€nom dijelu DI-1 poluvlaznj klimatskoj grupi, $to sve ukazuje na odsutnost suse.

Potencijal vinogradarskog podrucja po pitanju sazrijevanja grozda

Na osnovu bioklimatskih indeksa zasnovanih na temperaturi vazduha u vegetacionom periodu kao indikatora razvoja vinove
loze i dinamike zrenja grozda (WI i HI), u subregionu Rijecka nahija ne postoje posebna ograni¢enja po pitanju gajenja i
sazrijevanja grozda vecine grupa sorti, posebno u nizim jugoisto€nim dijelovima blizu obale Skadarskog jezera.

S obzirom da najveéi dio ovog vinogradarskog podrucjia ima toplu, a maniji dio gdje se gaji vinova loza vru¢u klimu kada je
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srednja vegetaciona temperatura (Tgs) u pitanju, ovaj subregion ima potencijal za uspjeSno gajenje, odnosno sazrijevanje
groZzda i odredenih kasnijih sorti vinove loze. Pored sorti Ill epohe sazrijevanja, u jugoistocnim nizim dijelovima u blizini
Skadarskog jezera postoji potencijal za uspjeSno gajenje sorti koje sazrijevaju poCetkom IV epohe sazrijevanja. Ovo
vinogradarsko podrucje ima potencijal za gajenje crnih vinskih sorti sli€ne grupe zrenja kao sorta Merlot, a u nizim dijelovima i
Cabernet Sauvignon gdje one mogu da dostignu svoj puni potencijal za proizvodnju visokokvalitetnih vina.

Srednji datum pocetka vegetacije (GS_START) je 91. dan od pocetka kalendarske godine, a srednji datum zavrSetka
vegetacije (GS_END) je 318. dan od poCetka godine. Srednja duzina trajanja perioda vegetacije (GS_DUR) je 227 dana.
Suma aktivnih temperatura u periodu vegetacije (SUM_ACTT) je 3.981°C.

Navedeno ukazuje da se u ovom subregionu mogu gajiti sorte koje imaju srednje kasniji period sazrijevanja grozda.

Potencijal vinogradarskog podrucja po pitanju proizvodnje, kategorija, vrsta i tipova vina

Na osnovu klimatskih podataka i bioklimatskih indeksa, u ovom vinogradarskom subregionu generalno postoje povoljni uslovi
za gajenje vinove loze i proizvodnju visokovalitetnih vina razli€itih kategorija i vrsta, i to prije svega u jugoisto€nom nizem
dijelu subregiona blize obali Skadarskog jezera.

Na osnovu pretezno zastuplijene IV/CIl klimatske vinogradarsko-vinarske zone (oblasti gdje su najvece povrSine pod
vinogradima) i pretezno tople klime (HI+2), u svim dijelovima podrudja, a u jugoistoénom nizem dijelu ¢ak zastupljene V/CIII
klimatske zone, kao i na viS§im terenima uglavnom zastupljene Ill/CI zone i u manjoj mjeri zastupljene umjerene (HI-1) klime,
ovo vinogradarsko podrucje ima potencijal za proizvodnju grozda sa viSim prinosima uz istovremeno proizvodnju vina
odgovarajuceg kvaliteta. U jugoistoénom nizem dijelu subregiona oko naselja Dodosi, Prevlaka, Drusi¢i, Rije€ani, na ostrvina
u Skadarskom jezeru koja pripadaju ovom subregionu i dr, uzem isto€nom dijelu na najnizim nadmorskim visinama, postoje
povoljni uslovi za dobijanje i visokih prinosa grozda uz odgovaraju¢i kvalitet vina. S obzirom da je srednja vegetaciona
temperatura vazduha (Tgs) povoljna (uglavhom u intervalu od 17°C do 19°C, ali u nizim dijelovima i do 21°C , ovo
vinogradarsko podru¢je ima dobar potencijal za proizvodnju grozda svih vinskih sorti namijenjenog proizvodniji
visokokvalitetnih vina.

Posto je prosjek dnevnog minimuma temperatura tokom septembra u ovom vinogradarskom podrucju pretezno u intervalu do
12°C (hladne noéi - cool nights / Cl+2), ovo podrucje ima potencijal za proizvodnju vina sa bogatim aromatskim kompleksom
grozda i vina i odgovaraju¢om obojenoséu bobica grozdova.

Subregion Rije¢ka nahija ima potencijal za proizvodnju snaznijih vina sa umjereno viSim, kao i do visokim sadrzajem stvarnog
alkohola (u isto¢nim nizim dijelovima), umjerenim kiselinama i umjereno vi§im sadrzajem ekstrakta.

U skladu sa navedenim, kao i drugim klimatskim podacima i bioklimatskim indeksima, ovo vinogradarsko podrucje ima
potencijal za proizvodnju vina koja mogu imati neke od sledecih karakteristika: zreli, so¢ni, razvijeni i dr. voéni stil; razvijene
,crvene” arome bobi€astog voca, $ljive i dr.; ,bijele” arome breskve, dinje, pa i eventualno ananasa i dr; uglavhom uglavnom
srednjeg i eventualno punog tijela; kao i srednje intenzivnog i snaznog opsteg stila.

Uzroéno-posledi€na povezanost: geologija/zemljiSte

Na podrucju subregiona Rijecka nahija, najzastupljeniji tip zemljiSta je: rendzina (oko 80%) i crvenica — terra rossa (oko 19%).
- Morfoloska, fizicka hemijska svojstva i mehanicki sastav zemljista -

Unutrasnja morfologija, vertikalni presjek pedoloskog profila, tj raspored i moénost pedogenetskih horizonata dominantnog
tipa zemljiSta ovog subregiona je sljedeci:

Amo humusno akumulativni horizont, moli€¢ni (0-30 cm)

- u suvom stanju zagasito zuckasto braon boje (10YR 4/3) i braonkasto crne (10YR 2/3) u vlaznom stanju; jako
skeletoidan; po teksturi ilovasta glina, zrnaste strukture; jako karbonatan; prozet korijenom travne vegetacije, prisustvo kidnih
glista (Lumbricus terrestris); neravan prelazu

AC prelazni horizont (30-55 cm)

- u suvom stanju braon boje (10YR 4/4) i braonkasto crne (10YR 2/3) u vlaznom stanju; slabo skeletoidan; po
teksturi ilovasta glina; krupnozrnaste strukture; slabo karbonatan; manje prozet korijenom; neravan prelaz u

C ratresit mati¢ni supstrat (55-80 cm)

- u suvom stanju braon boje (10YR 4/6) i braonkasto crne (10YR 2/3) u vlaznom stanju; skeletoidan (sa krupnijim
skeletom od A hor.); po teksturi teSka glina; masivne strukture; slabo karbonatan; neravan prelaz u

CR prelazni horizont (80-110 cm)

- u suvom stanju zagasito zuckasto narandzaste boje (10YR 6/3) i zagasito Zuc¢kasto braon (10YR 4/3) u vlaznom
stanju; jako skeletoidan; po teksturi ilovasta glina; masivne strukture

R ¢Evrsta stijena (> 110 cm)

- dolomitni kre¢njak.

Podzemna voda nije evidentirana do dubine od 110 cm.

Na osnovu terenskih zapazanja i laboratorijskih analiza zemljiSte se moze klasifikovati:

- prema klasifikaciji zemljista Jugoslavije (Skorié, Filipovski, Ciri¢ 1985):

red: automorfni, klasa: humusno akumulativna (AC ili AR), tip: rendzina, podtip: na dolomitnoj troSini; varijetet: karbonatna,
forma: glinovita, srednje skeletna, duboka;

- prema Svjetskoj referentnoj osnovi za zemljista (WRB):

engl. Endoleptic, Skeletic Calcisol (Clayic); endolepticni, skeletni kalcisol (glinovit); skr. CL-len.sk-ce.

Glinovita zemljista su teska, u proljec¢e su dugo vlazna i hladna Sto uti¢e na skracenje vegetac. perioda dugogodisnjih zasada.
Karakteristicna je neutralna reakcija zemljiSta, Sto obezbjeduje optimalne uslove za pristupaénost hranljivih elemenata. Po
sadrzaju zemnoalkalnih karbonata nalazi u klasi krabonantnog zemljista. Ima povoljan sadrzaj mikroelemenata: bakra,
gvozda, mangana i cinka u pristupacnom obliku.
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Topografski faktori

Subregion Rijecka nahija se prostire od 42°22’07” do 42°19'03” sjeverne geografske Sirine. Ovo je vinogrdarsko podrucje sa
pretezno viSom nadmorskom visinom. Najveci dio povrSine subregiona se prostire u intervalu iznad 400 m do 500 m
nadmorske visine, kao i u intervalu iznad 300 m do 400 m nadmoske visine. Na ovaj nacin, u odredenom zapadnom dijelu
ovog subregiona nadmorska visina ima uticaja na klimatske parametre u smislu opadanja temperatire, a time i na skracenje
vegetacionog perioda, kao i smanjenje sadrzaja Secera, a povecCanje sadrzaja kiselina u grozdu. Medutim, najveci broj i
najve¢a povrsina vinogradarskih parcela nalazi se na nadmorskim visinama do 100 m, a znacajna povrsina vinograda se
nalazi i na nadmorskim visinama u intervalu iznad 200 m do 300 m, tako da nema vecéeg uticaja nadmorske visine na
skrac¢enje vegetacionog perioda, kao ni na smanjenje sadrzaja Secera i povecanje sadrzaja kisjelina u grozdu.

U subregionu RijeCka nahija ravnomjerno su zastupljeni nagibi terena, i to od blagih do veoma strmih terena, ali se najveca
povrSina subregiona nalazi na nagibima od iznad 10% do 20%, koju karakteriSu razliCite ekspozicije terena. NajceSc¢a
ekspozicija je sjeveroistocna, dok isto€na, juzna i jugozapadna ekspozicija ¢ine zajedno 59,38% povrSine subregiona.

Osnovne karakteristike reljefa subregiona Rijeka Cini zapadni i srediSnji predio oblasti Katunski kr§. Ovaj prostor predstavija
zaravan koja se stepenasto spusta od planinskog terena na sjeveru ka Skadarskom jezeru na jugu sa brojnim vrtaama,
dolovima, udolinama, uvalama i kragkim poljima. Orografske karakteristike podrugja daju uvale Dobrsko (Dobrska Zupa) i
Ceklin oiviéen nizim planinama i brdima Ceklinstak, Kostadin, Bobija, Dobrétak, Viran, Debeljak i Vrtijeljka. Citav teren je blago
nagnut od sjeverozapada ka jugoistoku i tim pravcem su usmjereni i malobrojni vodeni tokovi od kojih je najveci rijeka Rijeka
Crnojevica.

Karakteristike reljefu daje i RijeCka ravnica na sjeverozapadnoj strani Skadarskog jezera koje je u tom dijelu potopilo uséa
rijeka koje se ulivaju u Skadarsko jezero.

Uzroéno-posledi€na povezanost: antropogeni faktor

Specificnost pejzaza na vinogradarskim lokalitetima subregiona RijeCka nahija su kamene terase na kojima se nalaze stari
vinogradi. Terase su paralelne izohipsama i Cinile su osnovni vid gajenja vinove loze. Osobitost pejzaza je i tipina ruralna
arhitektura, kuc¢e od zidanog kamena, Cesto prilagodene proizvodnji i Cuvanju vina i tipicna ribarska naselja sa
karakteristi€cnom arhitekturom.

Prirodna svojstva RijeCke nahije (klimatska, pedoloSko-geoloska i orografska), pojacana ljudskim djelovanjem, postovanjem
tradicije u spravljanju i éuvanju vina, jedinstvena su u Evropi i time klju¢na za preciznu definiciju podrugja, tj. za zastitu
porijekla specifi€énog, autenti€nog kvaliteta proizvoda sa tog podrucja.

Proizvodnja vina u okviru subregiona Rije¢ka nahija vrSi se uglavhom uz koriS¢enje moderne tehnologije, i uz regulisanje
temperature prilikom proizvodnje vina, osim kod proizvodaca sa manjim obimom proizvodnje vina gdje se proizvodnja vrsi bez
regulacije temperature. U nekim vinarijama imamo raritetni nacin odleZzavanja i starenja vina u rusti¢nim, terakotnim,
ekskluzivnim amforama, koje su ukopane u zemlju 8to obezbjeduje neophodnu temperaturnu stabilnost. Najveéi randman
grozda namijenjenog proizvodniji bijelih/roze vina je 60%, a grozda namijenjenog proizvodnji crvenih vina je 70%. Sve faze
proizvodnje vina, uklju€ujuéi i punjenje u originalnom pakovanju, obavljaju se u granicama subregiona ili zbog ogranienih
obradivih povrSina, eventualno u njegovoj neposrednoj blizini, u susjednom subregionu, na malim udaljenostima izmedu
vinograda i vinarija, $to omoguc¢ava oCuvanje kvaliteta i karakteristika vina i obezbedivanje sledljivosti i efikasnosti kontrole
proizvodnje vina sa oznakom porijekla.

Proizvodnja vina u okviru subregiona Rije¢ka nahija vrSi se uglavnhom uz koriS¢enje moderne tehnologije, i uz regulisanje
temperature prilikom proizvodnje vina, osim kod proizvoda¢a sa manjim obimom proizvodnje vina gdje se proizvodnja vrsi bez
regulacije temperature. U nekim vinarijjama imamo raritetni nacin odlezavanja i starenja vina u rusti¢nim, terakotnim,
ekskluzivnim amforama, koje su ukopane u zemlju $to obezbjeduje neophodnu temperaturnu stabilnost. Najveéi randman
grozda namijenjenog proizvodnji bijelih/roze vina je 60%, a groZzda namijenjenog proizvodnji crvenih vina je 70%. Sve faze
proizvodnje vina, uklju€ujuéi i punjenje u originalnom pakovanju, obavljaju se u granicama subregiona ili zbog ograni¢enih
obradivih povrSina, eventualno u njegovoj neposrednoj blizini, u susjednom subregionu, na malim udaljenostima izmedu
vinograda i vinarija, $to omogucava oc€uvanje kvaliteta i karakteristika vina i obezbedivanje sledljivosti i efikasnosti kontrole
proizvodnje vina sa oznakom porijekla.

Faze proizvodnje vina sa oznakom porijekla u okviru subregiona Rijecka nahija (berba i transport grozda, muljanje grozda,
sulfitacija, presovanje odnosno cijedenje, dodavanje kvasaca i upotreba enoloskih sredstava, bistrenje Sire, alkoholna
fermentacija uz kontrolisanje i regulaciju temperature, maceracija kod obojenih vina, pretakanje, odlezavanje vina, bistrenje i
stabilizacija vina, filtriranje, punjenje vina u staklenu ambalazu i dr, odnosno primjena svih enoloskih postupaka, enoloskih
sredstava, kao i upotreba opreme i sudova u proizvodnji) obezbjeduju postojanost okusa vina i postizanje karakteristi¢nih
parametara kvaliteta vina iz subregiona RijeCka nahija.

Nadlezno kontrolno tijelo

Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede
Direktorat za poljoprivredu

Rimski trg br. 46

81000 Podgorica

Crna Gora
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