[bookmark: _Toc518294335][bookmark: _GoBack]OBRAZOVNI PROGRAM: PROIZVOĐAČ PREHRAMBENIH PROIZVODA
MODUL: SKLADIŠTENJE PREHRAMBENIH PROIZVODA								 
RAZRED: PRVI / BROJ ČASOVA: 252
1. Ishodi učenja
Po završetku ovog modula učenik će biti sposoban da: 
1. Uskladišti sirovine za process proizvodnje prehrambenih proizvoda biljnog i animalnog porijekla
2. Manipuliše poluproizvodima i gotovim prehrambenim proizvodima biljnog porijekla u toku skladištenja
3. Manipuliše poluproizvodima i gotovim prehrambenim proizvodima animalnog porijekla u toku skladištenja
4. Provjeri parametar skladištenja sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem odgovarajućih instrumenata
	Ishod 1 - 
Uskladišti sirovine za proces proizvodnje prehrambenih proizvoda biljnog i animalnog porijekla
	 
Manipuliše poluproizvodima i gotovim prehrambenim proizvodima biljnog porijekla u toku skladištenja
	Ishod 3 - 
Manipuliše poluproizvodima i gotovim prehrambenim proizvodima animalnog porijekla u toku skladištenja
	Ishod 4 - Učenik će biti sposoban da
Provjeri parametre skladištenja sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem odgovarajućih instrumenata

	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:

	Razlikuje mašine za utovar i istovar različitih sirovina, polu proizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda, u zavisnosti od vrste tehnološke proizvodnje
	Razlikuje skladišta za poluproizvode i gotove prehrambene proizvode biljnog porijekla
	Razlikuje skladišta za poluproizvode i gotove prehrambene proizvode animalnog porijekla
	Provjeri vlažnost u skladištima sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem higrometra

	Održava higijenu mašina za utovar i istovar sirovina, polu proizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda
	Obavi radne operacije sa poluproizvodima tokom procesa odležavanja u skladištima u cilju postizanja odgovarajućeg kvaliteta proizvoda
	Obavi radne operacije sa poluproizvodima tokom procesa zrenja u skladištima u cilju postizanja odgovarajućeg stepena zrenja proizvoda
	Provjeri pritisak u skladištima sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem manometra

	Manipuliše sirovinama prilikom njihovog utovara tokom procesa skladištenja
	Uskladišti gotove prehrambene proizvode biljnog porijekla pod propisanim uslovima
	Uskladišti gotove prehrambene proizvode animalnog porijekla pod propisanim uslovima
	Provjeri temperaturu u skladištima sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem termometra

	Manipuliše sirovinama prilikom njihovog istovara tokom procesa skladištenja
	Manipuliše gotovim prehrambenim proizvodima biljnog porijekla u skladištima
	Manipuliše gotovim prehrambenim proizvodima animalnog porijekla u skladištima
	Provjeri protok vazduha u skladištima sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem anemometra

	Uskladišti sirovine u skladišta koristeći različite postupke
	Vodi evidenciju o uskladištenim gotovim prehrambenim proizvodima biljnog porijekla
	Vodi evidenciju o uskladištenim gotovim prehrambenim proizvodima animalnog porijekla
	Obavi vizuelnu kontrolu gotovih prehrambenih proizvoda u skladištima

	
	
	
	Upiše vrijednosti dobijenih parametara i vizuelne kontrole u predviđenu evidenciju




OBRAZOVNI PROGRAM: PROIZVOĐAČ PREHRAMBENIH PROIZVODA
MODUL: RUKOVANJE UREĐAJIMA U PREHRAMBENOJ INDUSTRIJI I*
RAZRED: DRUGI / BROJ ČASOVA: 360
1. Ishodi učenja
Po završetku ovog modula učenik će biti sposoban da: 
2. 
1. Izvrši radne operacije u procesu pripreme vode korišćenjem odgovarajućih uređaja
2. Izvrši radne operacije u tehnologiji mesa korišćenjem odgovarajućih uređaja
3. Izvrši radne operacije u tehnologiji mlijeka korišćenjem odgovarajućih uređaja
4. Izvrši radne operacije u tehnologiji riba, rakova i školjki korišćenjem odgovarajućih uređaja
5. Izvrši radne operacije u tehnologiji jaja korišćenjem odgovarajući uređaja


	Ishod 1 - 
Izvrši radne operacije u procesu pripreme vode korišćenjem odgovarajućih uređaja
	 
Izvrši radne operacije u tehnologiji mesa korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 3 - 
Izvrši radne operacije u tehnologiji mlijeka korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 4 - Učenik će biti sposoban da
Izvrši radne operacije u tehnologiji riba, rakova i školjki korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 5 - Učenik će biti sposoban da
Izvrši radne operacije u tehnologiji jaja korišćenjem odgovarajućih uređaja

	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:

	Sprovede postupak prečišćavanja vode u prehrambenoj industriji koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak sitnjenja i miješanja mesa koristeći odgovarajuće uređaje i alate
	Sprovede postupak prijema, skladištenja i transporta sirovog mlijeka koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak pranja, čišćenja i uklanjanja nejestivih djelova riba, rakova i školjki koristeći odgovarajuće perilice
	Sprovede postupak sortiranja i klasiranja jaja koristeći odgovarajuće uređaje

	Sprovede postupak omekšavanja vode u prehrambenoj industriji koristeći odgovarajuće uređaje za omekšavanje vode
	Sprovede postupak punjenja kobasica koristeći odgovarajuće uređaji i alate
	Sprovede postupak termičke obrade mlijeka koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak sitnjenja riba, rakova i školjki koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak čišćenje jaja, separacije i homogenizacije koristeći odgovarajuće uređaje

	Obavi postupak hlorisanja vode, u skladu sa tehnološkim procesom proizvodnje koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak termičke obrade mesa koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak proizvodnje dugotrajnog mlijeka koristeći odgovarajuće uređaje 
	Sprovede postupak soljenja i dimljena riba, rakova i školjki koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak proizvodnje hlađenih i zamrznutih proizvoda od jaja koristeći odgovarajuće uređaje

	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede postupak proizvodnje kisjelo-mliječnih proizvoda koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak termičke obrade riba, rakova i školjki koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak proivodnjie sušenih proizvoda od jaja koristeći odgovarajuće sušare

	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	Sprovede postupak proizvodnje kajmaka i maslaca koristeći odgovarajuće uređaje
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju

	
	
	Sprovede postupak proizvodnje sira koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja

	
	
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	
	

	
	
	Sprovede propisane procedure, u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	
	




OBRAZOVNI PROGRAM: PROIZVOĐAČ PREHRAMBENIH PROIZVODA
MODUL: PUNJENJE I PAKOVANJE PREHRAMBENIH PROIZVODA
RAZRED: DRUGI / BROJ ČASOVA: 144
1. Ishodi učenja
Po završetku ovog modula učenik će biti sposoban da: 
5. 
1. Pripremi ambalažu za punjenje i pakovanje, u skladu sa vrstom prehrambenih proizvoda
2. Obavi punjenje gotovih prehrambenih proizvoda u pojedinačnu ambalažu ručno i mašinski
3. Zatvori gotove prehrambene proizvode ručno i mašinski 
4. Sprovede postupak ručnog etiketiranja i deklarisanja gotovih prehrambenih proizvoda
5. Pakuje gotove prehrambene proizvode u zbirnu ambalažu koristeći odgovarajuće uređajeProvjeri parametar skladištenja sirovina, poluproizvoda i gotovih prehrambenih proizvoda korišćenjem odgovarajućih instrumenata


	Ishod 1 - 
Pripremi ambalažu za punjenje i pakovanje u skladu sa vrstom prehrambenih proizvoda
	 
Obavi punjenje gotovih prehrambenih proizvoda u pojedinačnu ambalažu ručno i mašinski
	Ishod 3 - 
Zatvara gotove prehrambene proizvode ručno i mašinski
	Ishod 4 - Učenik će biti sposoban da
Sprovede postupak ručnog etiketiranja i deklarisanja gotovih prehrambenih proizvoda
	Ishod 5 - Učenik će biti sposoban da
Pakuje gotove prehrambene proizvode u zbirnu ambalažu koristeći odgovarujeće uređaje

	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:

	Odabere ambalažni materijal koji se koristi prilikom pakovanja, u zavisnosti od prehrambenog proizvoda
	Sprovede postupak ručnog punjenja prehrambenih proizvoda u pojedinačnu ambalažu
	Sprovede postupak ručnog zatvaranja gotovih prehrambenih proizvoda
	Odabere materijal koji se koristi za etiketiranje i deklarisanje odgovarajući prehrambeni proizvod
	Odabere materijale koji se koristi za zbirna pakovanja gotovih upakovanih proizovda

	Obavi ručno formiranje ambalaže za pakovanje određene vrste prehrambenih proizvoda
	Obavi punjenje prehrambenih proizvoda korišćenjem odgovarajućih uređaja u pojedinačnu ambalažu
	Sprovede postupak zatvaranja gotovih prehrambenih proizvoda koristeći odgovarajuće uređaje
	Popuni evdenciju o utrošenim materijalima za etiketiranje i deklarisanje
	Pakuje gotove prehrambene proizvode u zbirnu ambalažu koristeći odgovarajuće uređaje

	Sprovede postupak ručnog pranja različitih vrsta ambalaže, u skladu sa potrebama proizvodnje
	Prati parametre rada uređaja i mašina koje se koriste za punjenje gotovih prehrambenih proizvoda pomoću insrumenata za mjerenje
	Ukloni škart prehramebnih proizvoda, u skladu sa procedurama
	Sprovede postupak ručnog etiketiranja gotovih prehrambenih proizvoda
	Prati parametre rada uređaja za pakovanje gotovih prehrambenih proizvoda u zbirnu ambalažu pomoću insrumenata za mjerenje



	Sprovede postupak mašinskog pranja različitih vrsta ambalaže, u skladu sa potrebama proizvodnje
	Unese parametre rada uređaja za punjenje prehrambenih proizoda u odgovarajuću evidenciju
	Ukloni škart ambalaže koji nastaje tokom zatvaranja prehrambenih proizvoda
	Sprovede postupak deklarisanja gotovih prehrambenih proizvoda
	Unese parametre za rad uređaja za pakovanje gotovih proizvoda u odgovarajuću evidenciju

	Sprovede postupak sterilizacije i dezinfekcije ambalaže prije procesa punjenja i pakovanja prehrambenih proizvoda
	
	
	Sprovede postupak postavljanja datuma i drugih oznaka na gotovom prehrambenom proizvodu
	




OBRAZOVNI PROGRAM: PROIZVOĐAČ PREHRAMBENIH PROIZVODA
MODUL: RUKOVANJE UREĐAJIMA U PREHRAMBENOJ INDUSTRIJI II
RAZRED: TREĆI / BROJ ČASOVA: 528
1. Ishodi učenja
Po završetku ovog modula učenik će biti sposoban da: 
6. 
1. Izvrši radne operacije u procesu proizvodnje osvježavajućih bezalkoholnih pića, korišćenjem odgovarajućih uređaja
2. Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji ugljeno-hidratnih proizvoda, korišćenjem odgovarajućih uređaja
3. Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji voća i povrća, korišćenjem odgovarajućih uređaja
4. Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji ulja i masti, korišćenjem odgovarajućih uređaja
5. Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji vina, korišćenjem odgovarajućih uređaja
6. Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji slada i piva, korišćenjem odgovarajućih uređaja
7. Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji jakih alkoholnih pića, korišćenjem odgovarajućih uređaja


	Ishod 1 - 
Izvrši radne operacije u procesu proizvodnje osvježavajućih bezalkoholnih pića korišćenjem odgovarajućih uređaja
	 
Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji ugljeno-hidratnih proizvoda korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 3 - 
Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji voća i povrća korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 4 - Učenik će biti sposoban da
Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji ulja i masti korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 5 - Učenik će biti sposoban da
Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji vina korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 6 - Učenik će biti sposoban da
Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji slada i piva korišćenjem odgovarajućih uređaja
	Ishod 7 - Učenik će biti sposoban da
Izvrši radne operacije u procesu dobijanja proizvoda u tehnologiji jakih alkoholnih pića korišćenjem odgovarajućih uređaja

	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:
	Kriterijumi za dostizanje ishoda učenja
U cilju dostizanja ishoda učenja, učenik treba da:

	Sprovede postupak doziranje sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak sortiranja i prečišćavanja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak prijema i pranja sirovina
koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak transporta i klasiranja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak prijema, transporta i muljanja grožđa koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak prijema, transporta i sortiranja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak prijema, transporta i sortiranja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje

	Sprovede postupak miješanja sirovina koristeći odgovarajuće mješalice
	Sprovede postupak usitnjavanja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak ljuštenja, sitnjenja i pasiranja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak sitnjenja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak cijeđenja i presovanja kljuka koristeći prese
	Sprovede postupak dobijanja slada koristeći odgovarajuće uređaje i sudove
	Sprovede postupak sitnjenja i uklanjanja nepotrebnih djelova sirovina koristeći odgovarajuće uređaje

	Sprovede postupak transporta tečnostii koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak miješanja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak filtracije i presovanja koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak presovanja sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak fermentacije kljuka ili šire koristeći fermentatore
	Sprovede postupak sitnjenja slada i drugih sirovina koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak fermentacije kljuka koristeći fermentatore

	Sprovede postupak filtriranja i termičke obrade bezalkoholnih pića koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak termičke obrade poluproizvoda u proizvodnom procesu koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak termičke obrade poluproizvoda koristeći odgovarajuće uređaje
	Sprovede postupak ekstrakcije ulja iz sirovine koristeći ekstraktore
	Sprovede postupak njege, odležavanja i pripreme za flaširanje vina koristeći odgovarajuće uređaje i sudove
	Sprovede postupak termičke obrade sladovine koristeći razmjenjivače toplote
	Sprovede postupak destilacije alkohola iz poluproizvoda, koristeći uređaj za destilaciju

	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede postupak oblikovanja i presovanja proizvoda koristeći odgovarajuće uređaje
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede postupak termičke obrade proizvoda koristeći odgovarajuće uređaje
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede postupak fermentacije sladovine koristeći fermentatore
	Sprovede postupak njege, odležavanja destilata i pripreme za flaširanje koristeći odgovarajuće uređaje i sudove

	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	Sprovede postupak finalne obrade piva
koristeći odgovarajuće uređaje
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju

	
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	
	Očitava i evidentira parametre rada u odgovarajuću dokumentaciju
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja

	
	
	
	
	
	Sprovede propisane procedure u slučaju nepravilnosti u radu uređaja
	



