
 
OBRAZAC 2 

 
A) ZAHTJEV ZA ODOBRAVANJE OBJEKTA ZA PROIZVODNJU, PRERADU I DISTRIBUCIJU HRANE 

NEŽIVOTINJSKOG PORIJEKLA 

 
A. PODACI O SUBJEKTU U POSLOVANJU HRANOM  

Naziv subjekta (pravno lice/preduzetnik)  

Adresa /sjedište subjekta  
(ulica i broj, mjesto) 

 

Odgovorno lice  

Telefon / fax  

e-mail adresa  

B. PODACI O OBJEKTU  

Naziv objekta  

Adresa objekta (ulica i broj, mjesto)  

Površina objekta (m²)  

Broj radnih mjesta  

C. DJELATNOST  

SEKTOR PROIZVODNJA I/ILI PRERADA 
HRANE NEŽIVOTINJSKOG PORIJEKLA  

□ Proizvodnja alkoholnih i/ili nealkoholnih  pica 
□ Proizvodnja vina 
□ Proizvodnja piva 
□ Proizvodnja ulja 
□ Proizvodnja brasna i/ili soli 
□ Proizvodnja konditorskih proizvoda 
□ Proizvodnja sladoleda  (prodaja drugim subjektima) 
□ Proizvodnja /sakupljanje/obrada/ flasiranje  prirodne mineralne i izvorske 

vode  
□ Prerada voća i/ili povrća i/ili pečurki i/ili aromatičnog bilja 
□ Proizvodnja hleba, peciva i kolača (prodaja drugim subjektima) 
□ Pakovanje/prepakivanje, skladištenje i prodaju na veliko hrane neživotinjskog 

porijekla 
□ Narezivanje, pakovanje, skladištenje i prodaju na veliko hrane neživotinjskog 

porijekla 

 

 

D. PRILOŽENA DOKUMENTACIJA  

□ rjesenje iz Centralnog registra privrednih subjekata 

□ dokaz o svojini (list nepokretnosti ili ugovor o zakupu) 

□ skica objekta sa ucrtanim prostorijama i prostorima za proizvodnju, opremom, podnim odvodnim kanalima, točećim 
mjestima, opremom za pranje ruku/sterilizaciju, sistemom kolosjeka, prema potrebi, prostorijama za zaposlene 
(garderobe, toaleti, tuševi i vešernice) i ucrtanim putevima kretanja zaposlenih, sirovina i proizvoda uključujući i puteve 
kretanja otpada od hrane– linije kretanja moraju biti obojene različitim bojama 

□ spisak i namjena svih prostorija u objektu, njihove površine i zapremina i temperature svih prostorija za proizvodnju sa 
režimom kontrolisane temperature, ako je potrebno za tehnološki proces proizvodnje 

□ spisak i namjena opreme i alata koji se koriste u objektu 

□ opis svih djelatnosti koje se obavljaju u objektu, odnosno opis postupka proizvodnje i dijagram toka za svaku proizvodnu 
liniju (specifikacija proizvoda) 

□ vrste proizvoda koji se proizvode/skladište u objektu 

□ projektovani kapacitet proizvodnje/skladištenja izražen na dnevnom/mjesečnom/godišnjem nivou 

□ broj zaposlenih lica koja rukuju hranom (na neodređeno i na određeno vrijeme) 

□ opis snabdjevanja vodom/kontrola vode 

□ dokaz o uplati administrativne takse 

 

 

 

Datum     M.P.     Potpis podnosioca zahtjeva 
 

 

 


