Predlog

Na osnovu Clana 37 stav 6 Zakona o bezbjednosti hrane (,Sluzbeni list CG*, broj
57/15), Vlada Crne Gore, na sjednici 2018. godine, donijela je

UREDBU
O IZMJENI UREDBE O HIGIJENI HRANE*

Clan1
U Uredbi o higijeni hrane* ("Sluzbeni list CG*, br. 13/16 i 80/16), Prilog 2 mijenja se i

glasi:
“PRILOG 2

OPSTI | POSEBNI ZAHTJEVI ZA SVE FAZE PROIZVODNJE, PRERADE ILI
DISTRIBUCIJE HRANE U SVIM FAZAMA NAKON PRIMARNE PROIZVODNJE

DIO 1
Opsti zahtjevi koje moraju ispunjavati prostorije u kojima se posluje hranom

1. Prostorije u kojima se posluje hranom moraju se odrzavati u €istom i dobrom stanju.

2. Raspored, veli€ina i poloZaj prostorija u kojima se rukuje hranom treba da bude takav da:
a) obezbijedi odgovarajuce odrzavanje, Cis¢enje i/ili dezinfekciju, sprie€avanje ili smanjenje
kontaminacije putem vazduha, odgovarajuéi radni prostor koji omogucava higijensko
sprovodenje poslova;

b) sprije€i nakupljanje prljavstine, kontakt sa toksi¢nim materijalima, padanje Cestica u

hranu i stvaranje kondenzacije ili neZeljene plijesni na povrSinama;

¢) omogudi primjenu dobre higijenske prakse pri rukovanju hranom, uklju€ujuéi zastitu od

kontaminacije i narocito, suzbijanje StetoCina; i

d) obezbijedi odgovarajuée rukovanje i skladiStenje hrane na kontrolisanoj temperaturi, sa

dovoljno kapaciteta za odrZzavanje hrane na odgovarajucoj temperaturi koja se moze pratiti

i prema potrebi, zapisivati.

3. Prostorije u kojima se posluje hranom treba da:

a) imaju odgovarajuci broj toaleta sa tekuéom vodom koji su prikljuéeni na odvodni
sistem, koji nijesu otvoreni prema prostorima u kojima se rukuje hranom;

b) imaju obezbijeden odgovaraju¢i broj umivaonika za pranje ruku, smjestenih na
odgovarajuéim mjestima sa toplom i hladnom teku¢om vodom, sredstvima za pranje i
higijensko susenje ruku, a oprema za pranje hrane treba da je odvojena od opreme za
pranje ruku;

c) imaju obezbijedenu odgovaraju¢u i dovoljnu prirodnu ili vjeStacku ventilaciju koja
onemogucava protok vazduha iz kontaminiranog u Cisti dio sa tim da je sistem za
ventilaciju izraden na nacin da filteri i drugi djelovi koji se moraju Cistiti ili mijenjati budu
lako dostupni;

d) imaju odgovarajuce prirodno i/ili vieStacko osvjetljenje;

e) imaju sistem za odvod otpadnih voda tako projektovan i izgraden da se izbjegne
opasnost od kontaminacije, a ako su odvodni kanali u cjelosti ili djelimicno otvoreni,
treba da su tako projektovani da se obezbijedi da voda ne tece iz kontaminiranog
podrucja prema Cistom podrudju ili u Cisto podrucje, posebno u podrucje u kojima se
rukuje hranom koja bi mogla predstavljati opasnost za krajnjeg potroSaca;

f) imaju u sanitarnim prostorijama odgovarajuéu prirodnu ili viestacku ventilaciju;

g) imaju odgovarajuci garderobni prostor za zaposlene, prema potrebi.

4. Sredstva za CiSc¢enje i dezinfekciju mogu se skladistiti u prostorijama u kojima se ne posluje

hranom.



5. Opsti zahtjevi za prostorije u kojima se posluje hranom utvrdeni ovim dijelom primjenjuju se na
sve prostorije u kojima se rukuje hranom, osim prostorija iz dijela 3 ovog priloga.

DIO 2
Posebni zahtjevi za prostorije u kojima se priprema, obraduije ili preraduje hrana

1. Prostorije u kojima se priprema, obraduje ili preraduje hrana, osim prostorija za
konzumiranje hrane i prostorija iz dijela 3 ovog Priloga, ukljuCujuci prostore u transpotrnim
sredstvima, treba da su izgradene i opremljene na nacin kojim se obezbjeduje sprovodenje
dobre higijenske prakse pri rukovanju hranom i zastite od kontaminacije izmedu i tokom
pojedinih radniji.

U prostorijama iz stava 1 ovog dijela treba da:

a) su podne povrdine izradene od nepropustljivog, neupijaju¢eg, perivog i netoksi¢nog
materijala, ili drugog materijala za koji subjekat u poslovanju hranom dokaze da je
odgovarajuéi, odnosno primjereni materijal i da je jednostavan za CciScenje i
dezinfikciju, da ima odgovarajuci nagib prema odvodnim kanalima i da se odrzava u
dobrom stanju,

b) su zidne povrSine izradene od nepropustljivog, neupijaju¢eg, perivog i netoksi¢nog
materijala, imaju glatku povrSinu do visine koja odgovara radnjama koje se obavljaju,
ili drugog materijala za koji subjekat u poslovanju hranom dokaze da je jednostavan za
Ciséenje radi odrzavanja u Cistom stanju;

¢) su plafoni (ili unutradnje krovne konstrukcije) i konstrukcije na plafonu tako izvedene i
izgradene tako da se sprijeCi kondenzacija, rast nezeljenih plijesni i padanje Cestica u
hranu;

d) su prozori i drugi otvori izgradeni da sprje€avaju nakupljanje necisto¢a i da se mogu
otvoriti prema spoljasnjoj sredini, treba da imaju zastitne mreZe koje sprjeCavaju ulazak
insekata i koje se lako skidaju i Ciste, a ukoliko bi otvaranje prozora moglo dovesti do
kontaminacije tokom proizvodnje prozori treba da budu zatvoreni i blokirani;

e) su vrata jednostavna za CciSCenje i dezinfikciju prema potrebi, izradena od
nepropustljivog, neupijajuéeg, perivog i netoksi¢nog materijala, ili drugog materijala za
koji subjekat u poslovanju hranom dokaze da je upotrijebljeni materijal primjeren;

f) su povrsine (ukljuCujuci i povrsine opreme) u prostorima u kojima se rukuje hranom, a
posebno one koje dolaze u kontakt sa hranom izradene od glatkog, perivog i
netoksicnog materijala, otpornog na koroziju, ili drugog materijala za koji subjekat u
poslovanju hranom dokaze da je upotrijebljeni materijal primjeren i jednostavan za
Cid¢enje i prema potrebi dezinfikciju radi odrzavaja u dobrom stanju.

2. Prostorije iz stava 1 ovog dijela treba da imaju odgovarajuéi prostor za skladistenje radnog
pribora i opreme, za CiSCenje i dezinfekciju koji je izraden od materijala otpornog na koroziju,
koji se lako Cisti i ima obezbijeden dovod tople i hladne vode, prema potrebi.

3. Prostorije iz stava 1 ovog dijela, prema potrebi, treba da imaju odgovaraju¢e uslove za
pranje hrane na nacin da svaki sudoper ili druga oprema za pranje hrane ima odgovarajuci
dovod tople i/ili hladne vode u skladu sa dijelom 7 ovog priloga, koja se mora redovno Cistiti i
prema potrebi, dezinfikovati.

4. Posebni zahtjevi iz st. 1, 2 i 3 ovog dijela ne primjenjuju se na prostorije iz dijela 3 ovog
priloga.

DIO 3
Posebni zahtjevi za pokretne i/ili privremene prostorije (Satori, Standovi na trznicama,
pokretna vozila za prodaju), prostorije koje se koriste kao privatni stambeni objekti u
kojima se redovno priprema hrana radi stavljanja na trziste i automati za prodaju

1. Pokretne i/ili privremene prostorije i prostorije koje se koriste kao privatni stambeni objekti u
kojima se redovno priprema hrana radi stavljanja na trziSte i automati za prodaju hrane moraju,



biti smjeSteni, izgradeni, ociS¢eni i odrzavani da se sprijeCi opasnost od kontaminacije,
posebno od zivotinja ili Stetocina.
2. Prostorije iz stava 1 ovog dijela treba da ispunjavaju sljedeée zahtjeve:
a) da imaju obezbijeden odgovarajuci prostor za odrzavanje licne higijene (ukljuCujuci
prostor za higijensko pranje i suSenje ruku, toalete i garderobni prostor), prema potrebi;
b) da se povrSine u kontaktu sa hranom odrzavaju u dobrom stanju, da su jednostavne
za CiSc¢enje i prema potrebi dezinfikciju, da su izradene od glatkog perivog i netoksicnog
materijala, otpornog na koroziju osim, ako subjekat poslovanja dokaze da su drugi
upotrijebljeni materijali primjereni;
c) daimaju obezbijedene uslove za &iS¢enje i dezinfekciju radnog pribora i opreme, prema
potrebi;
d) da imaju odgovarajuce uslove za pranje hrane na higijenski nacin, ako se u okviru
poslovanja hranom obavlja i ¢iS¢enje i pranje hrane;
e) da imaju obezbijedenu dovoljnu koli¢inu tople i/ili hladne vode za pice;
f) da imaju na raspolaganju odgovarajuce posude i/ili prostor za higijensko skladistenje i
odlaganje opasnih i/ili nejestivih (te¢nih ili Evrstih) proizvoda i otpada;
g) da imaju na raspolaganju odgovarajuéu opremu za odrZavanje i pracenje
temperaturnih zahtjeva za hranu;
h) da je hrana smjeStena tako da se izbjegne opasnost od kontaminacije u svim fazama
rukovanja.

DIO 4
Transport

1. Transportna sredstva i/ili kontejneri i druge posude koji se upotrebljavaju za prevoz
hrane moraju se redovno distiti i odrzavati u dobrom stanju kako bi se hrana zastitila od
kontaminacije, a prema potrebi i moraju biti oblikovani i izradeni na nacin kojim se
omogucava CiS¢enje i/ili dezinfekcija.
2. Transportna sredstva ifili kontejneri i druge posude ne smiju se upotrebljavati u druge
svrhe osim za prevoz hrane radi sprje€avanja kontaminacije.
3. Ukoliko se transportna sredstva i/ili kontejneri i druge posude koriste i za transport druge
robe osim hrane ili za transport razliCite hrane, hrana treba da je na odgovarajuéi nacin
odvojena, prema potrebi.
4. Hrana u rasutom stanju (te¢nost, granule ili prasak) treba da se prevozi u posudama i/ili
kontejnerima i/ili cistijernama namijenjenim isklju€ivo za transport hrane koje moraju da
budu oznacene na vidljivom mjestu oznakom ,samo za hranu”.
5. lzuzetno od tacke 4 ovog dijela te€na ulja ili masti koji su namijenjeni ili za koje je
vjerovatno da ¢ée biti koriS¢eni za ishranu ljudi (,ulja ili masti”) mogu se prevoziti plovnim
objektima koji nijesu namijenjene isklju€ivo za prevoz hrane pod uslovom da:
1) se teret koji je prethodno prevozen u istoj opremi u plovnim objektima kojima ¢e se
prevoziti ulja i masti (u daljem tekstu: ,prethodni teret”) sastoji od materija/supstanci ili
mjesavine materija/supstanci datih u tabeli 1 ovog dijela;
2) se ulja ili masti prevoze u spremniku/posudi od nerdajuceg Celika ili u
spremniku/posudi oblozenoj epoksi smolom ili tehni€ki istovrsnim materijalom i pod
uslovom da je neposredno prethodni teret bio hrana ili teret iz tabele 1; ili
3) se ulja ili masti prevoze u spremniku/posudi od drugih materijala od materijala iz
tacke 2 ovog dijela i da su tri prethodna tereta prevozena u spremnicima/posudama bila
hrana ili teret iz tabele 1.

Tabela 1
Materija/supstanca (isto znacenje) CAS br.
Sir¢etna kiselina (etanska kiselina; metan karboksilna kiselina) 64-19-7
Anhidrid sir¢etne kiseline (anhidrid etanske kiseline) 108-24-7

Aceton (dimetilketon; 2-propanon) 67-64-1



Kisela ulja i destilati masnih kiselina — iz biljnih ulja i masti i/ili njihovih mjeSavina i iz Zivotinjskih masti i ulja i
masti i ulja morskih Zivotinja

Amonijum hidroksid (amonijum hidrat; orastvor amonijaka; aqua ammonia )

1336-21-6

Amonijum polifosfat

68333-79-9 i 10124-31-9

Zivotinjska ulja i masti, ulja i masti morskih Zivotinja i biljna i hidrogenizovana ulja i masti prema MEPC.2/Okr.
Medunarodne pomorske organizacije.

Benzil alkohol (samo farmaceutske Cistoce i za reagense) 100-51-6
N-butil acetat 123-86-4
Sek-butil acetat 105-46-4
Terc-butil acetat 540-88-5
Rastvor amonijum nitrata 6484-52-2
Kalcijum amonijum nitrat 15245-12-2
Rastvor kalcijum hlorida 10043-52-4
Kalcijum nitrat 10124-37-5
Kalcijum (II) nitrat dihidrat 35054-52-5
Kalcijum nitrat tetrahidrat 13477-34-4
Cikloheksan (heksametilen; heksanaften; heksahidrobenzen) 110-82-7
Ekspandirano sojino ulje (sa minimalno 7 % i maksimalno 8 % sadrzaja kiseonka oksirana) 8013-07-8
Etanol (etilni alkohol) 64-17-5
Etil acetat (sir¢etni eter; sir¢etni ester; sir¢etna nafta) 141-78-6
2-etilheksanol (2-etilheksil alkohol) 104-76-7
Masne kiseline

Arahidna kiselina (eikozanska kiselina) 506-30-9
Behenska kiselina (dokozanska kiselina) 112-85-6
Maslacna kiselina (n-butiri¢na kiselina; butanska kiselina; etil octena kiselina; propil mravlja kiselina) 107-92-6
Kaprinska kiselina (n-dekanska kiselina) 334-48-5
Kapronska kiselina (n-heksanska kiselina) 142-62-1
Kaprilna kiselina (n-oktanska kiselina) 124-07-2
Eruka kiselina (cis 13-dokozenska kiselina) 112-86-7
Heptanska kiselina (n-heptanska kiselina) 111-14-8
Laurinska kiselina (n-dodekanska kiselina) 143-07-7
Lauroleinska kiselina (dodekanska kiselina) 4998-71-4
Linolna kiselina (9,12-oktadekadienska kiselina) 60-33-3
Linoleinska kiselina (9,12,15-oktadekatrienska kiselina) 463-40-1
Miristinska kiselina (n-tetradekanska kiselina) 544-63-8
Miristoleinska kiselina (n-tetradekanska kiselina) 544-64-9
Oleinska kiselina (n-oktadekanska kiselina) 112-80-1
Palmitinska kiselina (n-heksadekanska kiselina) 57-10-3




Palmitoleinska kiselina (cis-9-heksadekanska kiselina) 373-49-9
Pelargonska kiselina (n-nonanska kiselina) 112-05-0
Ricinoleinska kiselina (cis-12-hidroksi oktadek-9-enska kiselina; kiselina ricinusova ulja) 141-22-0
Stearinska kiselina (n-oktadekanska kiselina) 57-11-4
Valerenska kiselina (n-pentanska kiselina; valerijanska kiselina) 109-52-4
Esteri masnih kiselina — bilo koji ester dobijen kombinacijom bilo kojih navedenih masnih kiselina sa bilo kojim
navedenim masnim alkoholima ili sa metanolom ili etanolom. Primjeri su:

Butil miristat 110-36-1
Cetil stearat 110-63-2
Oleil palmitat 2906-55-0
Metil laurat (metil dodekanoat) 111-82-0
Metil oleat (metil oktadecenoat) 112-62-9
Metil palmitat (metil heksadekanoat) 112-39-0
Metil stearat (metil oktadekanoat) 112-61-8
Masni alkoholi:

Butil alkohol (1-butanol; butirni alkohol) 71-36-3
Kaproil alkohol (1-heksanol; heksil alkohol) 111-27-3
Kapril alkohol (1-n-oktanol; heptil karbinol) 111-87-5
Cetil alkohol (alkohol C-16; 1-heksadekanol; cetilni alkohol; palmitil alkohol; n-primarni heksadecil alkohol) 36653-82-4
Decil alkohol (1-dekanol) 112-30-1
Enantil alkohol (1-heptanol; heptil alkohol) 111-70-6
Lauril alkohol (n-dodekanol; dodecil alkohol) 112-53-8
Miristil alkohol (1-tetradekanol; tetradekanol) 112-72-1
Nonil alkohol (1-nonanol; pelargonski alkohol; oktil karbinol) 143-08-8
Oleil alkohol (oktadecenol) 143-28-2
Stearil alkohol (1-oktadekanol) 112-92-5
Tridecil alkohol (1-tridekanol) 112-70-9
MjeSavine masnih alkohola:

Lauril miristil alkohol (mjeSavina C12 — C14)

Cetil stearil alkohol (mje$avina C16 — C18)

Mravlja kiselina (metanojska kiselina; vodioni¢na karboksilna kiselina) 64-18-6

Fruktoza 57-48-7 1 30237-26-4
Glicerol (glicerin; glicerin; propan-1,2,3-triol) 56-81-5

Glikoli:

1,3-butandiol (1,3-butilenglikol) 107-88-0
1,4-butandiol (1,4-butilenglikol) 110-63-4

Heptan (komercijalne Cistoce) 142-82-5

Heksan (tehnicke cistoce)

110-54-3 1 64742-49-0




Vodionik peroksid 7722-84-1
Izobutanol (2-metil-1-propanol) 78-83-1
1zobutil acetat (2-metilpropil acetat) 110-19-0
I1zodekanol - (izodecil alkohol) 25339-17-7
Izononanol (izononil alkohol) 27458-94-2
I1zooktanol (izooktil alkohol) 26952-21-6
Izopropanol (propan-2-ol; izopropil alkohol; IPA) 67-63-0
Kaolinit u obliku kase 1332-58-7
Limonen (dipenten) 138-86-3
Otopina magnezijeva klorida 7786-30-3
Metanol (metil alkohol) 67-56-1
Metil etil keton (2-butanon) 78-93-3
Metil izobutil keton (4-metil-2-pentanon) 108-10-1
Metil tercijarni butil eter (MTBE) 1634-04-4

Melasa, proizvedena konvencionalnom preradom Secera od Secéerne trske, Secerne repe, agruma ili sirka

Parafin (jestivi)

8002-74-2 i 63231-60-7

Pentan 109-66-0
Fosforna kiselina (ortofosforna kiselina) 7664-38-2
Polipropilen glikol (molekularne teZine vece od 400) 25322-69-4
Voda za pice 7732-18-5
Rastvor kalijum hidroksida 1310-58-3
N-propil acetat 109-60-4
Propil alkohol (propan-1-ol; 1-propanol) 71-23-8
Plrck)pli;en glikol (1,2-propilen glikol; propan-1,2-diol; 1,2-dihidroksipropan; monopropilen glikol (mpg); metil 57-55-6
gliko

1,3-propandiol (1,3-propilen glikol; trimetilen glikol) 504-63-2
Tetrameri propilena 6842-15-5
Rastvor natrijum hidroksida (kausti€éna soda, natrijeva luzina) 1310-73-2
Rastvor natrijum silikata (vodenog stakla) 1344-09-8
Rastvor sorbitola (d-sorbitol; heksahidratni alkohol; d-sorbit) 50-70-4
Sumporna kiselina 7664-93-9
Nefrakcionisane masne kiseline od biljnih ulja i masti, ulja i masti morskih Zivotinja i Zivotinjskih ulja i masti i/ili |—

njihove mjesavine, pod uslovom da su njihovi izvori jestive vrste masti i ulja

Nefrakcionisani masni alkoholi od biljnih ulja i masti, ulja i masti morskih Zivotinja i Zivotinjskih ulja i masti i/ili | —
njihove mjesavine, pod uslovomda su njihovi izvori jestive vrste masti i ulja

Nefrakcionisani masni esteri od biljnih ulja i masti, ulja i masti morskih Zivotinja i Zivotinjskih ulja i masti i/ili | —
njihove mjesavine, pod uslovom da su njihovi izvori jestive vrste masti i ulja

Rsatvori uree i amonijum nitrata (UAN) —

Bijela mineralna ulja 8042-47-5"




6. Prevoz u plovnim objektima rasutih ulja ili masti koji se nec¢e dalje preradivati dozvoljen
je u spremnicima/posudama koje nijesu namijenjene iskljuivo za prevoz hrane pod
uslovom:

1) da je spremnik/posuda izraden od nehrdajuéeg Celika ili oblozen epoksi smolom
ili tehnicki istovrsnim materijalom;

2) da su tri prethodna tereta prevozZena u spremniku/posudi bila hrana.
7. Dokumentacija sa dokazima o tri prethodna tereta prevozena u spremnicima/posudama
i postupcima CiS¢enja izvrSenog izmedu prevoza tih tereta , a ako je teret bio pretovaren i
dokumentacija sa dokazima da je prevoz rasutog ulja ili masti bio u skladu sa tatkom 5
ovog dijela tokom prethodnog prevoza i o postupku €iSéenja izvr§enog izmedu prevoza tih
tereta na drugom plovilu treba da se ¢uva.
8. Ako se transportna sredstva i/ili kontejneri i druge posude koriste i za transport druge
robe osim hrane ili za transport razliCite hrane, treba da se detaljno ocCiste izmedu pojedinih
utovaralistovara, radi spre€avanja kontaminacije.
9. Hrana u transportnim sredstvima i/ili kontejnerima mora biti zasti¢ena radi spreavanja
kontaminacije na najmanju moguéu mjeru.
10. Transportna sredstva i/ili kontejneri koji se koriste za prevoz hrane moraju biti takvi da
se hrana u njima mozZe odrzavati na odgovarajucoj temperaturi koja se moze pratiti, prema
potrebi.

DIO 5
Zahtjevi za opremu

1. Oprema, predmeti i pribor sa kojima hrana dolazi u kontakt treba da su:

a) detaljno ociSc¢eni i dezinfikovani prema potrebi;

b) izradeni od odgovaraju¢eg materijala i da se odrzavaju u dobrom stanju i da se
opasnost od kontaminacije smanji na najmanju moguc¢u mjeru, osim posuda i
ambalaze za jednokratnu upotrebu;

c) postavljeni tako da omogucavaju Ci¢enje opreme i okolnog prostora.

2. Na opremi mora da bude postavljen odgovarajuéi kontrolni uredaj u zavisnosti od
tehnoloskih zahtjeva proizvodnje, prema potrebi.

3. Ukoliko se za sprjeCavanje korozije opreme i kontejnera koriste hemijska sredstva ta
sredstva se moraju koristiti na nacin kojim se sprje€ava kontaminacija.

DIO 6
Otpaci od hrane

1. Otpaci od hrane, nejestivi nusproizvodi i drugi otpad treba da se otklanjanju iz prostora
u kojima se nalazi hrana radi izbjegavanja nagomilavanja.

2. Otpaci od hrane, nejestivi nusproizvodi i drugi otpad treba da se odlazu u kontejnere
odnosno posude koji se mogu zatvoriti ili druge vrste kontejnera ili posuda, za koje subjekat
u poslovanju hranom dokazZe da su jednostavni za ¢iS¢enje i dezinfikciju, prema potrebi i
da se odrzavaju u dobrom stanju.

3. Skladistenje i zbrinjavanje otpadaka od hrane, nejestivih nusproizvoda i drugog otpada
moze da se vrSi u prostorima za otpad koji su izgradeni na nacin kojim je obezbjeduje
njihovo detaljno €id¢enje i zastita od ulaska Zivotinja i StetoCina.

4. Otpaci od hrane, nejestivi nusproizvodi i drugi otpad treba da se ukloni iz prostorija u
kojima se nalazi hrana na higijenski i ekoloski prihvatljiv nacin, u skladu sa zakonom radi
izbjegavanja kontaminacije.

DIO 7
Snabdjevanje vodom

1. U objektu u kojem se vrsi proizvodnja, prerada i distribucija hrane mora:



a) biti obezbijedena dovoljna koli¢ina vode za pi¢e kako bi se sprijecila kontaminacija
hrane;

b) se koristiti €ista voda za pranje cijelih proizvoda ribarstva, a €ista morska voda za pranje
Skoljki, bodljikoZaca, plastasa i morskih puZeva.

2. Radi spre€avanja kontaminacije hrane moraju se obezbijediti odgovarajuci uredaiji i
postupci za snabdijevanje vodom.
3. Ako se koristi voda koja nije za pi¢e (protivpozarnu zastitu, proizvodnju pare, hladenje i
druge slicne svrhe), treba da se obezbijedi njeno proticanje posebnim cjevovodom koji ne
smije biti spojen sa sistemom za vodu za pi¢e i ne smije oticati u taj sistem.
4. Reciklirana voda koja se koristi u preradi ili se koristi kao sastojak hrane ne smije
predstavljati opasnost od kontaminacije i mora odgovarati zahtjevima kvaliteta vode za
pi¢e, osim ako kvalitet vode ne moze uticati na bezbjednost hrane u njenom konacnom
obliku.
5. Led koji dolazi u kontakt sa hranom ili koji moze kontaminirati hranu mora biti napravljen
od vode za pice ili, ako se upotrebljava za rashladivanje cjelih proizvoda ribarstva od Ciste
vode i mora biti skladisten na nacin koji ¢e ga stititi od kontaminacije.
6. Para koja se koristi u direktnom kontaktu sa hranom ne smije da sadrzi supstance koje
mogu da predstavljaju opasnost za zdravlje ili koje mogu da kontaminiraju hranu.
7. Ako se hrana termicki obraduje u hermeticki zatvorenim posudama, mora se obezbjediti
da voda koja se koristi za hladenje posuda nakon termi¢ke obrade ne bude izvor
kontaminacije hrane.

DIO 8
Zahtjevi za hranu

1. Subjekat u poslovanju hranom moze da koristi sirovine ili sastojke, ili drugi material,
osim zivih zivotinja u preradi proizvoda koje nijesu kontaminirane parazitima, patogenim
mikroorganizmima, toksi¢nim, raspadnutim ili drugim stranim supstancama u mjeri da je
podesan za ishranu ljudi.

2. Sirovine i svi sastojci koji se koriste za pripremu hrane treba da se skadiste u objektima
u kojima se posluje hranom i da se Cuvaju u odgovaraju¢im uslovima koji sprjeCavaju
nastanak promjena na hrani i $tite ih od kontaminacije.

3. U svim fazama proizvodnje, prerade i prometa hrana mora biti zasticena od svake
kontaminacije koja bi je mogla uciniti Stethom po zdravlje ljudi.

4. Subjekat u poslovanju hranom mora da sprovodi odgovarajuce postupke zastite od
StetoCina i uspostavi odgovarajuce postupke kojim se sprjeCava domacdim Zivotinjama
pristup mjestima na kojima se vrSi priprema, skladiStenje ili rukovanje hranom.

5. Sirovine, sastojci, polupreradeni i gotovi proizvodi koje mogu da predstavljaju podlogu
za razmnozavanje patogenih mikroorganizama ili stvaranje toksina, treba da se drZze na
temperaturama koje ¢e onemoguditi nastajanje rizika za zdravlje ljudi i ne smije se prekidati
lanac hladenja.

6. lzuzetno od stava 5 ovog dijela, rukovanje hranom tokom pripreme, transporta,
skladistenja, izlaganja i posluzivanja moze se vrSiti u kratkim i ogranicenim vremenskim
periodima bez kontrolisane temperature, ukoliko ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi.

7. Subjekat u poslovanju hranom koji proizvodi ili pakuje preradenu hranu treba da u
odgovaraju¢im prostorijama, odvojeno skladisti sirovine od preradenih proizvoda, i da
obezbjedi rashladne uredaje odnosno hladnjae sa dovoljno odvojenog prostora za
skladistenje.

8. Kada hrana treba da se Cuva ili posluzi na niskim temperaturama ta hrana se mora
nakon zadnje faze termiCke obrade ili zadnje faze pripreme $to je moguce prije ohladiti, na
temperaturi koja ne predstavlja rizik po zdravlje ljudi.

9. Hrana se mora odmrzavati na nacin kojim se obezbjeduje da ne dode do razvoja
patogenih mikroorganizama ili stvaranja toksina u hrani, a teCnost od odmrzavanja mora
se odvoditi na nacin kojim se sprjeCava kontaminacija i rizik po zdravlje ljudi.

10. Opasne i/ili nejestive supstance, uklju€ujuéi i hranu za Zzivotinje, moraju biti na
odgovarajuci nacin oznacene i uskladiStene u odvojene prostorije ili kontejnere.



DIO 9
Pakovanje i ambalaziranje hrane

1. Pakovanje i ambalaZiranje hrane moze da se vrSi materijalom koji ne smije biti izvor
kontaminacije.

2. Materijal za pakovanje mora se skladistiti na nacin kojim se sprjeCava rizik od
kontaminacije.

3. Pakovanje i ambalaziranje hrane mora se obavljati na nacin kojim se sprjeCava
kontaminacija, a limenke i staklena ambalaze treba da budu Ciste i neoStecene.

4. Materijal za pakovanje i ambalaZziranje hrane, koji sluzi za viSekratnu upotrebu, mora biti
izraden tako da se lako Cisti i prema potrebi, dezinfikuje.

DIO 10
Termicka obrada

1. Hrana koja se stavlja na trziste u hermeticki zatvorenim posudama treba da je termicki
obradena u slu€aju prerade nepreradenog proizvoda ili dodatne prerade preradenog
proizvoda pri ¢emu se mora:

a) svaki dio proizvoda zagrijati do odredene temperature u odredenom

vremenskom periodu,

b) sprijeciti kontaminacija proizvoda tokom termicke obrade.
2. Subjekat u poslovanju hranom mora redovno da provjerava glavne parametre
(temperaturu, pritisak, zatvorenost posude i mikrobioloSke kriterijume), koris¢enjem
automatskih uredaja.
3. Termicka obrada hrane obuhvata pasterizaciju, ultra visoku temperaturu ili sterilizaciju
u skladu sa medunarodnim standardima.

Napomena: Dio 5 do 10 ovog priloga primjenjuju se na sve faze proizvodnje, prerade i
distribucije hrane.”

Clan 2
Ova uredba stupa na snagu danom objavljivanja u "Sluzbenom listu Crne Gore".

* U ovu Uredbu prenijet je Prilog 11 Uredbe (EZ) br. 852/2004 Evropskog Parlamenta i Savjeta od 29. aprila 2004.0 higijeni hrane i Uredba
Komisije (EU) br. 579/2014 od 28. maja 2014.0 odobravanju odstupanja od odredenih odredaba Priloga Il. Uredbe (EZ) br. 852/2004 u vezi
sa prevozom morem tecnih ulja i masti

Vlada Crne Gore

Broj: Predsjednik,
Podgorica, 2018. godine Dusko Markovié



