PRILOG 1

STANDARDI ZA KATEGORIZACJU
OPSTI, OBAVEZNI | KVALITATIVNI STANDARDI ZA
RESTORANE (NACIONALNI, KLASIENI | SPECIJALIZOVANI)

VRSTA | NAZIV RESTORANA:

SACINJAVANJE CEK LISTE ZA RESTORANE:

Opsti standardi Stanje: Bodovi:
U dijelu "Opsti standardi" u kolonama UGOSTITELI* ili KOMISIJA / INSPEKCUA** upisati broj Odlican kvalitet i stanje / ponuda 2
bodova koji odgovara stanju ugostiteljskog objekta: Ne osto'isitl?rl:liarr(i’rar‘:el:l'?\i:e(zIssl:cjzir:'i{J :?IZUd:sto'i v 1
*kolonu: UGOSTITELJ popunjava ugostitelj, P L P . | J. . dl 4 P ) 0
**kolonu: KOMISIJA / INSPEKCIJA popunjava ili Komisija za kategorizaciju (prilikom utvrdivanja Ne adovo:jaa\llsa';zzij‘le(r\‘l:\eli:::ri‘ s:arnjae)/ ponuda n

R " 1 - z -

kategorije) ili inspekcija (prilikom vrSenja kontrole) Potrebne su popravke,/zamjene/dorade/dopune ")
(Ukupne bodove po pojedinim kriterijumima za "Opste standarde" upisati u Tabelu za
odredivanje kategorije) Opésti utisak (sopstvena procjena) 3do(-3)

Obavezni standardi

U dijelu "Obavezni standardi", popunjavati kolonu koja odgovara trazenoj kategoriji - objekat MORA
da ispunjava "Obavezne standarde" za odredenu vrstu i kategoriju objekta:

Ukoliko objekat zadovoljava obavezni standard, zaokruZiti oznaku "OS" (obavezni standard)

Ukoliko objekat niZe kategorije zadovoljava obavezni standard viSe kategorije, zaokruZiti broj 1 u
koloni "Kvalitativni standardi"

Ukoliko objekat NEMA obavezni standard, neophodno je da KOMISJA ili INSPEKCIJA ukaZe na
potrebu obezbjedivanja uslova da se zadovolji nedostajuci standard u odredenom roku

Kvalitativni standardi

Kvalitativni standardi se odnose na sadrzaje kojima se unapreduje kvalitet usluge:

Ukoliko objekat ispunjava kvalitativni standard zaokruZiti broj 1.
Kvalitativne bodove za OBAVEZNE STANDARDE (0OS) dobija samo objekat nize kategorije u slucaju
da ispunjava OBAVEZNI STANDARD vise kategorije (a koji nije u obavezi da ispunjava).
Objekat koji mora da ispunjava OS - NE DOBUJA i kvalitativni bod

Odredivanje kategorije objekta

U Tabelu za odredivanje kategorije, upisati ukupne bodova za opste i kvalitativne standarde:

Kategorija objekta odreduje se na osnovu ispunjenih "Obaveznih standarda", ukupnih bodova za
"Opste standarde" i ukupnih bodova za "Kvalitativne standarde" u odnosu na potreban broj
bodova za kategoriju objekta koji je utvrden u Tabeli za odredivanje kategorije - objekat mora da
zadovoljava minimum "opstih" i "kvalitativnih" bodova za odgovarajucu kategoriju
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OPSTI, OBAVEZNI | KVALITATIVNI STANDARDI

OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2*

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

OBJEKAT, PRILAZ | UREDENJE OKOLINE

Stanje eksterijera objekta/balkona/ograde

2,1,0,-1,-2

Stanje prozora i vrata

2,1,0,-1,-2

Stanje prilaza i ulaza

2,1,0,-1,-2

Stanje putokaza do restorana i oznaka na
restoranu

2,1,0,-1,-2

Kvalitet uredenosti i odrzavanja zelenih i
drugih povrsina

2,1,0,-1,-2

Stanje okolnih staza

2,1,0,-1,-2

Opsti utisak

3,2,1,0,-1,-2, -3

UKUPNO:

PARKING (OSIM ZA OBJEKTE KOJI SE NALAZE U UZ0J GRADSKOJ/PJESACKOJ ZONI )

Kapacitet parkinga

Za najmanje 10% stolova u restoranu

0s

0s

Za najmanje 20% stolova u restoranu

0s

Za najmanje 30% stolova u restoranu

0s

0s

Za restorane pored puta, locirane izvan
naseljenog mjesta, parking prostor za
najmanje 20% stolova

(01

(01

Za restorane pored puta, locirane izvan
naseljenog mjesta, parking prostor za
najmanje 40% stolova

(01

Za restorane pored puta, locirane izvan
naseljenog mjesta, parking prostor za
najmanje 60% stolova

0s

0s
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2%

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEL

KOMISIA/
INSPEKCIJA

Nadzor vozila

(01

0s

1

Obezbijedeno najmanje jedno parking
mjesto za osobe sa invaliditetom

0s

0s

0s

0s

0s

Natkriveni parking

Oznaceno parking mejsto za autobuse

Parking sa uslugom odvoZenja i dovoZenja
auta

ULAZ U RESTORAN

Ureden prilaz i ulaz za goste

0s

0s

0s

0s

0s

Ureden prilaz za vozila, gdje je primjenljivo

(01

(01

(01

(01

(01

Natkriven glavni ulaz

(01

(01

(01

STANJE JAVNIH PROSTORA - PREDPROSTORIJA/GARDEROBA/HODNIK

Kvalitet podova, zidova i plafona

2,1,0,-1, -2

Kvalitet osvjetljenja

1,0,-1

Kvalitet namjestaja

2,1,0,-1,-2

Opsti utisak

3,2,1,0,-1,-2,-3

UKUPNO:

GARDEROBE

Garderoba u sastavu prostorije za
usluZivanje

(01

(01

Garderoba izvan prostorije za usluZivanje

0s

0s

0s

LIFTOVI - gdje je primjenljivo

Lift za goste, ukoliko je restoran smjesten
na drugom ili viSim spratovima

0s

0s

0s

0s

0s
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2%

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCUJA

Poseban lift za dopremanje hrane, ukoliko
se kuhinja i prostorija za usluzZivanje nalaze
na razli¢itim spratovima

0s

0s

0s

0s

0s

GRIJANIJE (ne odnosi se na objekte koji se koriste samo u ljetnjoj sezoni) | KLIMATIZACIJA

Grijanje prostorija za goste do temperature
minimum 18,5°C

0s

0s

Grijanje prostorija za goste do temperature
minimum 20 °C

(01

Grijanje prostorija za goste do temperature
minimum 22 °C

0s

0s

Klimatizacija u prostorijama za usluzivanje
gostiju (gdje nije moguca prirodna
ventilacija) uskladeni sa povrsinom za
usluZivanje

(01

(01

(01

(01

(01

OSOBLIJE

Uniformisano osoblje

(01

0s

0s

0s

0s

Identifikaciona kartica, bedz ili plocica sa
imenom i prezimenom i pozicijom
zaposlenog

0s

(01

(01

Razlic¢ito dizajnirana radna odjeca za
usluzno osoblje prema sektorima rada i
bedZ sa imenom i prezimenom i pozicijom
zaposlenog

0os

0os

UsluZivanje gostiju na jednom stranom
jeziku

0s

0os

0os

UsluZivanje gostiju na dva i viSe stranih
jezika

(013

(013
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2%

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCUJA

Osoblje sa dobrim poznavanjem sastava
jela i poznavanjem pi¢a i sposobnoséu
davanja objasnjenja i preporuka gostima

0s

0s

0s

0s

0s

Osposobljeno osoblje za pripremanije jela
pred gostima

0s

0s

0s

Najmanje jedan zaposleni u smjeni za
prezentaciju i usluzivanje vina

0s

0s

Najmanje jedan zaposleni u smjeni za
prezentaciju i usluZivanje vina sa
setifikatom (somelijer)

0s

Najmanje jedan zaposleni u smjeni na 40
konzumnih mjesto

(01

(01

Najmanje jedan zaposleni u smjeni na 30
konzumnih mjesto

(01

Najmanje dva usluzna radnika na svakih 20
gostiju

(013

0s

Najmanje po jedan zaposleni u smjeni:
konobar, barmen i somelijer na svakih 20
konzumnih mjesta

(01

Osoblje zaduZeno za prihvat i smjestaj
gostiju

0s

0s

Posebne prostorije za osoblje (za licnu
higijenu i objedovanje) u skladu sa brojem
zaposlenih

0s

0s

0s

0s

0s

KNJIGA PRIGOVORA

Knjiga prigovora

0s

0s

0s

0s

0s

USLUGE REZERVACIJE | TELEFONA

Postojanje ulaznog info pulta i/ ili ulazne
prijemne sluzbe

0s
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

KOMISUA/ KOMISIJA/
i TITEL 1* 2% e q4* o i TITE
bodovi UGOS INSPEKCLIA 3 5 bodovi | UGOS U INSPEKCIIA
Moguénost koris¢enja telefona u objektu oS (0}
Prenosivi telefon na raspolaganju gostima (0} (0} (0} 1
B latan beZicni pristup int t
esplatan eZ|cn|-pr|s up internetu u 0s 0s 0s 0s 0s
objektu
M ¢nost ije telef ili
ogucnos rfazervacue elefonom ili 0s 0s 1
intenetom
SIGURNOST | PROTIVPOZARNA ZASTITA
Sve prostorije sa dimnim detektorom oS 0s 0s (0} (0}
Standardne, svijetle¢ ke ka izl
andardne SVije. ece ozna .e aizlazuu 0s 0s 0s 0s 0s
slucaju opasnosti
ProtivpozZarni aparat - atestiran oS oS oS (013 oS
Kutija prve pomoci (01 0s 0s (01 (01
Video nadzor (013 (013 1
STANIJE LIFTOVA ZA GOSTE (gdje je primjenljivo)
Kvalitet kabine lifta 2,1,0,-1, -2
Funkcionisanje svjetala-pokazatelja sprata 1,0,-1
Kvalitet osvjetljenja 1,0,-1
Mehanicka efikasnost 1,0,-1
Telefon za hitne slucajeve ili zvono 1,0,-1
Generalno stanje Cistoce u liftu 1,0,-1

Opsti utisak

3,2,1,0,-1,-2,-3

UKUPNO:

RESTORAN

STANJE PROSTORIJE ZA USLUZIVANJE

Kvalitet i stanje zidnih obloga

2,1,0,-1, -2
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2*

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEU

KOMISUA/
INSPEKCIJA

Kvalitet i stanje podnih materijala/tepiha

2,1,0,-1, -2

Kvalitet i stanje prozora / zavjesa

2,1,0,-1, -2

Kvalitet, udobnost i stanje namjestaja

2,1,0,-1, -2

Kvalitet osvjetljenja

1,0,-1

Funkcionisanje sistema grijanja, ventilacije i
klimatizacije (18,5-24°C) svjez vazduh

1,0,-1

Generalno stanje Cistoce u restoranu

1,0,-1

Jelovnici i karte pi¢a (stanje i ponuda)

1,0,-1

Dekoracija prostora prema posebnom
dizajnu i standardima estetike

2,1,0,-1, -2

Opsti utisak

3,2,1,0,-1,-2,-3

UKUPNO:

AMBIENTALNI KOMFOR

Funkcionalna organizacija i opremljenost
restorana

0s

0s

0s

0s

0s

Nacionalni restoran odslikava nacionalnu
kulturu i istorijsko naslede Crne Gore

0s

0s

Specijalizovani restoran odslikava vrstu
specijalizacije (lovacki, riblji i dr.)

0s

0s

0s

0s

0s

Apertiv bar, kapaciteta najmanje 20% broja
stolica u sali za usluZivanje, povrsine
najmanje 1,20 m2 po stolici

(01

(01

Sank opremljen kafematom / ledomatom /
sokovnikom i masinom za pranje ¢asa

0s

0s

Muzika uZivo

Ukrasne biljke / cvijetni / dekorativni
aranzmani i sl.
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2%

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

POVRSINA PROSTORIJE ZA USLUZIVANJE PO KONZUMNOM MJESTU

minimum 1,00 m2

0s

minimum 1,20 m2

0s

minimum 1,50 m2

(01

(01

minimum 1,80 m2

0s

STANJE POSTAVKE NA STOLOVIMA

Broj stolica za hranjenje djece najmanje 2%
od ukupnog broja konzumnih mjesta

(01

(01

Stolovi prekriveni stolnjakom ili
podmetacem, papirna salveta za svakog
gosta

0s

0s

Stolovi prekriveni stolnjakom,
nadstolnjakom ili podmetacem, platnena
salveta za svakog gosta

0s

Stolovi prekriveni stolnjakom,
nadstolnjakom ili podmeta¢em od
kvalitetnog materijala (damast i sli¢no),
platnene salvete za svakog gosta

0s

0s

Posude za pusluzivanje i pribor za jelo,
standardnog kvaliteta

(01

(01

Posude za usluZivanje i pribor za jelo, viSeg
nivoa kvaliteta

(01

Posude za usluzivanje i pribor za jelo
visokog kvaliteta i dizajna, ¢ase
odgovarajuceg dizajna, uskladene s
ponudom pica i standardnim propisima

0s

0s

Slanik i ostali pribor na servis stolovima

(01

(01

(01

Amblemirane ¢ase, restoransko posude i
pribor za jelo
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OPSTI STANDARDI OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

KOMISUA/ KOMISIJA/
i TITEL 1* 2% e q4* o i TITE
bodovi UGOS INSPEKCLIA 3 5 bodovi | UGOS U INSPEKCIIA
Stolovi ukraseni cvijetnim / dekorativnim 1
aranZmanima
JELOVNICI | KARTE PICA
Jelovnici i karte pi¢a ispisani na
crnogorskom i najmanje jednom stranom oS oS oS oS
jeziku
Jelovnici i karte pic¢a od kvalitetnog
materijala sa amblemom restorana, na oS 1
crnogorskom i najmanje tri strana jezika
Posebni jelovnik za 1
djecu/dijetetski/vegeterijanski i dr.
PONUDA JELA
Jelovnik za klasi¢an restoran, sadrZi najmanje:
Pet jela, od kojih su minimum dva 0
internacionalna
Sedam jela, od kojih su minimum tri o 1
internacionalna
Specijalitet kucei 12 jela, od kojih je 0$ 1
minimum Sest internacionalnih
Specijatitet kuce, 15 jela po porudzbi od
kojih su minimum osam internacionalnih, oS oS 1
kao i jela za vegeterijance i dr.
Jelovnik za nacionalni restoran - min. 70% tradicionalnih jela / specijalizovani restoran -min. 70% jela shodno specijalizaciji, sadrZi najmanje:
Pet jela (01
Sedam jela oS 1
Deset jela i jedno internacionalno oS 1
15 jela i dva internacionalna oS oS 1
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

jela

KOMISUA KOMISUJA
bodovi UGOSTITELJ LAY 1* 2% 3* q* 5% bodovi | UGOSTITEL OLATETRY
INSPEKCIJA INSPEKCIJA
JELOVNIK | KARTA PICA UKLIUCUJU SLIEDECE KATEGORUE JELA I PICA:
Topla i hladna predjela 1,0,-1
Izbor supa i ¢orbi 1,0,-1
Izbor salata 1,0,-1
Veliki izbor jela s.a m'es.om, rlpom, morskim 2,1,0,-1,-2
plodovima i tjesteninom
Veliki izbor jela od povréa 2,1,0,-1,-2
Ponuda poslastica 1,0,-1
Topli i hladni bezalkoholni napici 1,0,-1
Gazirani i negazirani sokovi i mineralna 10 -1
voda '
Ponuda alkoholnih pi¢a 1,0,-1
Opsti utisak 3,2,1,0,-1,-2,-3
UKUPNO:
PONUDA VINA
Pet razlicitih vrsta vina, od kojih su dva os 0s
kvalitetna vina sa geografskim porijeklom
15 razlicitih vrsta vina, od kojih su deset
kvalitetna i tri vrhunska vina sa geografskim (01 1
porijeklom
20 razlicitih vrsta vina, od kojih su deset
kvalitetna i pet vrhunska vina sa (0} (01 1
geografskim porijeklom
Vinska karta, sa osnovnim podacima o
vrstama i kvalitetu vina, na crnogorskom i oS oS 1
najmanje jednom stranom jeziku
USLUZIVANJE JELA I PICA
Uslugivani . o
sluzivanje topllrjj.ela na zagrijanim 0s 0s 1
tanjirima
UsluZivanje jela na grija¢ima za serviranje A
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

KOMISIA/ KOMISUA/
bodovi UGOSTITEL 1* 2* 3* 4* 5% bodovi | UGOSTITEU
odovt INSPEKCUA odovt INSPEKCLIA
Prezentacija jela (neposredno pokazivanje 1
gostu)
Izlozbeni prostor sa pi¢ima 1
Rashladne vitrine za izlaganje specijaliteta, 1
poslastica i salata
KUHINJSKI BLOK
STANJE KUHINJE
Kvalitet i stanje podova, zidova i plafona 2,1,0,-1,-2
Kvalitet osvjetljenja 1,0,-1
Stanje rashladnih uredaja i zamrzivaca sa 101
termostatom na vidnom mjestu "
Kvalitet povrsina za pripremanje hrane 1,0,-1
Stanje sudopera za pripremanje namirnica 1,0,-1
Stanje i dovoljan broj masina za odvojeno
pranje restoranskog posuda i kuhinjskog 1,0,-1
posuda ili trodjelna sudopera
Stanje lavaboa za pranje ruku zaposlenih 1,0,-1
Stanje ventilacionog (nape) i protiv- 10-1
poZarnog sistema "
Opremljena i profesionalno dizajnirana
kuhinja, kapaciteta za pripremu hrane za 1.0 -1
najmanje 50% ukupnog broja restoranskih T
stolica
Konobarska kasa 1,0, -1
Korpa za serviranje crnih vina 1,0,-1
Posuda za hladenje bijelih vina 1,0, -1
Generalno stanje Cistoce u kuhinji 1,0,-1

Opsti utisak

3,2,1,0,-1,-2, -3

UKUPNO:
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2*

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEU

KOMISIA/
INSPEKCIJA

DOPREMA | SKLADISTENJE NAMIRNICA, SIR

OVINA | DRUGIH ROBA

Pristup za dostavna vozila odvojen od ulaza
za goste

(01

(01

0s

(01

0s

Natkriven ulaz za dopremu robu

0s

0s

Prostorije za prijem robe

(01

(01

(01

(01

(01

Prostorije za privremeno odlaganje otpada

0s

0s

0s

0s

0s

Posebne hladnjace / rashladni uredaji /
magacini za meso, ribu, voce, povrce,
mlijeCne proizvode, konzerviranu robu,
pice, papir i tekstil i dr., kao i za sredstva za
higijenu

(01

(01

(01

(01

(01

Rostilj / otvorena pecnica (ukoliko postoji)
poZeljno je da bude u posebno izdvojenom
prostoru ili u sastavu tople kuhinje

SANK (TOCIONICA PICA)

Aparat za kafematom / ledomatom /
sokovnikom

1,0,-1

Sudopera (dvodjelna) ili masina za pranje
¢asa

1,0-1

Polica za drZanje ¢asa/pica

1,0,-1

Generalno stanje Cistoce

1,0,-1

Opsti utisak

3,2,1,0,1,-2,-3

UKUPNO:

SANITARNE PROSTORUE

Broj WC kabina i pisoara:

Do 20 mjesta: najmanje jedan potpuno
opremljen toalet, zajednicki za Zene i
muskarce

0s

0s

0s

0s

0s
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCUIJA

1*

2*

3*

4*

5*

KOMISUA/

bodovi | UGOSTITEL
INSPEKCIJA

20-80 mjesta: odvojeni toaleti sa jednom
WC kabinom i predprostorom za Zene, i
jednom WC kabinom, pisoarom i
predprostorom za muskarce

0s

0s

0s

0s

0s

80-170 mjesta: odvojeni toaleti sa dvije WC
kabine i predprostorom sa dva umivaonika
za Zzene, i jednom WC kabinom, dva pisoara
i predprostorom sa dva umivaonika za
muskarce

0s

0s

0s

0s

0s

170-350 mjesta: odvojeni toaleti sa tri WC
kabine i predprostorom sa tri umivaonika
za Zene i dvije WC kabine, tri pisoara i
predprostor sa tri umivaonika za muskarce

0s

0s

0s

0s

0s

Preko 350 mjesta: odvojeni toaleti sa Cetiri
WC kabine i predprostorom sa tri
umivaonika za Zene, a za muskarce tri WC
kabine, Cetiri pisoara i predprostor sa tri
umivaonika

0s

0s

0s

0s

0s

Ulaz u toalet izvan prostorije za usluZivanje

(01

(01

(01

Za svaku dodatnu pogodnost
(ukrasni/cvijetni aranZman, toaletni sto,
stolica i ogledalo sa svijetlom idr.) u
predprostoru za Zzene

STANJE TOALETA

Kvalitet podova, zidova i plafona

2,1,0,-1, -2

Kvalitet sanitarija

2,1,0,-1, -2

Ventilacioni sistem ili prozor

1,0,-1

Kvalitet osvjetljenja

1,0,-1

Ogledalo u skladu sa veli¢inom lavaboa

1,0,-1
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

1*

2%

3*

4*

5*

bodovi

UGOSTITEL

KOMISUA/
INSPEKCIJA

Polica za odlaganje torbe uz lavabo

1,0-1

Aparat sa papirnim ubrusima ili za susenje
ruku

1,0,-1

Stanje drzaca za sapun ili uredaja za tecni
sapun

1,0,-1

Generalno stanje Cistoce u toaletu

1,0,-1

Samo-osvjezavajudi sistem /ventilacija

1,0,-1

Drzac za odjecu

1,0,-1

Metalna korpa za otpatke

1,0,-1

Opsti utisak

3,2,1,0,-1,-2,-3

UKUPNO:

Pregrade izmedu pisoara (ako ima pisoara)

(01

(01

(01

Vremenski plan ¢is¢enja WC-a

0S

OSTALE PROSTORIJE/PROSTORI ZA GOSTE

Prostorija za koktele

Prostorija za sastanke/tematska druzenja

Ljetnja basta ili terasa (standardi kapaciteta
isti kao za prostoriju za usluzivanje)

Ljetnja basta ili terasa sa mogucnoscu
grijanja zimi (djelimi¢no zastakljena)

Posebna prostorija za djecu/igraliste na
otvorenom

Za svaki dodatni sadrzaj
(kafeterija/slasti¢ara/picerija/i sl.) po jedan
poen

ALTERNATIVNI IZVORI ENERGUJE | ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Solarna energija/usteda vode/reciklaza i sl.
(za svaki oblik po jedan poen)
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OPSTI STANDARDI

OBAVEZNI STANDARDI

KVALITATIVNI STANDARDI

bodovi UGOSTITEL LB 1* 2* 3* 4* 5% bodovi | UGOSTITEU e
INSPEKCIJA INSPEKCIJA
SADRZAIJI ZA OSOBE SA INVALIDITETOM - u skladu sa posebnim propisom
Sa ostecenim ekstremitetima
Pristupacne staze oko objekta (Sirina min. 1
120 cm, nagib najvise 1:12)
Pristupacan i oznacen parking blizu ulaza u :
objekat
Pristupacan ulaz u objekat (rampe za kolica, 1
rukohvati i dr.)
Toalet prilagodene osobama sa 1
invaliditetom
Dovoljno Siroka vrata i kabina u liftu 1
Sa ostecenim vidom
Uputstva, jelovnik i info materijal na 1
Brajevom pismu
Zvucni alarm 1
Sa ostecenim sluhom
Vizuleni (svjetleci) alarm 1
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TABELA ZA ODREDIVANJE KATEGORIJE RESTORANA:

1 OPSTI STANDARDI Kriterijumi * **¥ k% *kk Hokkok ok
Objekat Stanje eksterijera
Ja_\{nl prostort . Stanje i protivpoZarna zastita
(predprostorija/garderoba/hodnici)
Lift Opremljenost, funkcionalnost i sigurnost
Prostorija za usluZivanje Stanje, opremljenost i funkcionalnost
Jelovnik i karta pica Ponuda
Kuhinja Stanje, opremljenost i funkcionalnost
Sank (tocionica pica) Stanje i opremljenost
Toalet Stanje i opremljenost
Ukupno bodova za opste standarde:
Il KVALITATIVNI STANDARDI | Ukupno bodova za kvalitativne standarde:
Potreban broj bodova za kategoriju:
. . sa javnim prostorima i liftom 15-24 25-39 40 - 59 60-79 80 +
Bodovi za opste standarde: — —
bez javnih prostora i lifta 7-16 17-31 32-51 52-71 72 +
Bodovi za kvalitativne standarde: 0 1-9 10-14 15-19 20 +

KATEGORIJA RESTORANA:

1ZJAVA UGOSTITELJA: Ovim izjavljujem da pod moralnom materijalnom i krivicnom odgovornos$éu garantujem za tacnost podataka koji se odnose na

obavezne i kvalitativne standarde.

Odgovorno lice:

Datum: / / godine

(ime i prezime)

(potpis)
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