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PROPOZICIJE

za Drzavno takmic¢enje ucenika srednjih strucnih i
mjesovitih skola iz oblasti ugostiteljstva

| OPSTE ODREDBE

Clan 1
Ovim Propozicijama se utvrduju:

« svrhai ciljevi takmicenja;

« koncept i podrucje takmicenja - discipline;
e ucesnici;

e duznosti ucesnika;

« izbor i obaveze Zirija;

» kriterijumi bodovanja;

« nagradivanje takmicara i skola;

« realizacija takmicenja;

e nepostovanje pravila;

e bodovanje i rezultati i

« ucesce na medunarodnim takmicenjima.

Clan 2
Svrha i ciljevi takmicenja

Svrha takmicenja je predstavljanje rezultata rada prema nastavnim planovima
i programima iz oblasti ugostiteljstva, obrazovni programi: Kuvar, Konobar,
Gastronom i Restorater.

Ciljevi takmicenja su:

« razvijanje strucnih kompetencija iz oblasti ugostiteljstva na naprednom
nivou;

« podrska nadarenim ucenicima;

o primjena znanja i vjestina u rjesavanju logickih i prakticnih problema,
povezanih sa realnim situacijama;

« razvijanje liderstva, timskog rada i pozitivhog takmicarskog duha kod
ucenika;

« stvaranje pozitivne atmosfere koja podstice rad ucenika i nastavnika u toku
Skolske godine;

e razvijanje pozitivhog stava prema profesiji;

« promocija ugostiteljskih zanimanja;

e razmjena iskustava izmedu nastavnika, ucenika i predstavnika ugostiteljske
privrede;




« stvaranje ambijenta za unapredenje saradnje ugostiteljskih skola u Crnoj
Gori i povezivanje sa ugostiteljskim preduzecima.

Clan 3
Koncept i podrucja takmicenja

Koncept Drzavnog takmicenja iz ugostiteljstva je uskladen sa konceptom
evropskog takmicenja u vjestinama Euroskills u dijelu tehnickih i materijalnih
uslova za realizaciju radnih zadataka takmicara i kriterijuma za vrednovanje
rada.

Takmicenje se sastoji u pripremi jela po meniju i usluzivanju hrane i pica po
meniju, uz usmeno obrazloZenje aktivnosti.

Literatura i korisni linkovi za pripremu ucenika za Drzavno takmicenje su
sastavni dio obrazovnih programa.

Clan 4
Ucenici mogu nastupati u dvije takmicarske discipline:
» Priprema jela po meniju od tri ganga.

Meni:

predjelo- vezana salata;

glavno jelo- na bazi pile¢eg mesa (rolovana piletina);
dezert - flambirane palacinke.

Usluzivanje hrane i pi¢a po meniju.

Clan 5
Ucesnici

Pravo ucesé¢a na takmicenju iz ugostiteljstva imaju redovni ucenici II, 1l i
IV razreda srednjih strucnih i mjesovitih skola sa teritorije Crne Gore koje
realizuju obrazovne programe za zanimanja: Kuvar, Konobar, Gastronom i
Restorater.

Sastav jednog takmicarskog tima cine: jedan ucenik obrazovnog programa
Kuvar ili Gastronom, jedan ucenik obrazovnog programa Konobar ili Restorater
i jedan mentor-nastavnik.

Ukoliko skola nije u mogucnosti da kompletira takmicarski tim, moze prijaviti
ucenika u takmicarskoj disciplini priprema jela po meniju.
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Skola moZze da prijavi najvise dva takmicarska tima ili dva takmicara za
takmicarsku disciplinu priprema jela po meniju. Troskovi jednog takmicarskog
tima ili jednog takmicara i mentora u takmicarskoj disciplini priprema jela
po meniju su u obavezi organizatora, a troskovi drugog takmicarskog tima i
takmicara u takmicarskoj disciplini priprema jela po meniju su u obavezi skole.

Clan 6
Duznosti uc¢esnika takmicenja
Organizator takmicenja

Organizator takmicenja je JU Centar za strucno obrazovanje (u daljem tekstu
Centar) u saradnji sa partnerima (srednjim skolama, Ministarstvom prosvjete,
nauke, kulture i sporta, privrednim udruzZenjima, sindikatima, udruzenjima
ucenika i nastavnika i svim zainteresovanim subjektima koji prepoznaju svoje
interese da ucestvuju u organizaciji ili podrsci takmicenja).

Centar imenuje clanove Organizacionog odbora Centra, koji su zaduzeni za
pripremu i organizaciju takmicenja u skladu sa propozicijama. Sastav i broj
clanova Organizacionog odbora, Centar imenuje u zavisnosti od strukture i
broja partnera koji u¢estvuju u organizaciji takmicenja.

Organizator sa partnerima je u obavezi da obezbijedi:

« smjestaj na bazi polupansiona za sve takmicare, mentore i ¢lanove Zirija;
« radni prostor za nesmetan nastup takmicara;

« opremu i uredaje, u skladu sa propozicijama;

« nagrade za takmicare i mentore, u skladu sa propozicijama.

Mentor
Mentor je u obavezi da:

« koordiniraekipom zavrijeme takmicenja (smjestaj, nastupiidruge aktivnosti
koje proisticu za vrijeme takmicenja, u dogovoru sa organizatorom);

« postuje termine za nastup takmicara;

« vodi racuna da takmicari nastupaju u propisanim uniformama i izvrsavaju
radne zadatke;

 zajedno sa takmicarima brine o inventaru, uredajima i opremi.

Takmicari
Takmicari su u obavezi da:

o postuju kucni red u objektima za smjestaj i ishranu;
o postuju programske aktivnosti;

e nastupaju u propisanim uniformama;

« izvrsavaju takmicarske zadatke;

» donesu potreban inventar za rad;

« cCuvaju inventar, opremu i uredaje.
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Clan 7

Izbor i obaveze Zirija

Clanove struénog Zirija imenuje Centar za stru¢no obrazovanje u sastavu:
supervizor i tri ¢lana.

Predsjednik zirija se bira zrijebom iz reda imenovanih clanova Zirija.

Clanovi Zirija su u obavezi da:

imaju pozitivan pristup svakom takmicaru;

pozitivno savjetuju takmicare, bez kritikovanja, u cilju pruzanja podrske
takmicaru da postigne sto bolje rezultate;

se ne upustaju u debatu sa takmicarima oko ocjenjivanija;

ne vrse uporedivanje radova jednog takmicara sa ostalim;

ne objavljuju plasman takmicara prije zvanicnog proglasenja rezultata;
daju pojasnjenje predsjedniku zirija, na njegov zahtjev, ukoliko ocjena
nije uskladena sa ocjenama ostalih ¢lanova zirija (previsoka ili preniska
ocjena);

prilikom zbrajanja ocjena uvijek mora biti prisutan predsjednik Zirija;

se pridrzavaju zabrane konzumiranja cigareta i alkohola za vrijeme rada.

Clan 8
Kriterijumi bodovanja

Ocjenjivanje se vrsi u skladu sa kriterijumima za ocjenjivanje i vrijednostima
zadatim na bodovnoj listi.

Konacna ocjena se izvodi kao prosjek ocjena datih od ¢lanova zirija (ukupan
zbir podijeljen sa tri).

Ukoliko takmicar nije ocijenjen maksimalnom ocjenom, po zavrsetku
ocjenjivanja clanovi zirija su u obavezi da ukazu na propuste koji su uticali
na ocjenu.

Takmicari, posredstvom mentora, mogu uloziti zalbu u pisanom obliku
Supervizoru na dobijenu ocjenu, u roku od 30 minuta po ocjenjivanju zirija.
Odluka Supervizora je konacna.

Rangiranje se vrsi na osnovu osvojenih bodova.

Ukoliko vise timova ostvari isti broj bodova, rangiranje ce se izvrsiti na
osnovu osvojenih bodova u dijelu struc¢nog rada, u skladu sa propozicijama.
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Clan 9
Nagradivanje ucenika i skola
Disciplina priprema jela po meniju

Na osnovu ostvarenog rezultata, proglasavaju se prvo, drugo i trece mjesto u
takmicarskoj disciplini.

Za osvojeno prvo mjesto dobija se zlatna medalja, potvrda i pehar ,Dusan
Mikovic“.

Za osvojeno drugo mjesto dobija se srebrna medalja i potvrda.
Za osvojeno trece mjesto dobija se bronzana medalja i potvrda.

Ucenici koji ne osvoje jedno od prva tri mjesta, dobijaju potvrdu o ucescu na
takmicenju.

Disciplina usluzivanje jela po meniju

Na osnovu ostvarenog rezultata, proglasavaju se prvo, drugo i trece mjesto u
disciplini.

Za osvojeno prvo mjesto dobija se zlatna medalja, potvrda i pehar ,Duro
Ratkovic“.

Za osvojeno drugo mjesto dobija se srebrna medalja i potvrda.
Za osvojeno trece mjesto dobija se bronzana medalja i potvrda.

Ucenici koji ne osvoje jedno od prva tri mjesta, dobijaju potvrdu o u¢eséu na
takmicenju.

Apsolutni pobjednik

Apsolutnim pobjednikom takmicenja proglasava se skola Ciji takmicarski
tim (jedan od moguca dva) zbirno osvoji najvise poena. Skola dobija pehar
apsolutnog pobjednika i potvrdu.

Il REALIZACIJA TAKMICENJA

Clan 10
Trajanje takmicenja

Predvideno trajanje takmicenja od pocetka do proglasenja pobjednika je dva
dana, u skladu sa datumima odredenim od strane organizatora.
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Prvi dan:

« dolazak i registracija ucesnika po agendi;

» okrugli sto na temu saradnje privrede i obrazovanja;
o turisticki obilazak za takmicare;

e ceremonija otvaranja takmicenja.

Drugi dan:

« takmicenje ucenika po takmicarskim disciplinama i rasporedu;

o berza rada- prezentovanje privrednih drustava iz turisticko-ugostiteljske
djelatnosti;

« zavrsna ceremonija - svecano proglasenje pobjednika i uru¢ivanje nagrada.

Clan 11
Tok takmicenja
Opste aktivnosti:

« takmicari dolaze u prostor za takmicenje u radnim uniformama po rasporedu
takmicenja;

« takmicari se rasporeduju na radna mjesta prema planu;

« tamicari dobijaju radni zadatak;

« Zziri daje znak za pocetak rada takmicara;

o takmicari sve aktivnosti realizuju pred troclanim strucnim Zzirijem i
supervizorom.

Aktivnosti u oblasti kuvarstva:

« takmicari preuzimaju namirnice i recepturu u skladu sa zadatkom;

« takmicari vrse licnu pripremu i pripremu radnog mjesta za rad;

o takmicari vrse obradu namirnica za pripremu predjela, glavnog jela i
dezerta u skladu sa zadatkom;

« takmicari pripremaju po dvije porcije predjela i glavnog jela za ziri i po
dvije porcije za konobara;

e po zavrsetku predaju predjelo i glavno jela po meniju konobaru za
usluzivanje;

« takmicari vrse zavrsne radove u radnom prostoru;

« takmicari imaju 120 minuta za realizaciju kompletnog zadatka.

Napomena:

Za realizaciju zadataka iz oblasti kuvarstva takmicari, odnosno skola
obezbjeduju kompletan alat, posude i inventar za realizaciju zadataka.
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Organizator takmicenja obezbjeduje:

« radno mjesto za izvrSenje zadataka opremljeno grejnom plo¢om, rernom,
prostorom za odlaganje namirnica, sudoperom i radnom povrsinom;

o frizider;

» potrebne namirnice za realizaciju zadataka.

Aktivnosti u oblasti usluzivanja:

« takmicari vrse li¢nu pripremu i pripremu radnog prostora za usluzivanje;

« takmicari postavljaju sto za usluzivanje za dvije osobe u skladu sa menijem;

o takmicari primaju goste, nude sredstva ponude i prodaje i boniraju
porudzbu;

« takmicari uz meni preporucuju dva aperitiva (alkoholni i bezalkoholni) i dva
vina, glavno vino (crveno) koje se prezentuje obezbjeduje organizator, dok
se drugo vino po sopstvenom izboru (bijelo, pjenusavo ili roze) preporucuje
teoretski;

« takmicari vrse usluzivanje predjela i glavnog jela po meniju;

« takmicar vrsi pripremu dezerta pred gostom - flambirane palacinke;

« takmicari za izvodenje pripremnih radova, usluzivanja i zavrsnih radova
imaju 60 minuta.

Napomena:

Za realizaciju zadataka ucenik, odnosno skola obezbjeduju inventar za
posluzivanje, kolica za flambiranje, stonu dekoraciju i vanjske omotnice za
meni karte.

Organizator obezbjeduje:

o Sto 80x120 za posluzivanje
» Dvije stolice za gosta
» Servirni sto 80x80

Il NEPOSTOVANJE PRAVILA

Clan 12

Na takmicenju nije dozvoljeno lazno predstavljanje, sto garantuju skole
ucesnika takmicenja. Ucenici su u obavezi da sa sobom ponesu identifikacioni
dokument sa fotografijom. Upotreba mobilnih telefona, tableta i drugih
uredaja, konzumacija cigareta i alkohola je strogo zabranjena.
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Clan 13

Takmicari koji tokom rada uznemiravaju druge ucesnike ili koriste nedozvoljeni
pribor ili sredstva, bi¢e upozoreni za nepostovanje propozicija. Ukoliko ne
reaguju na upozorenje bice diskvalifikovani. Razlozi diskvalifikacije se unose
u zapisnik sa takmicenja.

IV BODOVANJE | REZULTATI TAKMICENJA

Clan 14

Kriterijumii podkriterijumiza ocjenjivanje sa vrijednostima su dati u bodovnim
listama.

Iz oblasti kuvarstva:

Kriterijumi Podkriterijumi Vrijednost Ocjena Napomena
Li¢na i radna higijena 0-5
Pripremni poslovi | Priprema radnog mjesta 0-5
15% Priprema, posuda, alata i 0-5
inventara
Ekonomicnost u | Obrada namirnica 0-5
R
Prezentacija menija 0-10
Priprema jela 0-20
Priprema jela Izgvleclj' serviranih'j.ela sa 0-10
65% vazecim normativima
Uskladenost dekoracije i jela 0-10
Aroma i ukus jela 0-15
zavrsni radovi | CiEd 0-10
10% odlaganje otpada
UKUPNO 0-100
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Iz oblasti usluzivanja:

Kriterijumi Podkriterijumi Vrijednost Ocjena Napomena
. . . | Organizacija rada 0-5
Pripremni poslovi — S
20% Postavljanje i aranziranje 0-15
stola
Prijem gostiju 0-3
Prezentovanje sredstava 0-3
| ponude i prijem porudzbine
Usluzivanje ST -
A Usluzivanje predjela i
hrane i pi¢a . 0-25
50% glavn?g jela :
Posluzivanje pica 0-4
Prirpema i usluzivanje )
dezerta 0-15
Komunikacija sa gostima 0-10
Komunikacija sa | Komunikacija sa
gostom 20% | saradnicima i upotreba 0-10
strucne terminologije
Zavrsni poslovi | Apserviranje stola i
o : 0-10
10% pospremanje prostora
UKUPNO 0-100

V UCESCE UCENIKA NA MEDUNARODNIM TAKMICENJIMA

Clan 15

Nakon zavrsenog Drzavnog takmicenja, takmicari koji su zauzeli prva tri mjesta
u svim disciplinama bice pozvani sa ostalim kandidatima za pripremu i izbor
kandidata koji ¢e predstavljati Crnu Goru na Euroskills-u.
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