PREDLOG

Na osnovu ¢lana 35 stav 7 i ¢lana 38 stav 8 Zakona o bezbjednosti hrane ("Sluzbeni
list CG", broj 59/26) Vlada Crne Gore, na sjednici od 2026. godine, donijela je

UREDBU
O STAVLJANJU NA TRZISTE MALIH KOLICINA PROIZVODA ZIVOTINJSKOG
PORIJEKLA NAMIJENJENIH ISHRANI LJUDI*

Predmet
Clan1
Ovom uredbom utvrduju se pravila za odstupanja u pogledu zahtjeva higijene radi
olak$avanja i nastavka poslovanja subjektima u poslovanju hranom koji obavljaju djelatnost sa
malim obimom proizvodnje, prerade i obrade proizvoda zivotinjskog porijekla u registrovanim
objektima na poljopriviednom gazdinstvu.

Registracija i kontrola objekata
Clan 2

(1) Djelatnosti iz €lana 1 ovog €lana podlijeZu registraciji u skladu sa propisom o nacinu
upisa i vodenju centralnog registra registrovanih objekata za proizvodnju, preradu i distribuciju
hrane.

(2) Objekat na poljoprivrednom gazdinstvu iz ¢lana 1 ove uredbe mora biti upisan u
registar registrovanih objekata koji vodi organ uprave nadleZzan za bezbjednost hrane, veterinu
i fitosanitarne poslove (u daljem tekstu: Uprava).

(3) Sluzbene kontrole objekata iz ¢&lana 1 ove uredbe sprovode se u skladu sa
Godisnjim planom kontrole registrovanih objekata, Nacionalnim programom za unapredenje
kvaliteta sirovog mlijeka i postupanje sa neusaglasenim mlijekom i Planom monitoringa na
rezidue veterinarskih medicinskih proizvoda.

(4) O izvrdenim sluzbenim kontrolama sacinjava se godidnji izvjeStaj koji sadrZi
informacije o utvrdenom stanju, uzetim uzorcima, preduzetim mjerama, utvrdenim
nepravilnostima, zabranama ili privremenim ogranicenjima obavljanja djelatnosti i brisanju
objekata iz registra registrovanih objekata u sluajevima utvrdivanja ponovljenih
neusalasenosti koje predstavljaju rizik po javno zdravlje.

(5) Registar registrovanih objekata za proizvodnju proizvoda Zivotinjskog porijekla na
poljoprivrednim gazdinstvima objavljuje se na internet stranici Uprave.

Odstupanja
Clan 3

(1) Pravila za odstupanja od zahtjeva higijene utvrdenih Uredbom o posebnim
zahtjevima higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla’ propisana ovom uredbom primjenjuju
se na objekte iz stava 1 ovog €lana:

1) koji koriste tradicionalne postupke proizvodnje u svakoj fazi proizvodnje, prerade ili
distribucije hrane;

2) koji se nalaze u regijama u kojima postoje posebna geografska ogranicenja u skladu
sa posebnim zakonom. ?

1 U koju je prenijeta Regulativa EC br.853/2004 (Prilog IIl)

2 Qva podrucja su regulisana Zakonom o poloprivredi | ruralnom razvoju (Podruéja sa prirodnim i drugim
specifiénim ograni¢enjima - Less Favoured Areas (LFA) su geografska podru¢ja u kojima je poljoprivredna
proizvodnja znatno otezana zbog nepovoljnih klimatskih, reljefnih ili zemljiSnih uslova.

Drzava u ovim zonama pla¢a posebne finansijske premije po hektaru ili grlu stoke kako bi sprije¢ila napustanje sela
i ouvala prostor.

U Crnoj Gori se ova podrucja dijele na tri kategorije:

Gorsko-planinska podrucja: Definisana visokom nhadmorskom visinom (uglavnom iznad 600—800 metara), velikim
nagibima terena i kratkom vegetacionom sezonom. Obuhvataju veci dio sjeverne i centralne Crne Gore.

Podruéja sa znac¢ajnim prirodnim ograni¢enjima: Tereni sa loSim kvalitetom zemiljiSta, niskom plodno$éu ili
specifinim teksturama tla koje ograni¢avaju izbor kultura.



(2) Pored odstupanja utvrdenih u €lanu 1 ove uredbe i stavu 1 ovog Clana, subjekat u
poslovanju hranom koji obavlja preradu mlijeka i proizvodi sireve i proizvode od mlijeka (skorup
i drugo) primjenom tradicionalnih postupaka proizvodnje i subjekat u poslovanju hranom koji
proizvodi sireve sa rokom zrenja duzim od 60 dana u objektima koji se nalazi u podrucjima u
kojima postoje posebna geografska ograni¢enja, mogu se dozvoliti odstupanja od propisanih
kriterijuma za sirovo mlijeko utvrdenih uredbom o posebnim zahtjevima higijene za proizvode
zivotinjskog porijekla, u skladu sa ¢lanom 2 stav 3 ove uredbe i to za:

1) ukupan broj mikroorganizama: < od 300 000 CFU u ml kravljeg mlijeka (geometrijski
prosjek tromjesecni);

2) ukupan broj somatskih ¢elija u sirovom mlijeku < 400.000 somatskih celija
(tromjeseCni geometrijski presjek).

(3) U ostalim slu€ajevima odstupanja se primjenjuju jedino na izgradnju, uredenje i
opremanje objekata.

(4) Obavljanje djelatnosti iz ¢lana 1 ove uredbe moze se vrsiti samo u registrovanim
objektima na poljoprivrednom gazdinstvu kada:

1) se procjenom rizika za svaki pojedinacni objekat sluzbenom kontrolom utvrdi da
bezbjednost hrane nije ugrozena;

2) nadlezni organ za bezbjednost hrane odobri odstupanja od propisanih posebnih
zahtjeva higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla;

3) su obezbijedeni dokazi o tradicionalnom nacinu proizvodnje u skladu sa Zakonom o
bezbjednosti hrane®;

4) su uspostavljene dodatne kontrole (npr: pojaano uzorkovanje gotovih proizvoda,
dokumentacija 0 samokontroli koju je uspostavio subjekat u poslovanju hranom , sledljivost,
oznacCavanje proizvoda i slicno).

Znacenje izraza
Clan 4

Izrazi upotrijebljeni u ovoj uredbi imaju sljedeéa znacenja:

1) porodiéno poljoprivredno gazdinstvo je poljopriviedno gazdinstvo na kojem
poljoprivrednik sam ili zajedno sa clanovima svog domacinstva obavlja poljoprivrednu
djelatnost;

2) objekat za klanje zivine i lagomorfa na gazdinstvu porijekla je objekat koji se
nalazi na poljoprivrednom gazdinstvu na kojemu su zivina ili lagomorfi uzgojeni u kojem je
dozvoljeno klanje do 3000 jedinica vlastitih Zivotinja godiSnje pri ¢emi se jedinica Zivotinje
odreduje se po sljede¢em proracunu:

— pile, koko$ i uzgojen jedan kljun pernate divljaci predstavlja jednu jedinicu;

— patka predstavlja dvije jedinice;

— ¢urka, guska i lagomorf predstavlja tri jedinice;

— ostala pojedinacni kljun Zivine predstavlja jednu jedinicu;

3) specijalizovana prodavnica mesa i sektor za prodaju mesa u sklopu
supermarketa je maloprodajni objekat ili dio maloprodajnog objekta za prodaju svjezeg
neupakovanog mesa, mljevenog mesa i preradevina od mesa koje se mogu proizvoditi samo
u zasebnoj odvojenoj i opremljenoj prostoriji koja je u sklopu prodavnice mesa ili sektora;

4) ribarnica ili sektor za prodaju proizvoda ribarstva je maloprodajni objekat ili dio
maloprodajnsog objekta za prodaju proizvoda ribarstva, zivih Skoljki, zivih bodljoko$zaca, zivih
plastasa i zivih morskih puzev dopremljenih od registrovanih ribara ili iz uvoza a u kojem se
moZze obavljati djelatnost obrade koja ne uti¢e na njihovu anatomsku cjelovitost (CiS¢enje ribe,
uklanjanje glave, vadenje utrobe, rezanje na odreske, filetiranje i rezanje na komade), samo u
zasebnoj, odvojenoj i opremljenoj prostoriji koj aje u sklopu ribarnice/sektora;

Ostala podrucja sa specificnim ograni€enjima: Lokacije poput kraskih polja, bezvodnih bezbjednosnih zona ili
specifi¢nih priobalnih podrucja gdje je poljoprivreda kljuéna za o€uvanje zivotne sredine.
8 Zakon o bezbjednosti hrane (Sluzbeni list CG br, 59/26), VI. Mjere o odstupanjima i prilagodavanja zahtjevima
higijene hrane, ¢lan 39, Objekti za proizvodnju hrane sa tradicionalnim karakteristikama



5) lokalno trziste je trziSte na kojem se vrsi prodaja proizvoda Zivotinjskog porijekla
proizvedenih na poljoprivrednim gazdinstvima od sopstvenih Zivotinja krajnjim potrosacima na
mjestu proizvodnje, kroz sopstvenu ili lokalnu tursiticku ponudu, na lokalnim pijacama,
sajmovima ili izlozbama i maloprodajnim objektima koji direktno snabdijevaju krajnje
potrosace.

Zahtjevi higijene za klanje zivine i lagomorfa na poljoprivrednom gazdinstvu i uslovi za
stavljanje na trziste
Clan 5

(1) Objekat za klanje zivine i lagomorfa na poljoprivrednom gazdinstvu mora imati
najmanje:

1) prostoriju za obavljanje omamljivanja, klanja, Cerupanja/skidanja koze, evisceraciju
u kojoj je obezbjedena vremenska odvojenost izmedu pojedinih radnji na nacin da se sprijeci
kontaminacija hrane;

2) rashladnu komoru ili uredaj za hladenje odgovarajuceg kapaciteta;

3) sudoper sa toplom i hladnom vodom za pice.

(2) Zivina i lagomorfi koji se klolju u objektu iz stav 1 ovog &lana moraju biti uzgojeni i
zaklani na istom gazdinstvu.

(3) Zivina i lagomorfi moraju se klati na naéin da se primjenjuju higijenski zahtjevi tokom
svim haza klanja i obrade i zahtjevi za dobrobit zivotinja (iskrvljivanje, ¢erupanje, vadenje i
Ciséenje iznutrice u sanitarnim uslovima u skladu sa posebnim propisima o uslovima za zastitu
zivotinja tokom klanja, pri ¢emu subjekat koji vrsi klanje mora posjedovati dokaz (potvrdu) da
je lice koje vrsi klanje obuéenao o humanim metodama klanja). *

(4) Nusproizvodi zivotinjskog porijekla nastali pri klanju moraju se zbrinjavati u skladu
sa Zakonom o upravljanju nus proizvodima Zivotinjskog porijekla. ®

(5) Trupovi zaklanih zivotinja se moraju nakon klanja u roku od C&etiri sata ohladiti na
temparuturi od < od 4C*

(6) Subjekat u poslovanju hranom mora da ima dokumentaciju i evidencije o
uspostavljenim postupcima zasnovanim na HACCP principima i DHP kao i evidenciju o
sprovedenim mjerama vezanim za propise o zdravlju Zivotinja.

(7) Evidencije iz stava 6 ovog €lana treba da sadrze najmanje sledece analizu
opasnosti, korektivne mjere u slucaju prekoracenja kritinih limita, uzorkovanje trupova,
obucenosti loca koja vrSe klanje, dokaze i evidenciju o sprovedenim mjerama zdravstvene
zastite, lijeCenju i porijeklu i vrsti hrane kojom je hranjena Zivina i lagomorfi.

(8) Objekat iz stava 1 ovog Clana mora biti obuhvacen Programom monitoringa
Salmonellae i Campylobactera jata za proizvodnju mesa zivine koji je donijet u skladu sa
Uredbom o kontroli salmonele i drugih odredenih uzroé&nika zoonoza koji se prenose hranom i
kojim je odredena ucestalost testiranja i pragovi za sprovodenje mjera® i godi$njim Planom
sluzbenih kontrola registrovanih objekata sa definisanom ucestalo$¢u, najmanje jednom
godisnje.

(9) Trupovi zaklanih Zivotinja koji poti¢u iz objekta za klanje Zivine i lagomorfa na
poljoprivrednom gospodarstvu moraju biti oznaceni identifikacionom, odnosno zdravstvenom
oznakom na pakovanju i mogu se stavljati na trziste:

1) za direktno snabdijevanje krajnjeg potroSaca;

2) lokalnim maloprodajnim objektima koji direktno snabdjevaju krajnjeg potroSaca;

3) u sopstvenoj ili lokalnoj turistickoj ponudi.

(10) Proizvodi iz objekata iz stava 1 ovog ¢lana mogu da se stavljaju na trZiste:

1) na mjestu proizvodnje;

2) na trznicama ili prodajnim izloZzbama na podrucju iste ili susjedne opstine;

3) u sopstvenoj ili lokalnoj turisti¢koj ponudi;

4 Regulativa Savjeta (EZ) br. 1099/2009 od 24. septembra 2009. o zastiti Zivotinja u trenutku usmrcéivanja

5 Zakon o upravljanju i postupanju sa nus proizvodima Zivotinjskog porijekla

6 Regulativa (EC) br. 2160/2003 od 17. novembra 2003 o kontroli Salmonella i drugih specifi¢nih zoonotskih
agenasa prenosivih hranom


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/AUTO/?uri=celex:32003R2160

4) dostavom krajnjem potroSacu;

5) dostavljanjem lokalnim maloprodajnim objektima.

(11) Proizvodi iz objekata iz stava 1 ovog ¢lana mogu da se stavljaju samo na trziste
Crne Gore.

Zahtjevi higijene za sabiralista odstrijeljene divljaci i uslovi za stavljanje na trziste
Clan 6

(1) SabiraliSte odstrijeljene divljaci mora da ima najmanje sljedece:

1) rashladnu komoru za skladistenje trupova;

2) sudoperu sa toplom i hladnom vodom;

3) ako se obavljaju i aktivnosti povezane sa rukovanjem, objekat mora dodatno da ima:

— prostor namijenjen za skidanje koze;

— opremu za skidanje koze u visecem polozaju;

— sterilizator za dezinfekciju alata i opreme;

— odvojene rashladne komore za oderane i neoderane trupove, kao i opremu za
rasijecanje trupova na najvise Sest djelova, ako se takva aktivnost obavlja u objektu;

— opremu za hladenje nusproizvoda zivotinjskog porijekla kategorije 1 i kategorije 2 koji
nisu namijenjeni ishrani ljudi (u daljem tekstu: nusproizvodi Zivotinjskog porijekla).

(2) Pocetni pregled odstrijeliene divljadi vrsi lice koje je osposoblieno za pocetni
pregled odstrijeljene divljaci u skladu sa Uredbom o posebnim higijenskim zahtjevima za hranu
zivotinjskog podrijetla (Prilog Ill, Odjeljak 1V, Dio Il'i ll1)’.

(3) Pregled nakon klanja mesa divljaCi namijenjene krajnjem potro$acu ili lokalnim
maloprodajnim objektima koji snabdijevaju krajnjeg potro§aca, odnosno objektima za
ugostiteljstvo vrsi sluzbeni veterinar u skladu sa propisom kojim se ureduje ujednaceno
sprovodenje sluzbenih kontrola proizvoda Zivotinjskog porijekla namijenjenih ishrani ljudi. ®

(4) Meso odstrijeljene divljaci u sabiralistima odstrijeljene divljaci koje se stavlja na
trziste krajnjem potrodacu ili lokalnoj maloprodaiji treba da ima zdravstvenu oznaku u skladu
sa Uredbom o posebnim zahtjevima higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla. ®

(5) Meso odstrijeljene divljaci koje potiCe iz objekta za prihvat divljagi i namijenjeno je
krajnjem potrosacu ili lokalnim maloprodajnim objektima koji snabdijevaju krajnjeg potrosaca,
odnosno objektima za pripremu i posluZivanje hrane, moze se staviti na trziSte samo na teritoriji
Crne Gore.

(6) Meso divljac¢i namijenjeno krajnjem potro$acu ili lokalnim maloprodajnim objektima
koji snabdijevaju krajnjeg potroSa¢a, odnosno objektima za pripremu i posluZivanje hrane mora
biti popra¢eno dokumentacijom o sljedivosti koja sadrzi najmanje sljedecée podatke:

1) broj odobrenja objekta;

2) rezultate izvrSenog zdravstvenog pregleda;

3) broj i naziv lovista iz kojega divlja¢ potiCe;

4) ime i adresu krajnjeg potroSaca ili naziv i adresu maloprodajnog objekta;

5) broj evidencione markice (lota) za obiljezavanje krupne divljaci u slu¢aju povlaéenja
sa trzista;

6) datum odstrijela i isporuke, odnosno otpreme;

7) ukupnu koli€inu isporucenih, odnosno otpremljenih trupova i/ili mesa;

8) ime i broj odobrenja ovlad¢enog lica za prvi pregled odstrijeljene divljadi koja je
obavila prvi pregled.

(7) Kada se meso iz objekta za prikupljanje divljaCi otprema u odobreni objekat, pregled
nakon klanja vrSi se u odobrenom objektu.

7 Regulativa (EC) br. 853/2004 o posebnim zahtjevima higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla (Prilog Ill, Dio
IV, Odjeljak I1'i I1T)

8 Implementiraju¢a Regulativa Komisije (EU) 2019/627 od 15. aprila 2019. o ujednatenom sprovodeniju sluzbenih
kontrola proizvoda zivotinjskog porijekla namijenjenih ishrani ljudi u skladu sa Regulativom (EU) 2017/625
Evropskog parlamenta i Savjeta i izmjenom Regulative Komisije (EZ) br. 2074/2005 u pogledu sluzbenih kontrola
9 Regulativa EC br. 853/2004, ¢lan 5



(8) Subjekat u poslovanju hranom koji upravlja objektom iz stava 1 ovog €lana duzan
je da vodi i Cuva dokumentaciju i evidencije u skladu sa posebnim propisom kojim se ureduju
postupci zasnovani na HACCP principima, kao i evidencije o:

1) izvrSenim pregledima divljadi;

2) sprovedenim mjerama u skladu sa Zakonom o zdravlju Zivotinja;

3) sljedivosti, koja mora da sadrzi najmanje sliedece podatke:

- broj i naziv lovista iz kojeg divljac potice;

- ime i adresu krajnjeg potro3aca ili ime i adresu maloprodajnog objekta;

- broj identifikacione oznake za oznac¢avanje krupne divljaci;

- datum lova i isporuke, odnosno otpreme;

- ukupnu koli¢inu isporuéenih, odnosno otpremljenih trupova i/ili mesa;

- ime i broj odobrenja ovladéenog lica za pocetni pregled ulovljene divljadi koje je izvrsilo
pocetni pregled;

- zapise o izvr§enim kontrolama i korektivnim mjerama;

- dokaze o sprovedenim obukama zaposlenih o higijeni, uspostavljanju, primjeni i
odrzavanju postupaka zasnovanih na HACCP principima.

(9) Proizvodi iz objekata iz stava 1 ovog ¢lana mogu da se stavljaju na trziste:

1) na mjestu proizvodnje;

2) na trznicama ili prodajnim izlozbama na podrudju iste ili susjedne opstine;

3) u sopstvenoj ili lokalnoj turisti¢koj ponudi;

4) dostavom krajnjem potroSacu;

5) dostavljanjem lokalnim maloprodajnim objektima;

(10) Proizvodi iz objekata iz stava 1 ovog ¢lana mogu da se stavljaju samo na trziste
Crne Gore.

Zahtjevi za sirovo mlijeko za proizvodnju sira i kajmaka na poljoprivrednom
gazdinstvu
Clan7

(1) Sirovo mlijeko za proizvodnju svjezeg sira i kajmaka za stavljanje na trziSte u
objektu na poljoprivrednom gazdinstvu mora da poti¢e od Zivotinja sa sopstvenog gazdinstva
koje ima status stada krava, ovaca i koza sluzbeno slobodnog od bruceloze i tuberkuloze ili za
druge vrste Zivotinja da su izvrSene mjere vezane za brucelozu i tuberkulozu u skladu sa
posebnim propisima.

(2) Sirovo mlijeko za proizvodnju svjezeg sira i kajmaka za stavljanje na trziste u
objektu na poljopriviednom gazdinstvu mora da ispunjava propisane kriterijume kvaliteta u
odnosu na ukupan broj bakterija i somatskih ¢éelija u skladu sa Uredbom o posebnim
zahtjevima higijene.

Zahtjevi higijene za proizvodnju proizvoda od mlijeka na poljoprivrednom gazdinstvu i
uslovi za stavlljanje na trziste
Clan 8

(1) Registrovani objekat za preradu mlijeka na poljoprivrednom gazdinstvu mora da
ispunjava zahtjeve Uredbe o higijeni hrane!! i mora da ima obezbijedeno najmanje sljedece:

1) prostoriju ili odgovarajuéi prostor za prijem sirovog mlijeka sa opremom za Cuvanje
mlijeka;

2) prostor za skladiStenje sirovog mlijeka i proizvoda od mlijeka sa opremom za
hladenje i odrzavanje na odgovarajuc¢oj temperaturi (frizider, rashladna komora) sa uredajima
za pracenje temperature;

3) u zavisnosti do vrste proizvoda od mlijeka koji se proizvodi, i, prostor ili prostoriju
za kuvanije, cijedenje, fermentaciju, susenje, zrenje ili druge postupke koji zahtijevaju posebne
mikroklimatske uslove u proizvodniji sira ili kajmaka;

10 Regulativa (EC) br. 853/2004 o posebnim zahtjevima higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla® (Prilog IIl.
odjeljak IX. poglavlje I.)
11 Regulativa (EC) br. 852/2004 o higiijeni hrane ( Prilog II, Poglavlje 1)



4) garderobni prostor za lica koja rukuju sirovim mlijekom i proizvodima od mlijeka;

5) prostor za skladiStenje ambalaze i prostor za sredstva za CiS¢enje i dezinfekciju
proizvodne prostorije moze biti dislocirani od radnog dijela ako se nalazi unutar kruga objekta;

6) odgovarajuéu opremu za pripremu, proizvodnju sira ili kajmaka izradenu od
materiajala pogodnog za cCe&céenje, pranje i po potrebi dezinfekciju (materijali koji su
namijenjeni da dolaze u kontakt sa hranom);

7) posude za prikupljanje i ¢uvanje nusproizvoda zivotinjskog porijekla koji nisu za
ishranu ljudi.

(2) Subjekat u poslovanju hranom koji obavlja djelatnost prerade mlijeka u objektu iz
stava 1 ovog €lana duzan je da obezbijedi dokaze, izvjesStaje o laboratorisjkim analizama o
ispitivanju kriterijuma za sirovo mlijeko (ukupan broj bakterija i somatskih Celija i usaglasenost
proizvoda od mlijeka sa mikrobioloSkim kriterijumima utvrdenim Uredbom o mikrobioloSkim
kriterjumima za hranu).*?

(3) Mlijeko koje se koristi kao sirovina u objektu iz stava 1 ovoga ¢lanka mora da potice
od zivotinja sa sopstvenog gazdinstva koje ima status stada krava, ovaca i/ili koza sluzbeno
slobodnog od bruceloze i tuberkuloze ili za druge vrste Zivotinja izvrSene mjere vezane za
brucelozu i tuberkulozu u skladu sa posebnim propisima.

(4) Sirovo mlijeko koje se koristi u proizvodnji proizvoda od mlijeka mora da bude
pregledano minimalno Cetiri puta godiSnje u ovlas¢enoj laboratoriji na broj somatskih celija i
broj mikroorganizama u mililitru mlijeka, u skladu sa posebnim propisom o kontroli sirovog
mlijeka namijenjenog javnoj potros$nji, u pravilnim razmacima tokom proizvodnje.

(5) Proizvodi iz objekata iz stava 1 ovog ¢lana mogu da se stavljaju na trZiste:

1) na mjestu proizvodnje;

2) na trznicama ili prodajnim izlozbama na podrudju iste ili susjedne opstine;

3) u sopstvenoj ili lokalnoj turisti¢koj ponudi;

4) dostavom krajnjem potroSacu;

5) dostavljanjem lokalnim maloprodajnim objektima;

(6) Proizvodi iz objekata iz stava 1 ove uredbe mogu da se stavljaju samo na trziste
Crne Gore.

Prevoz proizvoda zivotinjskog porijekla proizvednih u objektu na poljoprivrednom
gazdinstvu
Clan 9
Proizvodi Zivotinjskog porijekla iz €l. 5, 6 i 8 ove uredbe moraju se dostavljati krajnjim
potrosacima ili lokalnim maloprodajnim objektima prevoznim sredstvima koja imaju opremu za
odrzavanje i pracenje temperature tokom prevoza.

Zahtjevi za specijalizovane prodavnice mesa i sektore za prodaju mesa u sklopu
supermarketa
Clan 10

(1) Specijalizovana prodavnica mesa i sektor za prodaju mesa u supermarketima mora
da ispunjava zahtjeve utvrdene Uredbom o higijeni hrane®® (Prilog 2).

(2) U specijalizovanim prodavnicama mesa ili sektorima za prodaju mesa u
supermarketima za prodaju svjezeg mesa moze se obavljati narezivanje mesa, a mljevenje
mesa i izrada preradevina od mesa moze se obavljati samo u zasebnoj odvojenoj i opremljenoj
prostoriji koja je u sklopu prodavnice ili sektora kako bi se sprijeCila unakrsna kontaminacija.

(3) Ako se u objektima iz stava 1 ovog ¢lana meso rasijeca, proizvodi mljeveno meso i
mesne preradevine osim zahtjeva iz st. 1 i 2 ovog ¢lana objekat mora da ispunjava zahtjeve
utvrdene propisom o posebnim zahtjevima higijlene za proizvode Zivotinjskog porijekla’*
(Prilog Ill Odjeljak I Poglavlje 111'i Vi Odjeljak V) i mora da ima obezbijedeno sljedece:

12 Regulativa (EC) br.2073/2025 o mikrobioloskim kriterijumima za hranu

13 Regulativa (EZ) br. 852/2004 o higijeni hrane (Prilog I1)

14 Regulativa (EZ) br.853/2004. o posebnim zahtjevima higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla (Prilog IlI
Odijeljak | Poglavlje 1ll'i V i Odjeljak V)



1) prostoriju ili odgovarajuéi prostor za uskladiStenje sirovine, koji, u slu¢aju da se
specijalizovana prodavnica nalazi na trznici, moze da bude dislociran, ali mora da bude u
sklopu trznice;

2) prostoriju za pripremu proizvoda;

3) prostor za uskladistenje materijala za pakovanie;

4) prostor za pakovanje;

5) prostor za Cuvanje gotovih proizvoda na odgovarajucoj temperaturi (mljeveno meso
mora se ¢uvati na <2°C);

6) opremu za prikupljanje i uvanje nusproizvoda Zzivotinjskog porijekla koji nisu za
ishranu ljudi.

(4) Rasje¢eno i mljeveno meso i mesne preradevine moraju se odmah nakon
proizvodnje upakovati u maloprodajna pakovanja i kao takvi stavljati u prodaju.

(5) Proizvodi iz stava 4 ovog ¢lana moraju da budu oznaceni u skladu sa Uredbom o
informisanju potro$aca.

(6) U specijalizovanoj prodavnici mesa ili u sektoru za prodaju mesa u supermarketima
se ne smije obavljati proizvodnja proizvoda od mesa.

(7) Sanitarni prostor za radnike i prostor za sredstva za c&iS€enje i dezinfekciju
proizvodnog pogona moze da bude dislociran od radnog dijela ako se nalazi u krugu objekta
ili u sklopu trznice.

Ribarnica i sektor za prodaju proizvoda ribarstva
Clan 11

(1) Ribarnica ili sektor za prodaju proizvoda ribarstva mora da ispunjava zahtjeve
propisane Uredbom o higijeni hrane (Prilog 2) 6.

(2) U ribarnicama ili sektorima za prodaju proizvoda ribarstva moze da se obavlja
djelatnost obrade koja ne utie na njihovu anatomsku cjelovitost (CiS¢enje ribe, uklanjanje
glave, vadenje utrobe, rezanje na odreske, filetiranje i rezanje na komade), samo u zasebnoj,
odvojenoj i opremljenoj prostoriji koja je u sklopu prodavnice ili sektora pri ¢emu mora imati
odvojene prostore za sirove i pripremljene proizvode ribarstva.

(3) Proizvodi ribarstva i pripremljeni proizvodi ribarstva moraju da se drze na
temperaturi otapajuceg leda pri ¢emu se svjeza riba se moze skladistiti < 3 dana na
temperaturi od 0°C.

(4) Sanitarni prostor za radnike i prostor za sredstva za ¢iSéenje i dezinfekciju moze
biti dislociran od radnog dijela ako se nalazi u krugu objekta ili u sklopu trznice.

Zahtjevi za ozna¢avanje
Clan 12

Proizvodi Zivotinjskog porijekla namijenjeni ishrani ljudi proizvedeni u skladu sa ovom
uredbom prilikom isporuke i/ili prodaje krajnjem potroSacu treba da budu oznadeni oznakom u
skaldu sa Uredbom o informisanju potroSaca o hrani, koja sadrzi najmanje sljedece podatke:

1) naziv proizvoda;

2) spisak sastojaka;

3) sve sastojke ili pomoc¢ne supstance koje su koriS¢ene u procesu proizvodnje ili
pripremi hrane koje mogu da izazovu alergije ili netolerancije;

4) koli€inu sastojaka ili kategorije sastojaka;

5) neto koli¢ine hrane;

6) datum minimalnog trajanja, odnosno upotrebe;

7) posebne uslove ¢uvanija i/ili upotrebe;

8) ime i adresu subjekta u poslovanju hranom pod Cijim se imenom ili nazivom hrana
stavlja na trziSte i koji je odgovoran za informacije o hrani, njihovu taénost i nepromjenljivost;

9) zemlju ili mjesto porijekla za poljoprivredne i prehrambene proizvode garantovanih
tradicionalnih pecijaliteta i sa o0znakom geografskog porijekla u skladu sa posebnim propisom;

15 Regulativa o informisanju potr§aca (EC) br. 1169/2011
16 Regulativa (EC) br, 852/2004 (Prilog 11)



10) o nutritivnim vrijednostima.

Stupanje na snagu
Clan 13
Ova uredba stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom listu
Crne Gore".

*U ovu uredbu prenesene su: Regulativa EC br.853/2004 (Prilog Ill), Regulativa Savjeta (EZ) br. 1099/2009 od 24.
septembra 2009. o zastiti Zivotinja u trenutku usmrcivanja, Regulativa (EC) br. 2160/2003 od 17. novembra 2003. o kontroli
Salmonella i drugih specifi€nih zoonotskih agenasa prenosivih hranom, Regulativa (EC) br. 853/2004 o posebnim zahtjevima
higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla (Prilog Ill, Dio IV, Odjeljak Il i Ill), Implementiraju¢a Regulativa Komisije (EU)
2019/627 od 15. aprila 2019. o ujednacenom sprovodenju sluzbenih kontrola proizvoda zivotinjskog porijekla namijenjenih
ishrani ljudi u skladu s Regulativom (EU) 2017/625 Evropskog parlamenta i Savjeta i izmjenom Regulative Komisije (EZ) br.
2074/2005 u pogledu sluzbenih kontrola, Regulativa EC br. 853/2004, Regulativa (EC) br. 853/2004 o posebnim zahtjevima
higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla (Prilog Ill. odjeljak IX. poglavlje I.), Regulativa (EC) br. 852/2004 o higiijeni hrane
( Prilog 11, Poglavlje 1), Regulativa (EC) br.2073/2025 o mikrobioloSkim kriterijumima za hranu, Regulativa (EZ) br. 852/2004
o higijeni hrane (Prilog 1), Regulativa (EZ) br. 853/2004. o posebnim zahtjevima higijene za proizvode Zivotinjskog porijekla
(Prilog Ill. Odjeljak I. Poglavlja 1. i V. i Odjeljak V.), Regulativa o informisanju potrSaca (EC) br. 1169/2011 i Regulativa (EC9
br. 852/2004 (Prilog II)).

Broj:
Podgorica, _ .jula 2026. godine

VLADA CRNE GORE

Predsjednik,
Mr Milojko Spaji¢





