Na osnovu ¢lana 70 stav 3 Zakona o bezbjednosti hrane (,Sluzbeni list CG", broj 59/26), Ministarstvo poljoprivrede,
Sumarstva i vodoprivrede donijelo je

Pravilnik o hranivima i krmnim smjesama koje se stavljaju na trziste
za ishranu zivotinja*

Pravilnik je objavljen u "Sluzbenom listu CG", br. 120/2026 od 12.8.2026. godine, a stupio je na snagu 20.8.2026.

*U ovaj pravilnik prenijeta je Regulativa komisije (EU) br. 68/2013 od 16. januara 2013. o katalogu hraniva / Commission Regulation (EU) No
68/2013 of 16 January 2013 on the Catalogue of feed materials

Clan 1

Ovim pravilnikom propisuje se katalog hraniva, odnosno hraniva i krmne smjeSe koje se stavljaju na trziste i koriste za
ishranu Zivotinja.

Clan 2

Katalog hraniva, odnosno hraniva i krmne smjeSe koje se stavljaju na trziste i koriste za ishranu Zivotinja data su u
Prilogu 1 koji je sastavni dio ovog pravilnika.

Clan 3

Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje da vazi Pravilnik o hranivima i krmnim smjeSama koje se stavljaju
na trziste za ishranu Zivotinja* (,Sluzbeni list CG", br. 91/17 i 122/25).

Clan 4

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u ,Sluzbenom listu Crne Gore”.
Broj: 04-312/26-22564/3
Podgorica, 31. jula 2026. godine
Ministar,
Vladimir Jokovié, s.r.

PRILOG 1

KATALOG HRANIVA

DIO A

Opste odredbe

(1) Subjekti u poslovanju s hranom za Zivotinje dobrovoljno koriste ovaj Katalog. Medutim, naziv pojedinog hraniva iz
dijela C moze se upotrebljavati samo za hranivo koje ispunjava zahtjeve navedene za predmetni unos.

(2) Svi unosi na popisu hraniva iz dijela C moraju ispunjavati ograni¢enja o upotrebi hraniva u skladu sa propisima.
Posebna vaznost daje se uskladenosti sa propisima pogledu hraniva koja se sastoje od genetski modifikovanih
organizama ili su od njih proizvedena ili su rezultat procesafermentacije koji ukljucuje genetski modifikovane
mikroorganizme. Hraniva koja se sastoje od nusproizvoda Zivotinjskog porijekla ili ih sadrze moraju ispunjavati zahtjeve
o zdravstvenim pravilima za nusproizvode zZivotinjskog porijekla i od njih dobijene proizvode koji nisu namijenjeni ishrani
ljudi i njihovom sprovodenju kao i u pogledu odredenih uzoraka i predmeta koji su oslobodeni veterinarskih pregleda na
granici. Na njihovu upotrebu se mogu primjeniti ograni¢enja data u propisima kojima je regulisano sprecavanje, kontrola i
iskorjenjivanje odredenih transmisivnih spongiformnih encefalopatija. Subjekti u poslovanju s hranom za Zivotinje koji
posluju sa pojedinim hranivom uvrstenim u Katalog moraju obezbjediti da je ono u skladu sa propisima koji regulisu blize
zahtjeve za stavljanje na trziste hrane za Zivotinje.

(3) ,Bivsa hrana” je hrana, osim ugostiteljskog otpada, koja je proizvedena za ishranu ljudi u cijelosti u skladu sa
propisima o hrani, ali koja nije viSe namijenjena ishrani ljudi zbog prakticnih ili logistickih razlogaili problema u
proizvodniji ili greSaka u pakovanju ili drugih greSaka i nije opasna za zdravlje kada se upotrebljava kao hrana za Zivotinje.
Utvrdivanje najvecih dozvoljenih koli¢ina iz propisa koji regulisu blize zahtjeve za stavljanje na trZiSte hrane za Zivotinje



ne primjenjuje se na bivSu hranu i ugostiteljski otpad. Primjenjuje se ako se ta hrana ili otpad dalje preraduju u hranu za
Zivotinje.

(4) U skladu s dobrom praksom iz propisa o blizim zahtjevima za higijenu hrane za Zivotinje hraniva ne smiju sadrzati
hemijske necistoée koje nastaju zbog proizvodnog procesa ili pomoénih materija u procesu proizvodnje, osim ako u
Katalogu nije utvrdena posebna najveéa dozvoljena koli¢ina. Ne smiju biti prisutne materije koje su zabranjene za
upotrebu u hrani za Zivotinje i za te se tvari ne utvrduje najve¢a dozvoljena koli¢ina. Radi transparentnosti, hranivima koja
sadrZze dozvoljene ostatke prilazu se odgovarajuée informacije koje daju subjekti u poslovanju s hranom za Zivotinje u
okviru uobicajenih trgovackih transakcija.

(5) U skladu sa dobrom praksom iz propisa kojima su regulisani blizi zahtjevi za higijenu hrane za Zivotinje primjenom
nacela najnizeg nivoa koji se moze razumno posti¢i, ne dovodeéi u pitanje primjenu propisa kojima su regulisani blizi
zahtjevi za higijenu hrane za Zivotinje, maksimalno dozvoljenim koli¢inama nepozeljnih supstanci u hrani za Zivotinje,
maksimalnim nivoima ostataka pesticida u ili na hrani i hrani za Zivotinje biljnog i Zivotinjskog porijekla i dodacima hrani
za zivotinje i premiksima koji se mogu stavljati na trZiste, primjereno je utvrditi u Katalogu hraniva najve¢e dozvoljene
koli¢ine hemijskih necisto¢a koje nastaju zbog proizvodnog procesa ili pomoénih materija u procesu proizvodnje i
prisutne su u koli¢inama od 0,1 % ili veé¢im. U Katalogu se mogu utvrditi najvece dozvoljene koli¢ine za hemijske
necistoce i pomoc¢ne materije u procesu proizvodnje koje su prisutne u koli¢éinama manjim od 0,1 % ako se to smatra
prikladnim za dobru trgovinsku praksu. Osim ako je drukcije navedeno u dijelu B ili C ovog Priloga, svaka najvecéa
dozvoljena koli¢ina izrazava se kao maseni procenat.

Specificne najveée dozvoljene koli¢ine za hemijske neCisto¢e i pomocéne materije u procesu proizvodnje navode se u
opisu postupka u dijelu B, u opisu hraniva u dijelu C ili na kraju kategorije u dijelu C. Osim ako je specificna najveéa
dozvoljena koli¢ina navedena u dijelu C, svaka najveéa dozvoljena koli¢ina koja je za odredeni postupak navedena u
dijelu B primjenjuje se na svako hranivo navedeno u dijelu C uz uslov da se u opisu hraniva upuéuje na predmetni
postupak i da taj postupak odgovara opisu navedenom u dijelu B.

(6) Hraniva koja nisu navedena u poglavlju 12. dijela C koja su proizvedena fermentacijom i/ili prirodno sadrze
mikroorganizme mogu se stavljati na trziste sa zZivim mikroorganizmima uz uslov da namjena hraniva i krmne smjese koji
ih sadrze:

(a) nije razmnozavanje mikroorganizama;

(b) nije povezana s funkcijama mikroorganizama navedenima u propisima o dodacima hrani za Zivotinje i premiksima
koji se mogu stavljati na trziste

Prisutnost mikroorganizama i funkcije koje nastaju kao posljedica toga ne navode se na hranivima i krmnim smjeSama
koji ih sadrze.

(7) Botanicka Cisto¢a hraniva ne smije biti manja od 95 %. Medutim, botanicke necisto¢e kao $to su ostaci drugih
sjemenki ili plodova uljarica koji potiecu iz prethodnog proizvodnog procesa ne smiju prelaziti 0,5 % za svaku vrstu
sjemenki ili plodova uljarica. Odstupajuci od ovih opstih pravila, specifiéna koli¢ina navodi se u popisu hraniva u dijelu C.

(8) Uobicajeni naziv/odrednica jednog ili viSe postupaka, kako je naveden u posljednjoj koloni pojmovnika postupaka u
dijelu B, mora se ukljuciti, ako je primjenjivo, u naziv hraniva kako je utvrden u dijelu C kako bi se naznacilo da je hranivo
podvrgnuto odredenom postupku ili postupcima, osim ako je taj postupak naveden u odgovaraju¢em opisu hraniva u
dijelu C. Hranivo &iji je naziv kombinacija naziva navedenog u dijelu C i uobi¢ajenog naziva/odrednice jednog ili viSe
postupaka navedenih u dijelu B smatra se uvrstenim u Katalog i na njegovoj oznaci moraju biti navedene obavezne izjave
koje su za to hranivo navedene u posljednjim kolonama u dijelovima B i C, zavisno od slu¢aja. Ako je specificna metoda
koja je upotrijebljena za postupak navedena u posljednjoj koloni u dijelu B, ona mora biti navedena u nazivu hraniva. Ako
je udijelu C navedena kombinacija naziva hraniva i odrednice koja se odnosi na postupak proizvodnje, iskljucivo se
primjenjuje oznacivanje iz posljednjeg kolone dijela C. Naziv hraniva iz propisa o blizim zahtjevima za stavljanje na
trziSte hrane za Zivotinje mora biti naziv naveden u dijelu C zajedno sa uobicajenim nazivom/odrednicom jednog ili vise
postupaka navedenih u dijelu B, zavisno od slucaja

(9) Ako se proizvodni postupak za hranivo razlikuje od opisa predmetnog postupka navedenog u pojmovniku
postupaka u dijelu B, proizvodni se postupak navodi u opisu predmetnog hraniva.

(10) Za izvjesni broj hraniva mogu se upotrijebiti i sinonimi. Takvi se sinonimi navode u uglastim zagradama u koloni
,Naziv" za pojedino hranivo u popisu hraniva u dijelu C.

(11) Na popisu hraniva u dijelu C umjesto rijeéi ,nusproizvod”, izuzev nusproizvoda Zivotinjskog porijekla,
upotrijebljena je rije¢ ,proizvod” ili ,sporedni proizvod”, prema potrebi, | koristi se umjesto rijeci ,nusproizvod" kako bi se
odrazila situacija na trzistu i jezik koji u praksi koriste subjekti u poslovanju hranom za Zivotinje kako bi istakli
komercijalnu vrijednost hraniva.

(12) Botanicki naziv pojedine biljke navodi se samo u onom opisu unosa u popisu hraniva u dijelu C u kojem se ta
biljka prvi put spominje.

(13) Osnovno je nacelo za obavezno oznacavanje analitickih sastojaka u odredenim hraniva iz Kataloga sadrzi li
odredeni proizvod visoku koncentraciju odredenog sastojka ili su proizvodnim postupkom izmijenjene nutritivne
karakteristike proizvoda.

(14) Propisima o blizim zahtjevima za stavljanje na trziSte hrane za Zivotinje utvrdeni su zahtjevi u pogledu
oznacavanja sadrzaja vlage na deklaraciji. Ovim propisima utvrdeni su zahtjevi u pogledu oznacivanja drugih analitickih
sastojaka na deklaraciji. Osim toga, u skladu sa Propisima o blizim zahtjevima za stavljanje na trZiSte hrane za Zivotinje
na deklaraciji se mora navesti i koli¢ina pepela nerastvorljivog u hlorovodoni¢noj kiselini ako ona uopsteno prelazi 2,2 %
ili za odredena hraniva ako je veéa od koliCine utvrdene u odgovarajuéem djelu tog propisa. Medutim, kod odredenih



unosa u popisu hraniva u dijelu C moguca su sljede¢a odstupanja od tih pravila:

(a) obaveznim oznacavanjem analitickih sastojaka u popisu hraniva u dijelu C zamjenjuje se obavezno oznacavanje
utvrdeno u odgovarajuéem dijelu propisima o blizim zahtjevima za stavljanje na trZiste hrane za Zivotinje;

(b) ako u koloni koji se odnosi na obavezno oznacivanje u popisu hraniva u dijelu C nisu navedeni analiticki sastojci
koje bi trebalo navesti na deklaraciji u skladu u odgovaraju¢em dijelu propisa o blizim zahtjevima za stavljanje na trziste
hrane za Zivotinje, ti se analitiCki sastojci ne moraju navesti na deklaraciji. Ako u popisu hraniva u dijelu C nije utvrdena
koli¢ina pepela nerastvorljivog u hlorovodoni¢noj kiselini, njegova se koli¢ina mora navesti na deklaraciji ako je veca je
od 22 %;

(c) ako je u koloni ,Obavezno oznaditi” u popisu hraniva u dijelu C utvrdena jedna ili vise specificnih vrijednosti za
sadrzaj vlage, te se vrijednosti primjenjuju umjesto vrijednosti datih u propisima o blizim zahtjevima za stavljanje na
trziSte hrane za Zivotinje. Medutim, ako je sadrzaj vlage manji od 14 %, nije obavezno njeno oznacavanje. Ako u toj koloni
nije utvrdena specificna vrijednost za sadrzaj vlage, primjenjuju se propisi o blizZim zahtjevima za stavljanje na trziste
hrane za Zivotinje.

(15) Subjekt u poslovanju s hranom za Zivotinje koji tvrdi da hranivo ima viSe svojstava nego $to je navedeno u koloni
,Opis” u popisu hraniva u dijelu C ili koji upucuje na postupak iz dijela B koji se mozZe smatrati tvrdnjom (npr. zastita od
razgradnje u buragu) mora zadovoljavati zahtjeve propisa o blizim zahtjevima za stavljanje na trziste hrane za Zivotinje.
Osim toga, hraniva mogu zadovoljavati posebne hranidbene namjene u skladu sa propisima o blizim zahtjevima za
stavljanje na trziSte hrane za Zivotinje.

(16) Ako se hranivo navedeno u dijelu C, za koje je u biljesci propisano da se uz naziv mora dodati naziv vrste, sastoji
od visSe vrsta, mozZe se smatrati hranivom samo ako bilje ili Zivotinje od kojih je hranivo sastavljeno, ili njihovi dijelovi,
imaju ista svojstva i porijeklo.

DIOB

Pojmovnik postupaka

Postupak Definicija UobiCajeni naziv
postupka
1 Frakcionisanje Odvajanje Cestica pomocu strujanja vazduha Frakcionisano
vazduhom vazduhom

Postupak uklanjanja prasine, sitnih €estica i drugih dijelova sa

2 | Aspiracija suspendiranim Cesticama zrnevlja iz ukupne mase zrna tokom Aspirirano
premjeStanja i pomocu strujanja vazduha
Postupak termiCke obrade organske supstance kuvanjem ili

3 | Blangiranje parenjem ragh denaturisanja prirodnih enzima, omeksavanja tkiva Blanirano
uklanjanja prirodne arome, uz naknadno potapanje u hladnu vodu
kako bi se prekinuo postupak kuvanja.

4 | izbjeljivanje Uklanjgnje prlr'odne.bo!e 'hem.usklm ili fiziCkim postupkom ili izbijelieno
pomocu zemlje za izbjeljivanje

5 | Hiadenje Srllzenje vternperature ispod t_emperature okolne sredine, ali iznad Ohladeno
tacke mrznjenja, rad konzerviranja.

6 | Sjeckanje Smanjenje veli€ine Cestica pomocu jednog il vise nozeva. Isjeckano

7 | Ciscenje LJllflanJanjglpredmeta, (kont.amvlner_\tl, npr. kam_enja), |!|_vegetat|vn|h O&iséeno/sortirano
dijelova biljke, npr. slobodnih Cestica slame, ljusaka ili korova.

8 | Koncentrovanje Uklanjanje vode ifili drugih sastojaka’ Koncentrat

9 | Kondenzacija Pretvaranje supstance iz gasovitog u te€¢no stanje. Kondenzovano

10 | Kuvanje Promjena fizickih i hemijskih osobina hraniva primjenom toplote. Kuvano

11 | Drobljenje Smanjivanje veli€ine Cestica upotrebom drobilice. Izdrobljeno, smrvljeno
Precis¢avanje stvaranjem &vrstih kristala iz te€nog rastvora.

12 | Kristalizacija Zagadivaci u teCnosti se ne ugraduju u reSetkastu strukturu Kristalizovano
kristala.

13 | Luolienie Potpuno ili djelimi¢no uklanjanje spoljasnjih omotaca zrna, Oljusteno, djelimiéno

pien sjemenki, plodova, kostunjavih plodova i ostalog.? oljusteno

14 | Ljustenje/Komuganje UkIanjanje spoljaSnje pokozice pasulja, zrna sjemena fiziCkim Oljustevno iIi"

sredstvima. okomus$anoii
[zdvajanje pektina o L . Izdvojen pektin

15 (depektinizacija) Izdvajanje pektina iz hraniva. (depektinizirano)

16 | IsuSivanje Postupak uklanjanja viage. IsuSeno

17 | lzdvajanje sluzi Postupak uklanjanje sloja sluzi sa povrsine. Bez sluzi




18

Izdvajanje Secera

Potpuno Il djelimicno uklanjanje monosaharida disaharida 1z
melasa i drugih sirovina koje sadrze Sec¢er hemijskim ili fiziCkim
postupcima.

Bez Secera, sa manje
Secera

Postupak uniStavanja otrovnih kontaminenata il smanjenje njihove

19 | Detoksikacija " Detoksikovano
koncentracije.

20 | Destilacija Razdvajanje te€nosti kuvanjem i skupljanjem kondezovane pare u Destilovano
posebne posude.

21| Susenje Dehidriranje vijeStackim ili prirodnim postupkom. O_syéetnp (na suncu il

vjeStacki)

22| Siliranje Slfla(_iiétenje hranivg saili bez dgdavanja konzgrva_nsva !Ii uz Silirano
primjenu anaerobnih uslova sa ili bez dodavanja silaznih dodataka.

23 | Isparavanje Smanjivanje udjela vode. Ispareno

24 | Ekspandiranje Termicki postupak pri kojem unutradnji voden sadrzaj proizvoda, Ekspandirano

kada se naglo podvrgne parenju, dovodi do Sirenja proizvoda.

25 | Presovanje Uklanjanje ulja/masti presovanjem. Pogaca i ulie/mast
o ] o o Ekstrakt/ulje/Secer ili
Uklanjanje djelimi€nim ili potpunim razdvajanjem rastvorljivih sporedni proizvod
. sastojaka iz sirovine vodom ili drugim rastvaratem u te¢nu i ekstrakcije/

26 | Ekstrakcija Y . o . . 4. .
¢vrstu fazu, pri €emu rezultuju¢i materijali predstavijaju ekstrakt™ i | braSno/melasa/pulpa
jedan ili vise sporednih proizvoda ekstrakcije® u zavisnosti od

slu¢aja

Termicki postupak kojim unutradnji voden sadrzaj proizvoda, kada

27 | Ekstrudiranje se naglo podvrgne parenju, dovodi do Sirenja proizvoda, i proizvod | Ekstrudirano

dobija specifi¢an oblik prolaskom kroz matrice.

Postupak kojim se proizvode ili primjenjuju mikroorganizmi

28 [ Fermentisanje (bakterije, gljivice ili kvasci), kako bi djelovali na sirovine podsti€¢uéi | Fermentisano
promjene njihovog hemijskog sastava ili svojstava.

29 | Fitracija Postupak prolejstanJa_l te.cnf)stl Ifroz pro;.)usn1o sredstvo ili Filtrirano
membranu radi uklanjanja ¢vrstih Sastojaka

30| Pahuljianje Valjanje vlazne termiCki obradene sirovine radi dobijanja tankih Pahuliice

komada.

Smanjenje veliCine Cestica suvog zrna kako bi se olakSalo

Krmno brasno,
mekinje,

31| Mjevenje u brasno razdvajanje u sastavne dijelove (krmno bradno, mekinje i .
prekrupa,krmivo,
prekrupa). :
prema potrebi
32 | Vinterizacija/Bistrenje Vinterisano/Bistreno
NAPOMENA REDAKCIJE: U elektronskom glasilu tekst tabele
Je necitak.
33 | Fragmentacija Proces lomljenja hraniva u dijelove. Fragmentirano
34 | Przenje Postupak termiCke obrade hraniva u ulju il masti. Przeno
3 Postupak stvaranja Zelea, krute, Zelatinu slicne materije, koja uz ;
35 [ Zelatinizacija primjenu sredstava za Zelatinizaciju dobija razli€ita svojstva od Zelatinisano
mekog polute¢nog do tvrdog i Evrstog.
36 | Granulacija Poit_upa.k obra)de hrqnlva kako bi se dobile ¢estice odredene Granulirano
veli¢ine i konzistencije.
37 | Mijevenje/drobliene Smanjivanje veli€ine Cestica Cvrstih hraniva suvim ili viaznim Mieveno ili drobljeno
postupkom.
38 | Zagrijavanje Termlqka obrgda kqja se sprovodi u specifiénim uslovima kao §to Zagrijano
je primjena pritiska i viage.
Hidrogenizovano,
39 | Hidrogenizacija djelomi¢no
hidrogenizovano
40 | Hidroliza Smanjenje _molekularne_ veflicin_ef o_dgqvarajucom obradom vodom i Hidrolizovano
toplotom/pritiskom, enzimima ili kiselinama/bazama.
Pretvaranje u te¢nost o - . . o .
41 (likvefakcija) Postupak pretvaranja iz ¢vrstog ili gasovitog stanja u te¢nost. Pretvoreno u te€¢nost
42 | Maceracija Smanjivanje veli¢ine hraniva mehani¢kim sredstvima uz prisustvo Macerirano

vode ili drugih tecnosti.!

43

Prerada u slad

Podsticanje zrna Zitarica na klijanje kako bi se aktivirali prirodno

Preradeno u slad




prisutni enzimi koji omogucuju razgradnju skroba u ugljenohidrate i

e peptide:

K
44 | Toplienje Postupak pretvaranja iz'Cvrstog u teCno stanje primjenom toplote. | Toplieno
45 | Mikronizovanje Postgpak smanjenja pvr.osjec":nog promijera Cestica Cvrstih materija Mikronizovano
na mikrometarsku veli¢inu.
Postupak koji uklju€uje potapanje u vodu termi¢ku obradu tako da
46 | Djelimi¢no kuvanje se skrob u potpunost Zelatinira, nakon ¢ega slijedi postupak Djelimi¢no kuvano

susenja.

Zagrijavanje odredeno vrijeme i do odredene temperature uz

47 | Pasterizacija naknadno brzo ohladivanje, kako bi se unistili Stetni Pasterizovano
mikroorganizmi.
48 | Guljenje Uklanjanje kore sa voc¢a i povrca. Oguljeno
49 | Peletiranje Oblikovanje potiskivanjem kroz matrice. Peleti, peletirano
50 [ BruSenje pirin¢a Uklanjanje svih ili dijela mekinja i klice sa oguljenog pirin¢a. Bruseno
51 | Prezelatinizacija Modifikpvanje squba kgko bi se pobolj$alo njegovo svojstvo Prezelatinisano
bubrenja u hladnoj vodi.
Pogaca (kod sirovina
koje sadrze ulja)
ix - x = P " - | Pulpa, komina (kod
52 | Presovane Iyleha_nlcl_(o u_klanjanje te€nost kao $to su masti, ulje, voda ili sok, iz voca)
¢vrstih sirovina.
Presovana pulpa (kod
Secerne repe)
53 | Rafinisanje Potp'l.Jno ili dje!ivrniéno uklanjanje necistoca il nezeljenih sastojaka Raﬂrjisano, djelimi¢no
hemijskom/fizickom obradom. rafinisano
Zagrijavanje hraniva u suvom stanju sa ciljem pobolj$anja
54 [ PeCenje svarljivosti, intenziviranja boje i/il smanjenja prirodno prisutnih Peceno
antinutritivnih sastojaka.
55 | Valianje Smanje_;nje veli€ine Cestica pritiskanjem hraniva, npr. zrna, izmedu Valjano
dva valjka.
Postupak kojim se ili fizickom obradom uz primjenu toplote,
pritiska, pare i njihovom kombinacijom i/ili djelovanjem aldehida, i
lignosulfonata, natrijum hidroksida ili organskih kiselina (npr Zasticeno od
56 Zastita od razgradnje Igro iollzllska ili faninsljll(Ja kislelina)I okILlléa?/a S rli'eéliti rlaz §aSH'a razgradnje u buragu
u buragu propior . P pry 9 / postupkom (upisati
hranjivih supstanci u buragu. ako je primjen;ivo)
Hraniva koja su aldehidima zasti¢ena od razgradnje u buragu Je primjeny
mogu sadrzati do 0,12 % slobodnih aldehida.
57 | Prosijavanje RazdvajanJe gestlcg ra;I|C|t|h veli¢ina prolaskom hraniva kroz sita Prosijano
uz treskanje ili presipanje.
58 | Obiranje Uklva)njanje pIivaju_gﬁeg sloja sa povrSine te€nost mehanickim Obrano
nacinom, npr. mlije€ne masti.
59 [ Rezanije u kriSke Rezanje hraniva na pljosnate komade. Rezano u kriSke
VlaZenje i omekSavanje hraniva, obi¢no zrna, sa ciljem
60 | Namakanje skrac!vanj_a vremena kuvanja, Iall<seg skidanja omotaca zmai | Namogeno
podsticanja upijanja vode kako bi se podstakao postupak klijanja il
smanijila koncentracija prirodno prisutnih antinutritivnih sastojaka.
1| Susenie ivaranjom magiics od ania rad povecanya powine U odnosu | C2U88N0
rasprSivanjem o I ; rasprSivanjem
na tezinu, strujanjem kroz topli vazduh.
62 | Parenje Postupgk pri kojem seza zagriquanje illfuvapje upotrebljava para Pareno
pod pritiskom sa ciliem povec¢anja svarljivosti.
63 | Tostiranje Za_grljavanjg suvom tgplotp_m zra uljgrlca (smanjenje ili uklanjanje Tostirano
prirodno prisutnih antinutritivnih sastojaka).
64 | Uttrafiltracija Filtracija te€nosti kroz membranu koja propusta samo male Ultrafiltrirano
molekule.
65 | Uklanjanje Klica Postuvr_)ak_potpunog ili djelimi¢nog uklanjanja klica sa drobljenih Bez Klica
zrna zitarica.
Mikronizovanje .Terryic":l'(i Qgstgpak pri"kojem se koris'tg infracrveni zraqi za kgvvanje Mikronizovano
66 i peCenje Zitarica, korijena, sjemena ili krtola, nakon kojeg obi¢no

infracrvenih zracima

slijedi pahuljicanje.

infracrvenim zracima

67

Cijepanje ulja/masti i
hidrogenizovanih

Hemijski proces hidrolize masti/ulja. Reakcija masti/ulja sa
vodom, koja se izvodi pri visokoj temperaturi i pritisku, omogucuje

Rasciieplieno




ulja/masti dobijanje sirovih masnih kiselina u hidrofobnoj fazi i slatke vode
(siravag dlicerala) u hidrofilngj fazi
68 | Utrazvu&na obrada Otpu_.stanjg topivih spojeva mehani¢kom obradom ultazvukom i Obradeno
zagrijavanjem u vodi ultrazvukom
Mehanicko uklanjanje i
69 | materijala za Mehani¢ko uklanjanje materijala za pakovanje ﬁhaawg\‘fén o
pakovanje P
70 | Obrada bazom Primjena natrijm hi(lj_roks!da6 na hranivo bogato viaknima's ciliem | 5pradeno sodom
[Obrada sodom] pobolj$anja probavljivosti

1 Glavna je namjena dobivenih krmiva osiguravanje bjelan€evina, ugljikohidrata, masti, energije, minerala ili
prehrambenih viakana.

2 izraz luplienje moze se prema potrebi zamijeniti izrazom ,JjuStenje ili ,komuSanje, pa je u tom slu¢aju uobiCajeni
naziv postupka ,oljusteno ili ,okomus$ano

3 Ako je rije€ o pirinu, ovaj se postupak naziva ,ljustenje", a uobi€ajeni naziv postupka ,oljusteno.”.

4 Ekstrakt se odnosi na tekuéu fazu koja sadrzava topljive ostatke (npr. mast/ulje, Secer ili drugi topljivi sastojci).
Glavna je namjena tih ekstrakata kao krmiva osiguravanje bjelancevina, ugljikohidrata, masti, energije, minerala ili
prehrambenih vlakana. Cinjenica da je ekstrakcija navedena kao postupak za krmiva ne isklju€uje mogu¢nost
razvrstavanja ekstrakata u dodatke hrani za Zivotinje.

5 Suproizvod ekstrakcije oznacava preostalu frakciju u postupku ekstrakcije koja nije ekstrakt, npr. brasno ili pulpa.
Glavna je namjena tih suproizvoda ekstrakcije kao krmiva osiguravanje bjelanevina, ugljikohidrata, masti, energije,
minerala ili prehrambenih vlakana.

6 Moraju se postovati uputstva za pravilnu i sigurnu upotrebu

DIOC

KATALOG HRANIVA
Prilog


javascript:void(0)

