Na osnovu Clana 61 st. 4 i 6 Zakona o turizmu ("Sluzbeni list RCG", broj
32/02), Ministarstvo turizma donijelo je

Pravilnik o minimalno-tehnickim uslovima, sadrzaju |
obliku obrasca prijave i naCinu vodenja registra za
pruzanje usluga u objektima zatvorenog tipa

Pravilnik je objaviljen u "Sluzbenom listu RCG", br. 31/2004 od 14.5.2004. godine.

| OPSTA ODREDBA
Clan 1

Ovim pravilnikom propisuju se minimalno-tehnicki uslovi, sadrzaj i oblik
obrasca prijave i nacin vodenja Registra o pruzanju ugostiteljskih usluga
privrednih drustava, drugih pravnih lica i preduzetnika u objektima zatvorenog
tipa (u daljem tekstu: Registar).

Il MINIMALNO-TEHNICKI USLOVI
Clan 2

Svi ugostiteljski objekti zatvorenog tipa moraju ispunjavati minimalno-tehnicke
uslove propisane ovim pravilnikom.

Ugostiteljski objekti moraju biti, uredeni i opremljeni, te kadrovski osposobljeni,
tako da omogucavaju: racionalno koriS¢enje prostora, nesmetano kretanje
gostiju i zaposlenog osoblja, nesmetan prenos stvari, odgovarajuce &uvanje
robe, namirnica i pi¢a, zastitu zdravlja gostiju i zaposlenog osoblja, te stru¢no
usluZivanje gostiju.

Clan 3

Na glavnom ulazu u ugostiteljski objekat mora biti vidno istaknuta vrsta i naziv
ugostiteljskog objekta.

Clan 4
Uredaji i oprema moraju biti stalno u ispravnom i funkcionalnom stanju.
Clan 5

Prostorije ugostiteljskog objekta u kojem se noéu izvodi muzika i zabavni
program, moraju imati zvuénu izolaciju u skladu sa posebnim propisima.

Izuzetno od odredbe stava 1 ovoga €lana, u ugostiteljskom objektu koji se
nalazi izvan naseljenih podrudja i mjesta i uz uslov da nije u stambenom objektu,
prostorije u kojima se izvodi muzika i zabavni program, ne moraju imati
propisanu zvucnu izolaciju.

Clan 6

Ugostiteljski objekat mora stalno raspolagati dovoljnim koli€inama higijenski
ispravne vode, koja se obezbjeduje prikljuékom na javni vodovod, a gdje javni
vodovod ne postoji, to se mora obezbijediti na drugi nacin u skladu sa posebnim
propisima.

Otpadne vode moraju se zatvorenim sistemom odvoditi iz ugostiteljskog
objekta do sistema za skupljanje otpadnih voda.

Cvrsti otpad mora se, uz osigurane sanitarno-higijenske i tehni¢ke uslove u
skladu sa posebnim propisima, redovno odstranjivati iz ugostiteljskog objekta.

Clan7

Ugostiteljski objekat mora biti priklju¢en na javnu elektriénu mreZzu, ili na drugi
odgovarajuci nacin biti obezbijeden elektricnom energijom.

Clan 8



Ugostiteljski objekt mora biti priklju€en na javnu ili mobilnu telefonsku mrezu,
osim na mjestima gdje takve moguénosti ne postoje.

Clan 9

Ugostiteljski objekt mora biti opremljen aparatima i drugom opremom za
gaSenje pozara, u skladu sa posebnim propisima. Zaposlena lica moraju biti
osposobljena za rukovanje tim aparatima i opremom.

Clan 10

U svim zajedni¢kim prostorijama ugostiteljskog objekta u kojima borave gosti,
mora biti obezbjeden odgovarajuéi nacin grijanja prostorija do temperature od
najmanje 18,5°S, uz moguénost provjetravanja.

Ugostiteljski objekat koji posluje samo ljeti ne mora imati obezbijedeno grijanje
prostorija, ako ovim pravilnikom nije drugacije odredeno.

Clan 11

U ugostiteljskom objektu visina od poda do plafona (dalje u tekstu: unutrasnja
visina) u prostorijama za boravak, ishranu i u prostorijama za usluzivanje gostiju,
mora iznositi 2,80 m, a u smjestajnim jedinicama unutradnja visina mora iznositi
najmanje 2,40 m, ako ovim pravilnikom nije drugacije odredeno.

Izuzetno, od odredbe stava 1 ovoga €lana, u prostorijama za boravak, ishranu
i usluzivanje gostiju, unutradnja visina moze iznositi 2,50 m, ako je u
ugostiteljskom objektu ili prostoriji objekta ugraden klima uredaj.

U prostorijama ugostiteljskog objekta sa koso izvedenim plafonom ili plafonom
razli¢itih visina, prosjeCna unutradnja visina mora biti u skladu sa odredbom
stava 1 ovoga ¢lana.

U ugostiteliskom objektu smjeStenom u zgradi koja je istorijsko-kulturni
spomenik, poslovne prostorije ne moraju imati unutradnju visinu propisanu ovim
pravilnikom, uz uslov da se u procesu rada ne pojavljuju nikakve Stetne emisije i
da na svako zaposleno lice dolazi najmanje 1 m? vazdudnog prostora i 2 m?
slobodne povrSine poda.

Clan 12

Porculan, staklo, stolnjaci i pribor za jelo moraju biti zasti¢eni od praSine i u
vrijeme kada nijesu u upotrebi.

U ugostiteliskom  objektu, koji usluge ishrane gostima pruza
samoposluzivanjem, moraju biti osigurani higijenski uslovi u skladu sa posebnim
propisima.

Clan 13

Ugostiteljski objekat mora imati uredene i opremljene prostorije za li¢nu
higijenu gostiju u skladu sa ovim pravilnikom, osim ako ovim pravilnikom nije
drugacije odredeno.

U prostorijama iz stava 1 ovog ¢lana mora biti besprekoran red i Cisto¢a i te
prostorije moraju biti dezinfekovane na propisan nacin.

Osteéena ili dotrajala oprema, uredaji, kao i zidna i podna keramika u
prostorijama iz stava 1 ovoga &lana mora se na vrijeme zamijeniti, kako bi se
obezbijedila stalna visina njenog kvaliteta.

Clan 14

Broj toaleta mora biti srazmjeran veli€ini - kapacitetu ugostiteljskog objekta
izrazen brojem mjesta (sjedecih i stajacih u ugostiteljskom objektu).

Clan 15

Kuhinja u ugostiteliskom objektu, kapacitetom mora odgovarati potrebama
restorana ili prostora za usluZivanje gostiju.

Kuhinja mora biti opremljena odgovarajuéim termi¢kim uredajima, mora imati
rashladnu komoru ili rashladne uredaje za namirnice sa odvojenim pregradama
za meso i ribu, radne povrsine, prostore i uredaje za €iS¢éenje i obradu namirnica,
kuhinjsko posude odgovarajuéeg kvaliteta, odvojene prostore sa sudoperama za
pranje crnog i bijelog posuda, sa teku¢om toplom i hladnom vodom. Sudoper za
pranje bijelog posuda mora imati dvodjelno korito. Ako se pranje bijelog posuda



obavlja masinski, dovoljno je jednodjelno korito. Kuhinja mora imati priru¢ne
prostore za Cuvanje namirnica.

Clan 16

U ugostiteljskom objektu, usluzZivanje gostiju jelom, napicima i picem obavlja
se u restoranu - prostoriji za usluzivanje i prostoru za usluzivanje na otvorenom.

Prostorija za usluzivanje mora imati namjestaj prikladan za duzi ili kradi
boravak gostiju, moze imati Sank, te prostor za pripremanje jela, ako ovim
pravilnikom nije drugacije odredeno.

Prostor za usluzivanje na otvorenom je dio prostora vrta, terase, i sl. u kojem
se usluzuju gosti.

Clan 17

U ugostiteljskim objektima u kojima se gostima pruzZaju usluge smjestaja, sobe
mogu biti jednokrevetne, dvokrevetne i viSekrevetne.

Povrsina poda sobe, ne raCunajuéi povrSinu kupatila, WC-a, predprostora,
balkona i lode, mora iznositi min. 7 m” za jednokrevetnu sobu, a min. 10 m? za
dvokrevetnu sobu.

Il OBRAZAC PRIJAVE
Clan 18

Privredna drustva, druga pravna lica i preduzetnici koji organizuju pruzanje
usluga smjestaja i ishrane za svoje radnike, ¢lanove, penzionere, ¢lanove uzih
porodica svojih radnika i penzionera, kao i za €lanove uzih porodica svojih
¢lanova, podnose nadleznom organu lokalne uprave, prema mijestu sjedista
objekta (u daljem tekstu: nadlezni organ), prijavu za upis u Registar.

Prijava se podnosi na Obrascu broj 1, koji je odStampan u uz ovaj pravilnik i
¢ini njegov sastavni dio.

Clan 19

Pravna i fizicka lica iz ¢lana 18 stava 1 ovoga pravilnika obavezna su, uz
prijavu, priloZiti i sve dokaze koji su navedeni u odgovaraju¢em dijelu prijave.
Dokazi iz stava 1 ovoga &lana podnose se u originalu ili ovjerenom prepisu.

Clan 20

Prijava za upis u Registar podnosi se u jednom primjerku, a obrasci se
popunjavaju pisaéom masinom ili rukopisom - Stampanim slovima ¢itko.

Podaci koji se upisuju u djelove obrazaca moraju biti identi¢ni sa podacima iz
dokumenata na koje se odnose.

Prijava se ovjerava sluzbenim pe€atom pravnog ili fizickog lica iz ¢lana 18
stava 1 ovog pravilnika i potpisom ovladéenog lica.

Il REGISTAR O PRUZANJU UGOSTITELJSKIH USLUGA U
OBJEKTIMA ZATVORENOG TIPA
Clan 21

Registar se vodi u obliku tvrdo ukoriGene knjige, Ciji su listovi numerisani.

Registar se vodi na Obrascu br. 2, koji je odStampan uz ovaj pravilnik i €ini
njegov sastavni dio.

Ovlasceno lice prije prvog upisa ovjerava Registar svojim potpisom i pecatom
nadleznog organa. Ovjera se obavlja tako $to se na unutrasnjoj strani korica
Registra upiSe tekst o ovjeri koji glasi: "Ovaj Registar sadrzi ukupno stranica".

Clan 22

U Registar se upisuju podaci o privrednom drustvu, drugom pravnom licu ili
preduzetniku i objektu u kojem se pruzaju ugostiteliske usluge na osnovu
rieSenja kojim je utvrdeno da objekat ispunjava minimalne uslove po postupku
sprovedenom na osnovu podnesene prijave u skladu sa Zakonom o turizmu i
ovom pravilniku.

Clan 23



RjeSenje o ispunjavanju minimalnih uslova objekta, u kojem se pruzaju
ugostiteljske usluge upisuje se u Registar, tako da objekat dobija konacni redni
broj upisa.

Clan 24

Popunjavanje djelova Registra obavlja se upisivanjem odgovarajucih
podataka koji su naznaceni uz broj rubrike.

Rubrike se popunjavaju Citko, i to na nalin da se upisuje od pocletka
slobodnog prostora u rubrici.

Upisani tekst u Registru ne smije se brisati niti ispravljati.

lzuzetno, manje greSke ispravljaju se precrtavanjem vodoravnom linijom i
stavljanjem datuma ispravke i potpisa ovlas¢enog lica nadleznog organa. Ako se
radi o znatnijim greS8kama cijeli upis se poniStava precrtavanjem lista Registra
kosom crvenom linijom i upis se obavlja na prvom slobodnom listu Registra.

Clan 25

Izmjene i dopune, koje su nastale poslije prvog upisa u Registar, upisuju se u
rubriku "naknadni upisi”.

Poslije upisa novih podataka rubrika koja sadrzi stare podatke precrtava se
kosom crvenom linijom.

U slu€aju kad je rubrika naknadnih upisa popunjena, upis se nastavlja na
novoj slobodnoj stranici Registra.

Pri tome se na sljedec¢oj slobodnoj stranici upisuju svi vazeéi podaci iz
odgovarajucih rubrika ranijeg upisa, s tim da se na obje stranice upisa napravi
veza prenosa upisom broja odgovarajucée stranice.

Stranica sa koje su vazeéi podaci upisani na novu stranicu Registra se
precrtava po obavljenom prepisu podataka kosom crvenom linijjom.

Prestanak poslovanja u objektu u kojem se pruzaju ugostiteljske usluge
upisuje se u Registar u rubriku naknadnih upisa, a poslije toga ta stranica
Registra se precrtava sa dvije kose crvene linije.

Clan 26

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavijivanja u
"Sluzbenom listu RCG".
Broj: 01-760/01-111/03
Podgorica, 29. aprila 2004. godine
Ministarstvo turizma
Ministar,
Predrag Nenezié, s.r.



Obrazac br. 1

; PRIJAVA
ZA PRUZANJE UGOSTITELJSKIH USLUGA
U OBJEKTIMA ZATVORENOG TIPA

A: PODACI O PRAVNOM ILI FIZICKOM LICU | UGOSTITELJSKOM OBJEKTU

1. Naziv i sjediste pravnog ili fizickog lica

2. Vrsta, naziv i sjediste ugostiteljskog objekta

3. Usluge koje ¢e biti predmet poslovanja ugostiteljskog objekta

4. Ime, prezime i struc¢na sprema vode posla

5. Pravo kori$¢enja ugostiteljskog objekta

6. Godina izgradnje ugostiteljskog objekta

7. Kapacitet ugostiteljskog objekta

a) Broj konzumnih mjesta - ukupno: ........
- sjedec¢ih

- stajacih

b) Broj soba:

c) Broj kreveta:

d) Broj kamp jedinica:

8. Prostorije i prostori ugostiteljskog objekta

9. Ostali podaci

Priloziti: 1. RjeSenje o upisu u registar (Privrednog suda, potvrda i
drugo).

2. Dokaz o pravu kori$¢enja ugostiteljskog objekta.

3. Dokaz o stru¢noj spremi poslovode.

4. Svu potrebnu dokumentaciju o ispunjavanju uslova u



skladu sa posebnim propisima.

B. MINIMALNI USLOVI KOJE TREBA DA ISPUNJAVA UGOSTITELJSKI OBJEKAT

minimalno-tehnicki uslovi koji su propisani

Pra\(;jilI?]Iilka Uslovi koje treba da ispunjava ugostiteljski objekat przgiga%a
1. 2. 3.
2 Ugostiteljski objekat je ureden, opremljen i kadrovski osmisljen tako da je

omoguceno:
- racionalno koriS¢enje prostora
- nesmetano kretanje gostiju i zaposlenog osoblja
- hesmetan prenos stvari
- odgovarajuce ¢uvanje robe, namirnica i pi¢a
- zaStita zdravlja gostiju 1 zaposlenog osoblja
- stru¢no usluzivanje gostiju
3 Na glavnom ulazu u ugostiteljski objekat vidno su istaknuti vrsta i naziv
objekta
4 Uredaji 1 oprema stalno su:
- U ispravnom stanju
- u funkcionalnom stanju
5 Prostorije u kojima se noc¢u posle 23 ¢asa emituje muzika, zabavni 1 artisticki
programi, imaju zvucnu izolaciju koja sprecava Sirenje zvukova izvan tih
prostorija’
6 Ugostiteljski objekat stalno raspolaze dovoljnim koli¢inama higijenski ispitane
vode §to je osigurano:
- priklju¢kom na novi vodovod
- na drugi odgovarajuci nacin




U mjestu bez vodovoda ili kanalizacije, uredaj za snadbijevanje vodom i
sanitarno higijenski uredaji izvedeni su:

- u skladu sa sanitarnim propisima

- voda od spremista za vodu do potro$nih mjesta dovodi se pritiskom
(hidroforom)

- otpadne te¢ne materije odvode se zatvorenim kanalom do uredaja za
sakupljanje otpadnih tecnosti ili uredaja za njihovo skladistenje i kona¢no
ispustanje u prirodne recipijente

Cvrste otpadne materije, uz osiguranje potrebnih sanitarno-tehnickih i
higijenskih uslova redovno se odstranjuju iz objekta

Ugostiteljski objekat je prikljucen na javnu elektricnu mrezu

Snabdijevanje elektricnom energijom obezbijedeno je i na drugi adekvatan
nacin

Elektri¢no osvjetljavanje uvedeno je u svim prostorijama ugostiteljskog
objekta

Sve prostorije 1 prostori u kojima se kre¢u i zadrzavaju gosti nocu su:

- potpuno osvijetljeni

- osvijetljeni orjentacijskim svijetlom

Ugostiteljski objekat je prikljuden na javnu telefonsku mrezu®

U ugostiteljskom objektu je uveden najmanje jedan telefonski aparat koji je na
raspolaganju gostima*

Ugostiteljski objekat opremljen je aparatima i drugom opremom za gasenje
pozara

Zaposleno osoblje osposobljeno je za rukovanje aparatima i opremom za
gaSenje pozara u skladu sa posebnim propisima

10

Sve zajednicke prostorije u kojima borave gosti imaju moguénost zagrijavanja
do temperature od najmanje 18,5°C uz moguénost provjetravanja

11

Unutras$nje visine prostorija (visine od poda do plafona) iznose najmanje:

- 2,80 m u prostorijama za boravak, ishranu i usluzivanje gostiju

- 2,50 m u prostorijama za boravak, ishranu i usluzivanje gostiju, ako je u
objektu, odnosno prostoriji instaliran klima ureda;®

- 2,40 m u sohama




Kod koso izvedenih plafona ili plafona razli¢itih nivoa, prosje¢na unutrasnja
visina plafona podrazumijeva minimalno propisanu

Poslovne prostorije ugostiteljskog objekta u zgradi registrovanoj kao
istorijsko-kulturni spomenik imaju manju visinu prostorija od minimalnih i:

- u procesu rada se ne pojavljuju nikakve Stetne emisije

- na svako zaposleno lice dolazi najmanje 1 m?®vazdusnog prostora i 2 m?
slobodne povrsSine poda

12 Od prasine zasti¢eni su i U vrijeme kada nisu u upotrebi:
- porculan
- staklo
- stono rublje
- pribor za jelo
Kod davanja usluga ishrane u vidu samoposluzivanja osigurani su potrebni
higijenski uslovi
13 Ugostiteljski  objekat raspolaze odgovaraju¢im prostorijama za li¢énu
higijenu gostiju’
U tim prostorima uvijek vlada besprekoran red 1 Cisto¢a
Sanitarni prostori su dezinfekovani
Blagovremena zamjena oStecene ili dotrajale opreme, uredaja zidnih i podnih
obloga omogucava trajno odrZavanje nivoa njenog kvaliteta
14 Ugostiteljski objekat ima najmanje jedan toalet za goste®

a) do 80 mjesta

- jedan toalet za Zene sa predprostorom

- jedan toalet za muskarce sa pisoarom i predprostorijom

b) do 170 mjesta

- dva toaleta za Zene sa predprostorom

- jedan toalet za muSkarce sa dva pisoara i predprostorom

¢) do 350 mjesta

- tri toaleta za Zene sa predprostorom

- dva toaleta za muskarce sa tri pisoara i predprostorom

d) preko 350 mjesta

- Cetiri toaleta za Zene sa predprostorom




- tri toaleta za muskarce sa Cetiri pisoara i predprostorom

Ugostiteljski objekat iz grupe "Restorani" i "Barovi" koji su smjesteni na plazi,
pijaci, poslovnom centru, vazdusnoj luci, zeljeznickoj i autobuskoj stanici, i
sl., nema sopstveni toalet, ali je u njegovoj neposrednoj blizini osigurano
koris¢enje javnog toaleta koji ispunjava minimalne uslove odredene
Pravilnikom tokom radnog vremena®

Ugostiteljski objekat™®, sa prostorom za usluZivanje gostiju do 50 m?, ima:

- najmanje jedan toalet sa pisoarom

- predprostor sa umivaonikom

Na ulazu u toalet vidno su istaknute oznake kojima se uobicajeno oznacavaju
toaleti za Zene 1 muSkarce

Svi toaleti imaju:

- visoku WC $olju (Solja sa sjedistem) ili

- nisku WC $olju™

- sve su Solje na ispiranje teku¢om vodom

Pisoar je postavljen ili ograden tako da:

- se ne vidi izvan prostorije u kojoj se nalazi

- ima zidnu Solju na ispiranje sa teku¢om vodom

Toaleti i prostori:

- ne Sire neprijatne mirise

Podovi u toaletima:

- nisu klizavi i strmi

- su od materijala koji ne propusta vodu

- lako se Ciste i odrzavaju

- Zidovi u toaletima do visine 1,60 m od poda obloZeni su materijalom™;

- koji se lako disti 1 odrzava

- ne propusta vodu

Prozori toaleta su od neprovidnog stakla ili sa moguénosc¢u zastite od pogleda
spolja

Vrata toaleta nisu zastakljena

Sa unutra$nje strane toaleti imaju:




- najmanje jednu kuku za kacenje odjece

- spravu za zaklju¢avanje, odnosno osiguravanje vrata

- policu za odlaganje torbice u toaletima za Zene

- kantu za otpatke

U toaletima je stalno postavljen:

- toalet papir

- Cetka za Cis¢enje WC Solje

- sredstvo za osvjezavanje prostora

Toaleti su pod zajedni¢kim krovom ugostiteljskog objekta

Toaleti se nalaze u neposrednoj blizini prostorije, ili prostora za usluzivanje
gostiju

Toaleti smjesteni van zgrade ugostiteljskog objekta imaju:

- betonirani ili poplocani pristup

- osvijetljen pristup nocu

- prolaz zasti¢en od vremenskih neprilika

Ugostiteljski objekat za smjestaj ima toalete u neposrednoj blizini prostorija i
prostora u kojima gosti najceSc¢e 1 duze vrijeme borave™

U predprostoru toaleta su:

- umivaonik sa vodom

- ogledalo

- te¢ni sapun

- papirni ili platneni ubrus u rolni, ili aparat za suSenje ruku

- kanta za otpatke

Broj umivaonika srazmjeran je broju postavljenih mjesta i to:

- do 140 mjesta, jedan umivaonik u svakom predprostoru

- do 350 mjesta, dva umivaonika u svakom predprostoru

- od 350 mjesta na vise, tri umivaonika u svakom predprostoru

U predprostor toaleta za zene i toaleta za muskarce ulazi se kroz zajednicku
prostoriju u kojoj su smjesteni zajednicki umivaonici za zene 1 muskarce.

Broj umivaonika srazmjeran je broju postavljenih sjede¢ih mjesta i to:

- do 80 mjesta jedan umivaonik




- 0d 80 do 170 mjesta dva umivaonika

- 0d 170 do 350 mjesta tri umivaonika

Ugostiteljski objekat za smjestaj ima odgovarajuéi broj kompletnih tu$ kabina
sa toplom i hladnom vodom

Kompletno kupatilo ima:

- toalet

- leze¢u kadu (duzine najmanje 1,60 m) ili tus kabinu

- umivaonik

Tus kabina podrazumijeva tu$ kadu sa tuSem

Povrsina kompletnog kupatila iznosi min. 1,20 m?

Ugostiteljski objekat ima sobe sa sopstvenim kupatilom

Podovi u kupatilu su od materijala:

- koji se lako cisti i odrzava

- koji ne propusta vodu

- koji nije klizav i strm

Zidovi u kupatilima do visine 1,70 m od poda oblozeni su materijalom™ Koji:

- se lako ¢isti 1 odrzava

- ne propusta vodu

Prozori u kupatilu su od neprovidnog stakla, ili imaju moguénost zastite od
pogleda spolja

Vrata kupatila nisu zastakljena

Kupatilo ima moguénost prirodnog ili vjeStackog provjetravanja

Ugostiteljski objekat za smjestaj u kome dio ili sve sobe na istoj etazi nemaju
sopstveni toalet, na etazi ima:

- jedan toalet sa predprostorom do tri sobe

- 0d 4 do 10 soba: 1 toalet za Zene sa predprostorom i 1 toalet za muskarce sa
pisoarom i predprostorom

- na svakih sledecih (zapocetih) 10 soba: 1 toalet za Zene sa predprostorom i 1
toalet za muskarce sa pisoarom i predprostorom

Ugostiteljski objekat za smjestaj'® u kome sve sobe ili dio na istoj etaZi nemaju
sopstveno kupatilo, na etazi ima:




- jednu tus kabinu na svakih deset soba

- jednu tus kabinu na Cetiri i viSe soba na etazi

Sobe za iznajmljivanje koje nemaju sopstveno kupatilo, imaju:

- na svake tri sobe za iznajmljivanje koje imaju umivaonik, jedno zajednicko
kompletno kupatilo

- na svake dvije sobe za iznajmljivanje koje nemaju umivaonik jedno
zajedni¢ko kompletno kupatilo

Uredene i opremljene zajednicke prostorije i prostor za li¢nu higijenu gostiju

1. Za kamp kapaciteta 30-250 gostiju:

- za kapacitet 30 gostiju jedan toalet na svakih 10 gostiju

- za kapacitet 30-75 gostiju jos jedan toalet na svakih 20 gostiju vise od 30

- za kapacitet 75-150 gostiju jo$ jedan toalet na svakih 30 gostiju vise od 75

- za kapacitet 150-200 gostiju jos jedan toalet na svakih 40 gostiju vise od 150

2. Za kamp kapaciteta 250 1 viSe gostiju jedan toalet na svakih 25 gostiju

Toaleti su odvojeni za Zene 1 muSkarce u razmjeri 60% toaleta za Zene 1 40%
za musSkarce

Broj korita za pranje suda srazmjeran je kapacitetu kampa u razmjeri 1
umivaonik - 1 korito za pranje suda

Korita za pranje suda imaju vodu i nalaze se u predprostoru toaleta ili u
samostalnom objektu

Korita za pranje suda imaju najmanje 35% slavina sa toplom 1 hladnom vodom
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Kapacitet kuhinje odgovara potrebama restorana ili prostora za usluzivanje
gostiju

Kuhinja je opremljena odgovaraju¢im termickim uredajima

Kuhinja ima:

- rashladnu komoru ili rashladne uredaje sa odvojenim pregradama za meso 1
ribu

- kuhinjsko posude odgovarajuceg kvaliteta

- radne povrSine, prostore i uredaje za ¢iS¢enje i obradu namirnica




- odvojeni prostor sa sudoperima sa toplom i hladnom vodom:

- za pranje crnog suda

- za pranje bijelog suda

- sudopera za pranje bijelog suda sa dvodjelnim koritom™

- priru¢ni prostor za ¢uvanje namirnica

Kuhinja ima uredaj za odvod dima, pare i mirisa kapaciteta koji omogucava 20
provjetravanja u jednom casu

Dim, para i mirisi ne smiju se $iriti po prostorijama u kojima borave gosti

Sve radne povrsine u kuhinji imaju:

- gornju plocu od materijala koji se lako Cisti

- povrsine koje su u dodiru sa vodom moraju biti od nerdajuceg su materijala

Kuhinja nije opremljena prostorima i uredajima za ¢is¢enje i obradu
namirnica, jer se u njoj pripremaju (samo termicki spremaju) iskljucivo na
industrijski nacin pripremljena jela

Za potrebe osoblja kuhinja ima:

- poseban umivaonik sa toplom i hladnom vodom

- Cetkicu, pribor 1 sredstvo za pranje, dezinfekciju i suSenje ruku

U kuhinji vlada besprekoran red i ¢istoca

Otpadi se redovno odstranjuju

Pod u kuhinji:

- je od materijala koji ne propusta vodu

- nije klizav

- lako se ¢isti 1 odrzava

U podu su izlivi sa sifonom 1 zaStitnom reSetkom

Unutrasnja visina u kuhinji od poda do plafona iznosi najmanje 2,80 m

Keramickim zidnim plo¢icama do visine od 1,80 m od poda oblozeni su
zidovi:

- kuhinje

- prostora za pripremanje i obradu namirnica

- prostora za pranje posuda




Prozori i otvori u kuhinji zasti¢eni su od ulaska insekata

Ugostiteljski objekat koji nema kuhinju, a goste usluzuje toplim jelima ima
prostor za pripremanje jela

Prostor za pripremanje jela ima:

- odgovarajuci termicki blok

- radnu povrsinu za ¢iS¢enje 1 obradu namirnica

- dvodijelno korito za pranje suda sa toplom i hladnom vodom

Iznad termickog bloka izveden je odvod dima, pare i mirisa dovoljnog
kapaciteta provjetravanja

Za potrebe osoblja u prostoru za pripremanje jela ima:

- poseban umivaonik sa toplom i hladnom vodom

- Cetkicu, pribor 1 sredstvo za pranje, dezinfekciju i suSenje ruku
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Usluzivanje gostiju jelom, pi¢em i napitcima obavlja se:

- U restoranu - prostoriji za usluZivanje®

- na prostoru za usluzivanje na otvorenom

Prostorija za usluzivanje ima namjestaj prikladan za duzi boravak ili kraci
boravak gostiju®

Ako se u prostoriji za usluzivanje priprema jelo, prostor za pripremanje
opremljen je opremom u skladu sa sloZeno$¢u pripremanja jela

U prostoriji za usluZivanje ne obavlja se ¢iS¢enje i obrada namirnica®

Unutrasnja visina restorana i prostorije za usluzivanje gostiju od plafona do
poda iznosi najmanje 2,80 m

Restoran odnosno prostorija za usluzivanje:

- dovoljno je prostrana

- ima potreban broj stolova i stolica

- prostorije za usluzivanje gostiju i prostor za usluzivanje na otvorenom,
dovoljno su prostrani i imaju:

- potreban broj stolova, stolica ili klupa

- konzumnih pultova

Restoran i prostorija za usluZivanje gostiju ima dobru osvijetljenost i
mogucnost ventilacije

Pod u restoranu i drugim prostorijama za usluzivanje gostiju:




- je od materijala koji ne propusta vodu i lako se Cisti i odrzava

- nije klizav

Stolovi na kojima se usluzuju gosti imaju povrsinu koja se lako ¢isti, ili
neostecen Cisti stolnjak ispred svakog konzumnog mjesta

Prilikom posluzivanja jela na stolu mora biti papirna ili platnena salveta

Pribor za jelo, (kasike, nozevi, viljuske i dr.) su od nerdaju¢eg materijala

Restoran, odnosno prostorija za usluzivanje ima dovoljan broj vjeSaonika za
garderobu prema broju konzumnih mjesta

Garderoba smjeStena izvan prostorije za usluZivanje se cuva na odgovarajuci
nacin, ili je u njoj vidno istaknuto obavijestenje gostima da se predmeti
odloZeni u garderobi ne (“:uvaju22

Prostorija i prirucni prostor za ¢uvanje namirnica i pica:

- odvojena je od kuhinje ili prostora za pripremanje jela

- ima odgovarajuce ormare sa pregradama ili policama za smjestaj namirnica i
pica

- ima postavljene rashladne komore ili frizidere odgovaraju¢eg kapaciteta za
cuvanje lako kvarljivih namirnica 1 pica

- namirnice razli¢itog porijekla se ne mijesaju

- prozori su zaSti¢eni od ulaska insekata

Priru¢ni prostor za uvanje namirnica i pi¢a smjesten je neposredno uz
prostoriju za pripremanije jela i napitaka ili prostoriju za usluZivanje gostiju®

Ugostiteljski objekat u kojemu se usluzuju pica i napitci ima to¢ionicu®®
odgovarajuce povrsine

Tocionica je funkcionalna cjelina u posebnoj prostoriji ili prostora u
neposrednoj blizini restorana ili prostorije i prostora za usluzivanje gostiju na
otvorenom

Todionica ima:

- mjeSalicu sa toplom 1 hladnom vodom 1 odvodom

- uredaje 1 opremu za odlaganje pica i napitaka

- dvodjelno korito ili jednodijelno korito 1 maSinu za pranje aga®

- rashladne uredaje za pice

- odgovarajuci Sank sa radnom plo¢om od nerdaju¢eg materijala koji se lako
Cisti




Tocionica u kojoj se pripremaju i posluzuju jednostavna topla i hladna jela
ima:

- termicki blok

- radnu povrsinu za obradu namirnica

- uredaj za odvode pare, dima 1 mirisa dovoljnog kapaciteta ventilisanosti, ili
djelotvorno prirodno provjetravanje

- dvodijelno korito za pranje suda sa toplom i hladnom vodom ili jednodijelno
korito i masina za pranje suda

Tocionica iz koje se neposredno usluzuju gosti ima Sank, sa ili bez visokih
stolica

Sank je od materijala koji se lako Gisti

U ugostiteljskom objektu u kojemu se usluzuju napitci tocionica ima espresso-
aparat

U restoranu, prostorijama i na prostorima za usluzivanje gostiju stalno ima
dovoljan broj jelovnika i menija pi¢a

Jelovnici 1 menii pica izloZeni su na ulazu ugostiteljskog objekta na prakti¢an
«: 26
nacin

U jelovnicima i meniima pica prezentuju se jela, pica i napitci i druge
ugostiteljske usluge koje se nude gostima i njihove cijene

Jelovnici 1 menii pi¢a ispisani su na srpskom i najmanje na jos jednom
svjetskom jeziku

Na jelovnicima i meniima pica jasno je napisano da li su u cijenu ukljuceni
usluga, porez i convert

Jelovnici 1 menii pica stavljaju se na uvid gostu prije preuzimanja narudzbe

Jela, pica, napitci 1 druge uslu;e navedene u jelovniku i meniu pi¢a obavezno
v - .. 7
se usluzuju ako gost zahtijeva
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Sobe u ugostiteljskom objektu:

- jednokrevetne

- dvokrevetne

- viSekrevetne

Povrina poda soba, ne raunajuéi u to povrine prostorija®® iznosi najmanje®

- 7 m za jednokrevetnu sobu

- 10 m za dvokrevetnu sobu




- 10 m? uvecéano za 3 m?po svakom dodatnom krevetu u visekrevetnim sobama

Dodavanje pomoc¢nog djecijeg kreveta do najvise 140 cm duzine i 70 cm Sirine
moguce je u okviru propisanih minimalnih povrsina sobe

Unutra$nja visina sobe sa ravnim plafonom i prosjecna unutrasnja visina sobe
sa kosim plafonom iznosi najmanje 2,40 m*

Podovi u sobama su od materijala koji se lako cisti 1 odrzava

Prozori i zastakljena vrata na sobama imaju neprovidne zavjese ili
venecijanere za zamracivanje i sprijeCavanje pogleda spolja

Ugostiteljski objekti i smjestajne jedinice ugostiteljskih objekata u kojima se
gostima pruzaju usluge smjestaja, moraju imati zastitu od nekontrolisanog
ulaska spolja

Svaka soba koja se izdaje gostima ima:

Krevet leZzajne povrsine: za jednu osobu 200x90 cm*

- 200x160 za dupli francuski krevet i pristup krevetu sa obje strane®:

- madrac za svaki krevet

- no¢ni ormari¢, ili odgovarajucu policu uz svaki krevet

- prostirac uz svaki krevet, osim u sobama u kojima je pod pokriven tepisonom
ili tepihom

- toaletni stoc€i¢ ili pisaci sto

- stolice za toliko osoba koliko u sobi ima kreveta

- ormar sa pregradama i dijelom za vjeSanje odjece odgovarajuce veli¢ine sa
najmanje 4 vjesalice po svakom krevetu

- stalak za odlaganje prtljaga (kofera), osim ako se koferi mogu drzati u
ormaru

- pepeljaru, izuzev u sobama u kojima je oznaka zabranjenog pusenja

- korpu za otpatke

Sobe koje nemaju sopstveno kupatilo, imaju jos i:

- umivaonik sa toplom i hladnom vodom sa ogledalom i policom za pribor

- ¢asu za vodu, jednu po svakom krevetu

- uti¢nicu za elektri¢ne aparate sa oznakom napona elektri¢ne energije

Odnos osoblja prema gostima je:




- gostoljubiv

- profesionalan

- Strucan

- korektan

Osoblje koje je zaposleno na poslovima usluzivanja i komuniciranja sa
gostima, mora da poznaje najmanije jedan svjetski jezik*

Osoblje zaposleno na poslovima rukovanja Zivotnim namirnicama,
pripremanja i usluzivanja jela mora ispunjavati propisane stru¢ne i zdravstvene
uslove

Svo osoblje je uredno, Cisto 1 primjerno obuceno

U prostorijama i na prostorima ugostiteljskog objekta u kojima se usluzuju
gosti osoblje se ne zadrzava posle radnog vremena

Za zaposleno osoblje ugostiteljski objekat ima:

- garderobu

- odgovarajuci broj toaleta

- odgovarajuci broj kupatila

- druge prostorije

U garderobi ili u drugom odgovaraju¢em prostoru za svaku zaposlenu osobu
ima:

- garderober sa klju¢em

- dvodjelni garderober za osoblje koje radi na pripremanju i usluZivanju jela

Ugostiteljski objekat u kojemu je zaposleno do 5 lica® ima jedan toalet za
zaposleno osoblje sa predprostorom i umivaonikom

Ugostiteljski objekat u kojemu je u jednoj smjeni zaposleno 6-15 lica ima:

- jedan toalet za Zene sa predprostorom sa umivaonikom i jedan toalet za
muskarce sa pisoarom i sa umivaonikom

- jednu tus kabinu

Ugostiteljski objekat u kojemu je u jednoj smjeni zaposleno vise od 15 lica
ima:

- jedan toalet za Zene sa predprostorom i umivaonikom i jedan toalet za
muskarce sa pisoarom i predprostorom sa umivaonikom

- jednu tus kabinu za Zene i jednu za muskarce




Toaleti za zaposleno osoblje smjesteni su tako da im osoblje moze priéi ne
prolaze¢i prostorijama i prostorima namijenjenim gostima ugostiteljskog
objekta

Ugostiteljski objekat u kojemu je u jednoj smjeni zaposleno vise od 20 lica
ima restoran, ili poseban prostor za ru¢avanje zaposlenog 0soblja

NAPOMENA:

1. U koloni 3 i 4 sa rije¢i "Da" oznaCava se ispunjava, a sa rijeCi "Ne" ne

ispunjava.

2. Ova se obaveza ne odnosi na prostorije objekata koje se nalaze izvan

nivoa i mjesta i uz uslov da nijesu u stambenom objektu.
3. Obaveza samo ako u mjestu postoji javna telefonska mreza.
4. Obaveza samo za restorane.

5. Ugostiteljski objekat koji posluje samo ljeti ne mora imati osigurano grijanje.
6. Ne primjenjuje se na ugostiteljske objekte vrste: noéni klub, noé¢ni bar, disko
klub, ve¢ se ureduju po stupanju na snagu Pravilnika o klasifikaciji, minimalnim

uslovima i kategorizaciji ugostiteljskih objekata (u daljem tekstu: Pravilnik).
7. Toaleti, kupatila.

8. Pod toaletom za goste smatra se jedan toalet za Zene sa predrostorom i

jedan toalet za muskarce sa pisoarom i predprostorom.

9. Ne primjenjuje se na ugostiteljske objekte vrste: restoran, gostionica, bistro,
kafana, no¢ni bar, disko klub, disko bar i pivnicu, te na ugostiteljske objekte koji
imaju usluzivanje gostiju vece od 50 m?, osim ugostiteljskih objekata koji posluju

na osnovu Pravilnika.

10. Ne primjenjuje se na ugostiteljske objekte vrste: restoran, gostionica,

bistro, kafana, no¢ni bar, disko klub, disko bar i pivnica.

11. Niska WC 3olja mora imati stajaliSte znatno uzdignuto iznad nivoa protoka

ispusne vode.

12. Pod ovakvim materijalom podrazumijevaju se keramicke plo€ice i to razne

vrste, ali ne i zid u boji.
13. Prilemnica, kongresna dvorana, restoran, salon i sl.

14. Sopstvenim kupatilom smatra se kupatilo u koje gost ima pristup iz

predprostora ili iz sobe.

15. Pod materijalom se podrazumijevaju: keramicke i kamene ploce ili razne

vrste plo€ica, ali ne i obojeni zid.
16. Osim soba za iznajmljivanje.
17. Ne primjenjuje se na kampove za naturiste.

18. Kampovi koji pruZaju uslugu pranja i peglanja veSa u posebnoj poslovnoj

jedinici imaju 50% manje korita za pranje vesa.

19. Ako se pranje bijelog suda obavlja masinski, dovoljno je jednodjelno

korito.

20. Ugostiteljski objekti koji posluju sezonski ili povremeno, a nemaju
prostoriju: prostorijom za usluzivanje smatraju i natkriveni prostor na otvorenom.
21. Odgovarajuce se primjenjuju i na prostor za usluzivanje na otvorenom.

22. Ovo se ne primjenjuje na prostor za usluZivanje na otvorenom.

23. MoZe biti odvojen prostor u tim prostorijama i na njega se primjenjuju

odgovarajuce odredbe za prostoriju za uvanje namirnica i pi¢a.

24. Tocionicom se smatra ureden i opremljen prostor u kojem se pripremaju,
izdaju ili i pripremaju i izdaju ili usluZuju pi¢a, a mogu se pripremati, izdavati ili

usluzivati i hladna i jednostavna topla jela.
25. Mogu biti smjesteni i izvan tocCionice.

26. Obavezni su samo ugostiteljski objekti iz grupe restorana i barova u

kojima se gostima nude.

27. Ovjereni primjerak normativa jela i pica obavezno se daje na uvid gostu na

njegov zahtjev.
28. Kupatila, toaleti, predprostori, balkoni i lode.



29. U ugostiteljskom objektu kozji posluje na dan stupanja na snagu Pravilnika
povrSina poda sobe moze biti 2 m“ manja od povrsine utvrdene Pravilnikom.

30. Minimalna unutrasnja visina sobe koju gradanin u domacinstvu izdaje na
dan stupanja Pravilnika, moze iznositi 2,20 m, a u apartmanu 2,30 m.

31. U sobi u kojoj se pruza smjestaj na dan stupanja na snagu Pravilnika
lezajna povrsina kreveta za jednu osobu iznosi 190x90 cm i 190x140 cm za dupli
francuski krevet i pristup sa obje strane.

32. Svjetskim jezicima u smislu Pravilnika smatraju se: njemacki, engleski,
italijanski, Spanski i ruski.

33. Ugostiteljski objekat koji posluje na dan stupanja na snagu Pravilnika, a
koji ima do 5 zaposlenih lica ne mora imati toalet za zaposleno osoblje.

UPUTSTVO ZA POPUNJAVANJE OBRAZACA

1. U dijelu obrasca pod A) upisuju se trazeni podaci ispod teksta, u
ogradenom dijelu.

2. Obrazac B) ispunjava se zavisno od vrste ugostiteljskog objekta i vrste
usluga koje se pruzaju, dakle ne ispunjavaju se one rubrike u koloni 3 i 4 koje
nijesu predmet poslovanja ugostiteljskog objekta. U kolone 3 i 4 upisuje se rijec
DA, ako ugostiteljski objekat ispunjava propisani uslov, a rije¢ NE ukoliko ne
ispunjava. Ako se odredbe ¢lana iz kolone 1 ne odnose na ugostiteljski objekat,
u kolonama 3 i 4 upisuje se znak %.

Ui, ) e 200... godine.

Potpis ovlaséenog lica predlagaca i pe€at

Obrazac br. 2

REPUBLIKA CRNA GORA

(nadlezni opstinski organ)

REGISTAR

O PRUZANJU UGOSTITELJSKIH USLUGA
PRAVNIH I FIZICKIH LICA U OBJEKTIMA
ZATVORENOG TIPA




KNJIGA

Registarski broj
(broj oznaka)

Prenos upisa

Sa stranice broj: | Na stranici broj:

Izdanje: Izdanje:

1. Naziv i sjediSte pravnog ili fizickog lica

2. Vrsta, naziv 1 sjediste ugostiteljskog objekta (mjesto, ulica i broj)

3. Usluge koje su predmet poslovanja ugostiteljskog objekta

4. Datum upisa 5. Broj, oznaka i datum rjeSenja

6. Naknadni upisi




