Katalog propisa 2026

1698.

Na osnovu ¢lana 19 stav 4 Zakona o organizovanju trzista u ribarstvu i akvakulturi ("Sluzbeni list CG", broj
84/24) Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede donijelo je

PRAVILNIK

O TRZISNIM STANDARDIMA I LISTA PROIZVODA RIBARSTVA I
AKVAKULTURE

("'Sluzbeni list Crne Gore", br. 095/26 od 03.07.2026)
Predmet

Clan 1

Ovim pravilnikom propisuju se trzi$ni standardi i lista proizvoda ribarstva i akvakulture.
Primjena

Clan 2
Ovaj pravilnik primjenjuje se na:
1) odredene proizvode ribarstva iz Priloga 1 ovog pravilnika, prilikom njihovog stavljanja na trziste Crne Gore,

2) konzervirane sardine, kao i trgovacki nazivi konzerviranih sardina i proizvoda od sardina, prilikom njihovog
stavljanja na trziste Crne Gore i

3) konzerviranu tunu i palamidu, prilikom njihovog stavljanja na trziste Crne Gore.

Ovaj pravilnik ne primjenjuje se na male koliine proizvoda, koje se odnose na odredene proizvode ribarstva iz
stava | tacka 1 ovog €lana, odnosno koje su definisane propisima kojima se ureduje morsko ribarstvo, a koje ribari
neposredno prodaju krajnjim potrosacima ili subjektima u maloprodaji.

Uslovi stavljanja proizvoda na trziste

Clan 3

Proizvodi za koje su, u skladu sa ovim pravilnikom, propisani trzisni standardi, bez obzira na njihovo porijeklo,
odnosno da li su proizvedeni u Crnoj Gori ili uvezeni, mogu se stavljati na trziSte Crne Gore samo ako ispunjavaju
uslove propisane ovim pravilnikom.

Znacenje izraza

Clan 4
Izrazi upotrijebljeni u ovom pravilniku, imaju sljede¢e znacenje:
1) stavljanje na trziSte znaci prva ponuda za prodaju i/ili prva prodaja na teritoriji Crne Gore za prehranu ljudi;

2) serija (lot) je koli¢ina proizvoda ribarstva odredene vrste koja je podvrgnuta istom postupku obrade i moze
imati porijeklo iz istog ribolovnog podrucja i istog plovila;

3) odredeni proizvodi ribarstva su vodeni organizmi koji vode porijeklo od bilo koje ribolovne aktivnosti ili
proizvodi dobijeni od njih, kako su navedeni u Prilogu 1 ovog pravilnika;

4) prezentacija je nacin na koji se riba plasira na trziste, Sto znaci cijela, bez utrobe, bez glave itd.;
5) vidljivi parazit je parazit ili grupa parazita koja se po dimenzijama, boji ili strukturi jasno razlikuje od tkiva
ribe 1 koji se bez optickih sredstava za povecavanje i pri dobrom osvjetljenju moze uociti ljudskim okom;

6) medij je teCnost ili druga prateca sredina u kojoj je proizvod od ribe upakovan, uklju¢ujuéi vodu, salamuru,
ulje, sos ili druge prehrambene tecnosti.

Trzi$ni standardi za odredene proizvode ribarstva

Clan 5
Trzis$ni standardi koji se odnose na odredene proizvode ribarstva iz Priloga 1 ovog pravilnika obuhvataju:
1) kategorije svjezine i
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2) kategorije veliine.
Kategorije svjeZine

Clan 6

Kategorija svjezine za svaku seriju odreduje se na osnovu svjezine proizvoda i ispunjenosti dodatnih zahtjeva
propisanih ovim pravilnikom.

Svjezina proizvoda utvrduje se na osnovu posebnog vrednovanja razlicitih vrsta proizvoda navedenih u Prilogu
2 ovog pravilnika.

Na osnovu vrednovanja iz stava 2 ovog ¢lana, proizvodi iz Priloga 1 ovog pravilnika razvrstavaju se, po
serijama, u sljedece kategorije svjezine:

- "ekstra", "A" ili "B" - za ribe, morske pse, glavonosce i Skampe;

- "ekstra" ili "A" - za kozice.

Zivi §kampi razvrstavaju se u kategoriju "E".

Rakovi odnosno krabe iz Priloga 1 ovog pravilnika ne podlijezu posebnim standardima svjezine.

Izuzetno od stava 5 ovog Clana, na trziSte se mogu stavljati samo cijeli rakovi odnosno krabe, osim rakova
odnosno kraba sa spoljasnjim jajima ili mekim oklopom.

Razvrstavanje serija prema svjeZini

Clan 7
Svaka serija treba da sadrzi proizvode istog nivoa svjezine.
[zuzetno, male serije ne moraju da budu ujednacene svjezine.
U slucaju neujednacene svjezine, razvrstavaju se u najnizu kategoriju svjezine zastupljenu u toj seriji.

Kategorija svjezine mora biti oznacena jasnim i trajnim slovima, veli¢ine najmanje 5 cm, na etiketama koje su
pri¢vrséene na seriju.

Zahtjevi kvaliteta po kategorijama svjeZine

Clan 8

Ribe, morski psi, glavonosci i Skampi iz Priloga 1 ovog pravilnika razvrstani u kategoriji svjezine "ekstra"
trebaju da budu bez udubljenja pod pritiskom, povreda, mrlja i promjene boje.

Ribe, morski psi, glavonosci i Skampi razvrstani u kategoriji svjezine "A" iz Priloga 2 ovog pravilnika, treba da
budu bez mrlja i promjene boje.

Izuzetno od stava 2 ovog ¢lana dozvoljava se mali udio primjeraka sa blagim udubljenjima pod pritiskom i
povrsinskim povredama.

Za ribe, morske pse, glavonosce i Skampe razvrstane u kategoriji svjezine "B" iz Priloga 2 ovog pravilnika
dozvoljava se mali udio primjeraka sa izrazenijim udubljenjima pod pritiskom i povrSinskim povredama, a riba
treba da bude bez mrlja i promjene boje.

Prilikom razvrstavanja proizvoda prema kategoriji svjezine, uzimaju se u obzir i prisustvo vidljivih parazita, kao
i njihov moguc¢i uticaj na kvalitet proizvoda, u zavisnosti od vrste i prezentacije proizvoda.

Kategorije veli¢ina

Clan 9

Proizvodi iz Priloga 1 ovog pravilnika razvrstavaju se prema tezini ili broju jedinki po kilogramu, u skladu sa
Prilogom 3 ovog pravilnika.

Kozice i rakovi odnosno krabe razvrstavaju se u kategorije veli¢ine prema $irini oklopa.

Veli¢ina morskih organizama myjeri se u skladu sa pravilima utvrdenim propisima kojima se ureduje morsko
ribarstvo.

Minimalne bioloske veli¢ine

Clan 10
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Minimalne veli¢ine utvrdene ovim pravilnikom primjenjuju se u skladu sa propisima kojima se ureduje morsko
ribarstvo.

Vrste obuhvacene trzisnim standardima moraju ispunjavati minimalne bioloSke veli¢ine, kako su propisane i
navedene u Prilogu 3 ovog pravilnika.

Razvrstavanje serija prema veli¢ini i oznacavanje

Clan 11

Serije se razvrstavaju u kategorije velic¢ine u skladu sa skalom utvrdenom u Prilogu 3 ovog pravilnika.

Svaka serija treba da sadrzi proizvode jednake velicine.

[zuzetno, male serije ne trebaju da budu ujednacene po veli¢ini, ako nisu ujednacene, serija se razvrstava u
najnizu kategoriju veliCine zastupljenu u njoj.

Kategorija veli¢ine i prezentacija moraju biti jasno i trajno oznaCene, slovima veli¢ine najmanje 5 cm, na
etiketama koje su pricvrSéene na seriju.

Neto tezina u kilogramima mora biti jasno i ¢itko oznacena na svakoj seriji.

Izuzetno, serije koje se stavljaju u promet u standardnim kutijama, neto tezina ne mora biti oznacena ako se
utvrdi da sadrzaj kutije, prilikom vaganja prije stavljanja u promet, odgovara pretpostavljenom sadrzaju izrazenom
u kilogramima.

Razvrstavanje pelagi¢nih vrsta na osnovu uzorkovanja

Clan 12

Pelagi¢ne vrste mogu se razvrstati u razlicite kategorije svjezine i veli¢ine na osnovu sastava uzorkovanja, a
sastav treba da obezbijedi da svjezina i veliina proizvoda iz serije budu ujednaceni u najve¢oj mogucoj mjeri.

Detaljna pravila za primjenu ovog ¢lana, a naro€ito u pogledu odredivanja broja uzoraka koji se uzimaju, tezine
ili obima ribe u svakom uzorku, kao i nacina ocjene razvrstavanja i provjere tezine serija koje se stavljaju u promet,
propisuju se propisima kojima se ureduju uslovi i na¢in sprovodenja vaganja proizvoda ribarstva.

Odgovornost za razvrstavanje proizvoda

Clan 13

Razvrstavanje odredenih proizvoda ribarstva u kategorije svjezine i veliine sprovodi se u okviru vaganja i prve
prodaje proizvoda ribarstva i za njegovo sprovodenje odgovorni su prvi kupci proizvoda ribarstva.

Ako razvrstavanje ne sprovedu prvi kupci, Ministarstvo moze, po potrebi, samo sprovesti razvrstavanje u
kategorije svjezine i veli¢ine.

Konzervirane sardine i konzervirani proizvodi tipa sardine

Clan 14

Proizvod se mozZe oznacCavati i prezentovati kao konzervirana sardina samo ako je pripremljen od ribe vrste
Sardina pilchardus.

Konzervirani proizvodi tipa sardine mogu se stavljati na trziSte i prezentovati na isti nacin kao konzervirana
sardina ako su pripremljeni od ribe vrsta navedenih u Prilogu 4 ovog pravilnika.

Samo proizvodi koji ispunjavaju sljedece zahtjeve mogu se stavljati na trziSte kao konzervirana sardina i pod
opisom proizvoda iz ¢lana 19 ovog pravilnika i moraju biti:

1) obuhvacéeni KN oznakama 1604 13 11, 1604 13 191 ex 1604 20 50;
2) pripremljeni iskljucivo od ribe vrste "Sardina pilchardus (Walbaum,1792)";
3) prethodno upakovani u odgovaraju¢em te¢nom medijumu u hermeticki zatvorenoj ambalazi i

4) sterilizovani odgovaraju¢im postupkom.
Priprema sardina za konzerviranje

Clan 15
Sardine moraju, u mjeri u kojoj je to potrebno za dobro predstavljanje proizvoda na trziStu, biti odgovarajuce
oCiS¢ene, bez glave, Skrga, repa i unutraS$njih organa, osim jajasaca, slezine i bubrega, te, u zavisnosti od
odgovarajuéeg oblika trzi$ne prezentacije, bez kicme i koze.
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Oblici prezentacije konzerviranih sardina

Clan 16
Konzervirane sardine mogu se stavljati na trziste u bilo kojoj od sljedecih prezentacija:

1) sardine: osnovni proizvod, riba sa koje su odgovarajuce odstranjeni glava, Skrge, unutrasnji organi i rep.
Glava se mora odstraniti poprecnim rezom u odnosu na ki¢mu, u blizini $krga;

2) sardine bez kostiju: kao osnovni proizvod iz tacke 1 ovog stava, ali uz dodatno odstranjenu kicmu;

3) sardine bez koze i kostiju: kao osnovni proizvod iz tacke 1 ovog stava, ali uz dodatno odstranjenu ki¢mu i
kozu;

4) fileti sardine: dijelovi mesa dobijeni rezanjem paralelno sa kicmom, duZz cijele duZzine ribe ili njenog dijela,
nakon odstranjivanja ki¢me, peraja i ruba potrbusnice, a fileti se mogu stavljati na trziste sa ili bez koze;

5) trup sardine: dijelovi sardine u blizini glave, duzine najmanje 3 cm, dobijeni iz osnovnog proizvoda iz tacke 1
ovog stava popre¢nim rezovima u odnosu na kicmu; i

6) bilo koji drugi oblik prezentacije, pod uslovom da se jasno razlikuje od oblika prezentacije iz tac. 1 do 5 ovog
¢lana.

Mediji za konzervirane sardine

Clan 17

Radi opisa proizvoda iz ¢lana 16 ovog pravilnika razlikuju se sljede¢i mediji u kojima je sadrzan proizvod, sa ili
bez dodavanja drugih sastojaka:

1) maslinovo ulje;

2) druga rafinisana biljna ulja, ukljucujuci ulje komine maslina, koja se koriste pojedinacno ili u mjeSavinama;
3) umak od paradajza;

4) vlastiti sok (te¢nost koja se izlucuje iz ribe tokom kuvanja), slana otopina ili voda;

5) marinada, sa ili bez vina i

6) bilo koji drugi medij, pod uslovom da se jasno razlikuje od medija iz ta¢. 1 do 5 ovog ¢lana.

Navedeni mediji mogu se mijeSati, s tim $to se maslinovo ulje ne smije mijesati sa drugim uljima.

Zahtjevi kvaliteta konzerviranih sardina nakon sterilizacije

Clan 18
Nakon sterilizacije, proizvodi u ambalazi treba da ispunjavaju sljede¢e minimalne uslove:
1) za oblike prezentacije iz tac. 1 do 5 ¢lana 16 ovog pravilnika, sardine ili dijelovi sardine moraju:
- biti priblizno ujednacene veli¢ine i uredno rasporedene u ambalazi;
- biti lako medusobno odvojive;
- ne smiju imati znacajne pukotine u trbusnom zidu;
- ne smiju imati pukotine ili rasjekotine u mesu;
- ne smiju imati pozutjelost tkiva, osim blagih tragova;
- imati meso normalne konzistencije; meso ne smije biti prekomjerno vlaknasto, mekano ili spuzvasto;
- imati meso svijetle ili ruziCaste boje, bez crvenila oko ki¢me, osim blagih tragova;

2) medij u kojem je proizvod sadrzan mora imati boju i konzistenciju karakteristicnu za njegov opis i
upotrijebljene sastojke, a u slu¢aju uljnog medija, ulje ne smije sadrzati vodeni eksudat u koli¢ini vecoj od 8
% neto mase;

3) proizvod mora zadrzati miris i ukus karakteristican za vrstu Sardina pilchardus (Walbaum,1792) i vrstu
medija, te ne smije imati neprijatan miris ili ukus, posebno gor¢inu ili ukus oksidacije ili uzeglosti;

4) proizvod ne smije sadrZati strana tijela;

5) u slucaju proizvoda sa kostima, ki¢ma mora biti lako odvojiva od mesa i krhka;

6) u proizvodima bez koze i bez kostiju ne smiju biti prisutni znacajni ostaci koze ili kostiju.

Ambalaza ne smije imati spoljaSnje znake oksidacije ili deformacije koji uti¢u na dobro trzi$no predstavljanje
proizvoda.
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Opis i oznacavanje konzerviranih sardina

Clan 19

Opis na pakovanju konzerviranih sardina treba da odgovara odnosu izmedu mase sardina u ambalazi nakon
sterilizacije 1 neto mase, pri ¢emu se obje mase izrazavaju u gramima.

Za oblike prezentacije iz ¢lana 16 ta¢ 1. do 5. ovog pravilnika, odnos ne treba da bude manji od sljedecih
vrijednosti:

- 70 % za medije iz ¢lana 17 tac. 1, 2, 4 i 5 ovog pravilnika,
- 65 % za medij iz ¢lana 17 tacka 3 ovog pravilnika,
- 50 % za medije iz ¢lana 17 tacka 6 ovog pravilnika.

Kada su navedene vrijednosti ispunjene, opis mora odgovarati prezentaciji sardine na osnovu odgovarajuce
oznake iz ¢lana 16 ovog pravilnika.

Oznaka medija treba da ¢ini sastavni dio opisa proizvoda, a u slucaju proizvoda u ulju, medij se oznacava
jednom od sljedec¢ih oznaka:

- u maslinovom ulju, kada se koristi to ulje, ili

- u biljnom ulju, kada se koriste druga rafinisana biljna ulja, ukljucujuci ulje komine maslina, ili njihove
mjeSavine, ili

- U ... ulju, ¢ime se oznacava posebna vrsta ulja.

Za oblike prezentacije iz ¢lana 16 tacka 6 ovog pravilnika, odnos iz stava 1 ovog ¢lana ne smije biti manji od 35
%.

Izuzetno od stava 2 ovog ¢lana, a u slucaju kulinarskih priprema, u opisu proizvoda mora biti jasno naznacena
posebna priroda pripreme, a izuzetno od ¢lana 13 stav 3 tacka 2 ovog pravilnika i stava 5 ovog ¢lana, proizvodi koji
sadrze homogenizovano meso sardine, u kojem je doSlo do gubitka miSi¢ne strukture, mogu sadrzati i meso druge
ribe koja je podvrgnuta istom postupku, pod uslovom da udio sardine iznosi najmanje 25 %.

Opis proizvoda utvrden ovim ¢lanom odnosi se na proizvode iz ¢lana 13 ovog pravilnika.
Konzervirani proizvodi tipa sardine

Clan 20

Konzervirani proizvodi tipa sardine stavljaju se na trziste Crne Gore pod opisom koji se sastoji od rijeci
"sardine", zajedno sa nau¢nim nazivom vrste i nazivom geografskog podrucja u kojem je vrsta ulovljena.

Kada je opis proizvoda iz stava 1 ovog ¢lana naveden na ambalazi konzerviranog proizvoda tipa sardine, on
treba da bude prikazan na jasan i vidljiv nacin.

Naucni naziv sadrzi latinski naziv roda 1 vrste.

Geografsko podrucje se navodi jednim od naziva iz prve kolone Priloga 5 ovog pravilnika, uzimajuéi u obzir
odgovarajucu identifikaciju podrucja iz druge kolone Priloga 5 ovog pravilnika.

Pod jednim opisom moZe se stavljati na trziSte samo jedna vrsta.
Konzervirana tuna i palamida

Clan 21
Opis proizvoda konzervirane tune ili palamide, koji je utvrden u ¢lanu 24 ovog pravilnika, odnosi se na
proizvode koji ispunjavaju sljedece uslove:
1) Konzervirana tuna mora:
a) potpadati pod KN oznake 1604 14 10 i ex 1604 20 70,
b) biti pripremljena iskljucivo od ribe jedne od vrsta navedenih u tacki 1 Priloga 6 ovog pravilnika.
2) Konzervirana palamida mora:

a) potpadati pod KN oznake 1604 14 90, ex 1604 20 50, 1604 19 30, x 1604 20 70, x 1604 20 90, ex 1604
19991

b) biti pripremljena iskljucivo od ribe jedne od vrsta navedenih u tacki 2 Priloga 6 ovog pravilnika.
Razli¢ite vrste ne smiju se mijesati u istoj ambalaZi.
U kulinarskim pripremama u kojima se upotrebljava meso tune ili palamide, a koje dovode do gubitka miSi¢ne
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strukture, moze se koristiti meso drugih riba koje je podvrgnuto istom postupku, pod uslovom da najmanje 25 %
neto mase ¢ini meso tune ili palamide, odnosno mjesavina obje vrste.

Oblici prezentacije konzervirane tune i palamide

Clan 22

Opisi proizvoda iz ¢lana 24 ovog pravilnika, trebaju da budu u skladu sa sljede¢im oznakama:

1) cijela riba: miSi¢no tkivo se reze poprec¢no i prikazuje kao cijela kriska, koja se sastoji od jednog komada ili
vise kompaktno spojenih komada mesa. Dopustena je prisutnost sitnih komadica mesa do 18 % mase ribe.
Izuzetno, kada se konzervira sirovo misi¢no tkivo, prisutnost sitnih komadi¢a mesa nije dopustena; komadici
mesa mogu se dodavati radi postizanja potrebne mase konzerve;

2) u komadima: komadi mesa sa o€uvanom misi¢nom strukturom cija najkraca strana nije manja od 1,2 cm.
Dopustena je prisutnost sitnih komadi¢a mesa do 30 % mase ribe.

3) fileti:
a) uzduzne trake miSi¢a uzete iz misi¢nog tkiva paralelno sa kicmenim stubom;
b) trake misica iz trbusnog zida; u ovom se slucaju fileti se mogu opisati i kao trbusni fileti;
¢) sitni komadi¢i mesa: dijelovi mesa sa o¢uvanom izvornom misi¢nom strukturom razli¢itih veli¢ina;
d) mljevena tuna: odvojeni dijelovi mesa ujednacene veli¢ine koji ne ¢ine pastu.

Svi drugi oblici prezentacije, osim onih iz stava 1 ovog ¢lana, ili druge kulinarske pripreme, dozvoljeni su pod
uslovom da su jasno navedeni u opisu.

Mediji za konzerviranu tunu i palamidu

Clan 23
Koristeni medij u kojem je sadrzan proizvod, a koji ¢ini sastavni dio opisa proizvoda treba da ispunjava sljedece
uslove:
- u maslinovom ulju - koristi se za proizvode u isklju¢ivo maslinovom ulju, bez mijeSanja s drugim uljima;

- u prirodnom soku - koristi se za proizvode u prirodnom soku (te¢nost koja se izlucuje iz ribe tokom kuvanja),
u slanoj otopini ili vodi, po moguénosti s dodatkom trava, zacina ili prirodnih aroma;

- u biljnom ulju - koristi se za proizvode u kojima se koriste rafinisana biljna ulja, pojedinacno ili u
mjeSavinama;
- ako se koristi drugi medij, on se mora jasno i izriito navesti pod njegovim uobicajenim trgovackim nazivom.

Opis i oznacavanje konzervirane tune i palamide

Clan 24
Opis na prepakovanim proizvodima i pakovanjima konzervirane tune ili palamide mora sadrzati:
1) u slucaju oblika ponude iz Clana 22 stava 1 ovog pravilnika:
- vrstu ribe (tuna ili palamida),

- prezentaciju u kojoj se riba stavlja u promet koriste¢i odgovarajuci opis iz ¢lana 22 ovog pravilnika; ova
odredba nije obavezna za oblike prezentacije iz ¢lana 22 stav 1 tacka 1 ovog pravilnika,

- opis upotrijebljenog medija u kojem je sadrzan proizvod, u skladu sa uslovima iz ¢lana 23 ovog
pravilnika;
2) u slucaju oblika prezentacije iz ¢lana 22 stav 2 ovog pravilnika:
- vrstu ribe (tuna ili palamida),
- tacan opis nacina kulinarske pripreme.

Opisi konzervirane tune i palamide, kako su utvrdeni u ¢lanu 21 stav 1 tac. 1 1 2 ovog pravilnika, ni u kojem
slu¢aju ne smiju istovremeno sadrzati rijeci "tuna" i "palamida”.

Izuzetno od ¢lana 21 ovog pravilnika i stava 2 ovog ¢lana, ako postoji utvrdena trgovacka upotreba, vrsta ribe
(tuna ili palamida) i naziv vrste moze se navesti u trgovackom opisu pod nazivom koji se uobi¢ajeno koristi u Crnoj
Gori u prometu proizvoda.

Opis proizvoda "u prirodnom soku" moze da se koristi samo za konzervirane proizvode koji se stavljaju na
trziSte u prezentacijama iz clana 22 stav 1 ta¢. 1 do 3 ovog pravilnika i u mediju iz ¢lana 23 alineja 2 ovog
pravilnika.

Pravni ekspert doo, Podgorica 6



Katalog propisa 2026

Minimalni sadrzaj ribe u proizvodu

Clan 25
Odnos izmedu mase ribe u ambalaZi nakon sterilizacije i neto mase izraZzene u gramima mora iznositi najmanje:
1) u slucaju oblika prezentacije iz ¢lana 22 stav 1 ovog pravilnika:
- 70 % u slucaju medija iz druge alineje ¢lana 23 ovog pravilnika;
- 65 % u slu¢aju drugih medija;
2) 25 % u slucaju oblika kulinarske prezentacije ili priprema iz ¢lana 22 stav 2 ovog pravilnika.

Prilozi

Clan 26

Prilozi od 1 do 6 Cine sastavni dio ovog pravilnika.
Prestanak primjene

Clan 27

Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje primjena odredbi ¢l. 51 1 52, i €l. od 72 do 81 Pravilnika o
kvalitetu 1 drugim zahtevima za ribe, rakove, $koljkase, morske jeZeve, morske krastavce, zabe, kornjace, puzeve i
njihove proizvode ("Sluzbeni list SRJ", broj 6/03).

Stupanje na snagu

Clan 28
Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom listu Crne Gore".
Broj: 06-318/26-17149/4
Podgorica, 29. juna 2026. godine
Ministar,
Vladimir Jokovig, s.r.

NAPOMENA IZDAVACA:

Priloge koji su sastavni dio ovog propisa mozete pogledati ovdje.
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