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Zaštićena oznaka porijekla Boka kotorska

	Datum prijema (DD/MM/GGGG) (popunjava nadležna institucija)
	

	Broj stranica (max. 5 uključujući ovu stranicu)
	4 (četiri)

	Jezik na kojem se podnosi zahtjev* 
	crnogorski

	Djelovodni broj (popunjava nadležna institucija)
	

	
	

	Podnosilac Zahtjeva
	

	Ime fizičkog lica ili naziv pravnog lica 
	Udruženje vinogradara i vinara Boka kotorska

	Puna adresa (naziv ulice i broj, mjesto/grad i poštanski broj, država)
	Herceg Novi, st. Manastirska 14

	Pravni status, veličina i sastav (u slučaju pravnog lica)
	NGO

	Državljanstvo*
	

	Telefon, faks, e-mail 
	+382 69 345 022

	
	bokic.dragana@yahoo.com

	Posrednik*
	

	Država*
	Crna Gora

	Nadležno kontrolno tijelo* 
	Ministarstvo poljoprivrede, šumarstva i vodoprivrede Crne Gore
Direktorat za poljoprivredu

	Puna adresa (naziv ulice i broj, mjesto/grad i poštanski broj, država)*
	Rimski trg br. 46
81000 Podgorica
Crna Gora

	Telefon, faks, e-mail* 
	Tel. +382 20 234 105

	Naziv oznake za registraciju 
	Boka kotorska

	Vrsta oznake 
	oznaka porijekla* 
	Zaštićena oznaka porijekla

	
	geografska oznaka*
	

	Tradicionalni izraz koji se navodi uz naziv oznake porijekla ili geografske oznake
	

	
	

	Vrsta proizvoda od grožđa
	vino

	
	

	 Opis proizvoda (analitička i organoleptička svojstva i sortni sastav) 
 Opis glavnih tipova vina prema boji
 Bijela vina
Bijela vina odlikuju se višim sadržajem alkohola. Uglavnom imaju srednju do umjereno višu gustinu (specifičnu težinu) i pretežno visok sadržaj ekstrakta. Vina ovog tipa uglavnom imaju nizak sadržaj ukupnih polifenola. U pogledu intenziteta boje, u njima dominiraju žuti ili smeđi pigmenti (flavonoidi i tanini).
Stvarni sadržaj alkohola je visok, kao i ukupna kiselost. Ukupni ekstrakt je umjereno visok. Vino je kristalno bistro, svijetložute boje (uz moguću zelenkastu nijansu) do slamnatožute, srednje punog do punog ukusa. Odlikuje se svježinom, uglavnom praćenom voćnim aromama zelene kruške, grejpfruta i breskve, kao i aromama cvijeta bagrema i lipe.
Crvena i roze vina 
Crvena i roze vina odlikuju se umjereno višim sadržajem alkohola. Vina karakteriše visoka gustina (specifična težina) i visok sadržaj ekstrakta. U pogledu intenziteta boje, u njima dominiraju crveni pigmenti, prvenstveno antocijani. Prosječni stvarni sadržaj alkohola je visok, dok je ukupna kiselost srednjeg nivoa.
Vina su tamnocrvene boje sa ljubičastom nijansom. Aroma je definisana notama crvenog voća, začina, cvijeća i suve trave. Vino je bogato mekim taninima, koji mu daju punoću i zaokružuju prijatan, bogat i harmoničan ukus kupine, šljive i crne ribizle.


	  Posebni enološki postupci (neobavezno)
	

	Razgraničenje geografskog proizvodnog područja 
Boka kotorska obuhvata sljedeće katastarske opštine na teritoriji opština Herceg Novi, Kotor i Tivat:
Katastarske opštine na teritoriji opštine Herceg Novi: Babunci, Baošići, Bijela, Bijelske Kruševice, Brguli, Ćurići, Đenovići, Herceg Novi, Jošice, Kameno, Kumbor, Kuti, Mojdež, Mokrine, Mrkovi, Podi, Radanovići, Ratiševina, Rose, Sasovići, Sutorina, Topla, Trebesinj i Zabrđe.
Katastarske opštine na teritoriji opštine Kotor: Dobrota I, Dobrota II, Dub, Glavati, Glavatići, Gorovići, Kavač, Kostanjica, Kotor I, Kotor II, Kovači, Krimovice, Kubasi, Lastva, Lješevići, Mirac, Morinj, Muo I, Muo II, Nalježići, Orahovac I, Orahovac II, Pelinovo, Perast, Pobrđe, Prčanj I, Prčanj II, Prijeradi, Risan I, Risan II, Šišići, Škaljari I, Škaljari II, Špiljari, Stoliv I, Stoliv II, Strp-Lipci, Sutvara, Višnjevo, Vranovići i Zagora.
Katastarske opštine na teritoriji opštine Tivat: Bogdašići, Bogišići, Donja Lastva, Đuraševići, Gornja Lastva, Gošići, Krašići, Lepetane, Milovići, Mrčevac, Nikovići, Radovići i Tivat.
Boka kotorska takođe obuhvata obradivo zemljište na katastarskim parcelama Kulina, Stražnica, Torac, Bjelušine i Prevlaka, zatim ostrvo Cvijeća, zapadno od aerodroma Tivat, kao i ostrvo Sveti Marko, te sva ostrva koja pripadaju teritorijama opština Herceg Novi, Kotor i Tivat..


	  Maksimalni prinos po hektaru
Gustina sadnje u vinogradima Boke Kotorske, izražena brojem čokota po hektaru, varira i kreće se od 3.300 do 6.000 čokota/ha, dok se u tradicionalno uzgajanim vinogradima kreće od 7.000 do 10.000 čokota/ha.
Maksimalno dozvoljeni prinos zavisi od broja čokota po hektaru. U Boki Kotorskoj, maksimalno dozvoljeni prinos u komercijalnom vinogradu sa gustinom sadnje od 3.000 do 4.000 čokota/ha, namijenjenom za proizvodnju vina sa oznakom porijekla, iznosi 14.000 kg/ha (3,5 kg/čokotu), dok u vinogradu sa gustinom sadnje većom od 4.000 čokota/ha iznosi 15.000 kg/ha (3 kg/čokotu).
U veoma povoljnim godinama prinos se može povećati za dodatnih 0,5 kg po čokotu, pod uslovom da se time ne mijenja kvalitet grožđa, niti kvalitet i karakteristike vina datog područja u odnosu na prosječne vrijednosti..


	   Glavne sorte vinove loze upotrijebljene u proizvodnji
Vranac, Kratosija, Cabernet Sauvignon, Chardonnay,  Alicant Bouschet, Grenache, Frankovka, Cabernet Franc, Kadarun, Lisičina, Merlot, Muscat Hamburg, Pinot Noir, Plavka, Prokupac, Syrah, Graševina, Krstač, Muškaćela, Muscat, Pinot Blanc, Pinot Gris, Smederevka, Sauvignon, Žižak, Župljanka,  

	   Povezanost s geografskim područjem (opisati poseban kvalitet  proizvoda, ugled i dr. karakt. koje se mogu  pripisati tom geog. porijeklu)
Uzročno-posljedična povezanost: Istorija
Najstariji ostaci gradova Risna, Budve i Ulcinja, kao i brojni pronađeni predmeti materijalne kulture, svjedoče da su glavna utvrđenja Ilira, Grka i Rimljana bila koncentrisana na području crnogorskog primorja. Skifosi i fragmenti gnathia posuda, italo-grčke amfore iz IV–III vijeka prije nove ere potvrđuju snažan uticaj Grčke na razvoj vinogradarstva na crnogorskom primorju. Na ostrvima i obali Jadranskog mora, kao i u njegovom zaleđu, vinogradarstvo su dalje razvijali Rimljani, koji su ostavili brojna svjedočanstva o načinu uzgoja, sortimentu i njezi vinove loze. Određeni izrazi koji se i danas koriste u Crnoj Gori potiču iz latinskog jezika: mošt ili šira (lat. mostum), kada (lat. cadus), bačva (lat. bicus), kosijer (lat. cossero), bokal (lat. poculum), konoba (lat. conoba). O postojanju trgovine i velikih količina vina koje su prevožene brodovima svjedoče artefakti pronađeni u Boki Kotorskoj. Među amforama iz I i II vijeka pronađene su reznice vinove loze koje su služile kao amortizeri, a očuvane su zahvaljujući mulju koji ih je konzervirao.
Nakon doseljavanja Slovena, oni su prihvatili vinovu lozu i nastavili proizvodnju vina tokom srednjeg vijeka, naročito u okolini manastira. Krajem XII i početkom XIII vijeka, u pojedinim gradovima statuti su precizno uređivali uzgoj vinove loze i proizvodnju vina. Iz sačuvanih kotorskih sudskih i notarskih spisa saznajemo da su početkom XIV vijeka vinogradarstvo i proizvodnja vina bili veoma razvijeni i imali značajnu ulogu u životu stanovnika Boke Kotorske. U većem broju tih zapisa pominju se vinogradi na području današnjeg Tivta i u okolini Kotora. Tako, na primjer, nalazimo podatak iz 1436. godine da je vinograd u Stolivu, površine 55 quadranjola (oko 5.500 čokota), prodat za 200 zlatnih dukata. Najznačajniji pisani podaci o proizvodnji i prodaji grožđa i vina sadržani su u srednjovjekovnom Budvanskom statutu, koji je uz određene izmjene i dopune bio u upotrebi u periodu 1442–1553. godine. Takođe, u Statutu grada Kotora postoji niz pravnih odredbi koje se odnose na način uzgoja vinove loze, prodaju i uvoz vina. U povelji Ivana Crnojevića iz XV vijeka nalaze se podaci o imovinskim odnosima: zemljištu, vinogradima, mlinovima i dr. 
Period od XV do XIX vijeka u istoriji crnogorskog vinogradarstva zabilježen je kao period stagnacije pod uticajem turskih osvajanja. Međutim, Boka kotorska nije bila pod osmanskim uticajem, pa su vinogradarstvo i trgovina vinom cvjetali, a njihovo uređenje bilo je regulisano statutima, među kojima je posebno poznat Budvanski statut. Tokom XVIII i XIX vijeka vinogradarstvo u Boki Kotorskoj bilo je veoma razvijeno. Postojali su veleposjednici koji su imali više od 100.000 čokota i proizvodili oko 120.000 litara vina.
Neposredno prije Prvog svjetskog rata, u Boki je bilo 462 ha vinograda. Međutim, nešto kasnije došlo je do razvoja industrije, posebno brodogradnje, i stagnacije vinogradarstva. Brojni strani istraživači i putopisci – Byron, Rovinski, Kuba, Kaper, Hasert i Bulić – posjećivali su vinogradarska područja Crne Gore i ostavili značajna pisana svjedočanstva o proizvodnji grožđa i vina. Na zahtjev Viale, tadašnjoj crnogorskoj vladi 1905. godine, Petar Plamenac, načelnik odjeljenja u Ministarstvu unutrašnjih djela, dao je kratak opis sorti Vranac, Kratošija i Krstač, koje poznati francuski ampelografi Viala i Vermorel navode u sedmom tomu svoje Ampelografije.
Između dva svjetska rata postavljeni su temelji savremenog vinogradarstva u Crnoj Gori. Godine 1928. crnogorska vina uvrštena su među šest najboljih vina na izložbi u Beogradu.
Nakon Drugog svjetskog rata počela je postepena obnova uništenih vinograda i vinskih podruma. Uz poštovanje duge i bogate tradicije, proizvodnja vina i njegov kvalitet kontinuirano su unapređivani. Boka kotorska je jedna od najatraktivnijih turističkih destinacija na svijetu i nalazi se pod zaštitom UNESCO-a, zbog čega su vinogradi često gubili prostor u konkurenciji sa turističkim kompleksima. Ipak, mali broj bokeljskih vinarija koje danas postoje doprinosi turističkoj ponudi Boke, a posljednjih godina sve je više projekata agroturizma.
Agroekološki uslovi u Boki Kotorskoj, prije svega uticaj Jadranskog mora, koje prodire gotovo 30 km u kopno, izuzetno su povoljni za postizanje visokog kvaliteta grožđa, koje se savremenom enologijom prerađuje u vina vrhunskog kvaliteta. Upravo zbog toga, ovo je drevno vinogradarsko područje, što je potvrđeno i savremenim genetičkim istraživanjima – genetičkom identifikacijom autohtonih crnogorskih sorti vinove loze.
Uzročno-posljedična povezanost: Klima
Pošto se Boka kotorska nalazi u priobalnom području, Jadransko more ima nesumnjiv uticaj na ublažavanje visokih temperatura tokom vrelih ljetnjih mjeseci, povećavanje difuzne svjetlosti na strmim terenima uz obalu, kao i na povećavanje relativne vlažnosti vazduha. Osim toga, Jadransko more utiče i na smanjenje broja mraznih dana tokom zimskih mjeseci i povećanje prosječne dnevne temperature tokom jeseni. Na taj način vodena površina Jadranskog mora utiče na produžavanje vegetacionog perioda vinove loze na ovom vinogradarskom području, čak i do decembra. Uticaj Jadranskog mora ogleda se i kroz prisustvo vjetrova, kao što je jugo (široko), koji tokom ljetnjih mjeseci smanjuje efekte suše povećavanjem vlažnosti vazduha, dok tokom jeseni donosi velike količine padavina sa pravca mora.
Na većem dijelu Boke Kotorske prosječna godišnja temperatura vazduha kreće se u rasponu od preko 14 °C do 16 °C, dok se prosječna mjesečna temperatura tokom septembra, kada većina sorti ulazi u fenološku fazu šarka ili sazrijevanja grožđa, kreće između 20,4 °C i 21,9 °C, što je povoljno za sazrijevanje grožđa.
Uopšteno posmatrano, Boka kotorska ima optimalne prosječne temperature vazduha za cvjetanje, rast lastara i formiranje pupoljaka vinove loze, kao i za sazrijevanje grožđa.
Boka kotorska ima pretežno mediteranski režim padavina, sa neravnomjernom raspodjelom padavina tokom godine, pri čemu veće količine padavina nastupaju tokom hladnijih mjeseci. Najmanja prosječna mjesečna količina padavina javlja se u julu, kada je izražen minimum i kreće se u rasponu od 24,4 do 38,8mm. Najveća količina padavina javlja se u novembru i kreće se od 223,5 do 244,4mm. Količina padavina povećava se od jugozapada prema sjeveroistoku, odnosno od morske obale prema višim planinskim predjelima. Prosječna količina padavina tokom septembra u Boki Kotorskoj kreće se u rasponu od 124,8 do 132,7mm. Na većem dijelu Boke Kotorske prosječna količina padavina tokom vegetacionog perioda iznosi od 600 do 800mm, dok se u višim djelovima područja i u području Kotorskog zaliva kreće iznad 800 do 1.000mm.
Prosječna relativna vlažnost vazduha u Boki Kotorskoj nalazi se u optimalnim granicama, odnosno u rasponu ad 60% do 80%. Iako je vlažnost vazduha nešto veća tokom fenološke faze cvjetanja, ona je povoljna tokom perioda rasta i sazrijevanja grozdova.
Ovo vinogradarsko područje ima dovoljno sunčeve svjetlosti potrebne za odvijanje fotosinteze u listovima vinove loze. Na ovom području postoje povoljni svjetlosni uslovi za normalan rast vinove loze, cvjetanje, oplodnju i sazrijevanje grožđa odgovarajućeg kvaliteta, kao i za postizanje odlične rodnosti pupoljaka.
Zbog ovih klimatskih uslova, a naročito zbog veće količine padavina, vina pokazuju karakteristično viši sadržaj alkohola, kiselost iznad prosječne i uglavnom srednju gustinu i visok sadržaj ekstrakta. U skladu sa višim temperaturama, bijela vina pokazuju veću intenzivnost boje, pri čemu dominiraju smeđi pigmenti. Bijela vina karakteriše svježina, uglavnom praćena voćnim aromama zelene kruške, grejpfruta i breskve, kao i aromama cvijeta bagrema i lipe.
Kod crvenih i roze vina, ovi klimatski uslovi doprinose razvoju karakterističnog aromatskog profila koji je intenzivan i veoma kompleksan, sa dominantnim notama cvijeća, crvenog voća i začinskih tonova.
Uzročno-posljedična povezanost: Geologija i zemljište 
U području Boke Kotorske izražena je pedodiverznost, odnosno raznovrsnost tipova zemljišta. Dominiraju smeđa zemljišta (kambisoli), koja zauzimaju gotovo polovinu ukupne površine, i terra rossa, koja zauzima gotovo podjednaku površinu. Ova dva tipa zemljišta zajedno pokrivaju gotovo 90% područja Boke Kotorske. Pored njih, zastupljene su i asocijacije aluvijalno-deluvijalnih zemljišta (4,5% površine), rendzine (4,8%), fluvisoli (aluvijalna zemljišta) na manjim površinama, kao i, na neznatnim površinama, deluvijalna zemljišta i kamenjar (litosol).
Dominantni polifenoli u crvenim vinima rezultat su upravo ovakvog sastava zemljišta. Ovakva kombinacija tipova zemljišta doprinosi pretežno višem sadržaju alkohola, većoj gustini (specifičnoj težini) i visokom sadržaju ekstrakta. 
Uzročno-posljedična povezanost: Antropogeni faktor
Proizvodnja vina na području Boke Kotorske uglavnom se odvija uz primjenu savremene tehnologije i kontrolu temperature tokom proizvodnje vina, osim kod proizvođača sa manjim obimom proizvodnje, gdje se proizvodnja odvija bez regulacije temperature. Najveći randman grožđa namijenjenog proizvodnji bijelih/roze vina iznosi 60%, dok za grožđe namijenjeno proizvodnji crvenih vina iznosi 70%.
Ampelotehničke mjere (osnovna i dopunska rezidba, vezivanje stabla i lastara, folijarna prihrana i zaštita od bolesti i štetočina) u Boki Kotorskoj sprovode se u skladu sa godišnjim dobima i uslovima životne sredine, načinom gajenja i sortama vinove loze.
Zatravljivanje zemljišta u međurednom prostoru i đubrenje predstavljaju redovne agrotehničke mjere na ovom vinogradarskom području. Zbog visokih temperatura i manjih količina padavina tokom ljetnjih mjeseci, kao i propusnosti zemljišta na većini vinogradarskih položaja, preporučuje se navodnjavanje vinograda, uz vođenje računa o očuvanju karakteristika grožđa datih sorti namijenjenih proizvodnji vina sa zaštićenom oznakom porijekla. Takođe, zbog fizičkih i hemijskih osobina zemljišta i toplije klime, na lokalitetima sa propusnim i skeletnim zemljištima primjenjuje se obilnije đubrenje organskim i mineralnim đubrivima.
Sve faze proizvodnje vina, uključujući punjenje u originalnu ambalažu, obavljaju se unutar granica Boke Kotorske, na kratkim udaljenostima između vinograda i vinarija, čime se omogućavaju očuvanje kvaliteta i karakteristika vina, sljedivost i efikasan nadzor proizvodnje vina sa zaštićenom oznakom porijekla.
Faze proizvodnje vina sa zaštićenom oznakom porijekla na području Boke Kotorske obuhvataju berbu i transport grožđa, muljanje grožđa, sulfiting, presovanje odnosno cijeđenje, dodavanje kvasaca i korišćenje enoloških sredstava, bistrenje šire, alkoholnu fermentaciju uz kontrolu i regulaciju temperature, maceraciju kod crvenih vina, pretakanje, odležavanje vina, bistrenje i stabilizaciju vina, filtraciju, punjenje u staklenu ambalažu, kao i primjenu svih drugih enoloških postupaka, enoloških sredstava, opreme i sudova u proizvodnji. Sve navedene faze obezbjeđuju očuvanje ukusa vina i postizanje karakterističnih parametara kvaliteta vina sa područja Boke Kotorske. 


	Veća ili manja geografska cjelina (neobavezno)
	Nazivi sljedećih užih geografskih područja mogu se navoditi na etiketi: Herceg Novi, Babunci, Baošići, Bijela,  Kruševice, Brguli, Ćurići, Đenovići, Jošice, Kameno, Kumbor, Kuti, Mojdež, Mokrine, Mrkovi, Podi, Radanovići, Ratiševina, Rose, Sasovići, Sutorina, Topla, Trebesinj, Zabrđe, Kotor, Dobrota, Dub, Glavati, Glavatići, Gorovići, Kavač, Kostanjica, Kovači, Krimovice, Kubasi, Lastva, Lješevići, Mirac, Morinj, Muo, Nalježići, Orahovac, Pelinovo, Perast, Pobrđe, Prčanj, Prijeradi, Risan, Šišići, Škaljari, Špiljari, Stoliv, Strp-Lipci, Sutvara, Višnjevo, Vranovići, Zagora, Tivat, Bogdašići, Bogišići, Donja Lastva, Đuraševići, Gornja Lastva, Gošići, Krašići, Lepetane, Milovići, Mrčevac, Nikovići i Radovići.

	Dodatni objektivni zahtjevi i uslovi Udruženja, koje će koristiti zaštićenu oznaku (neobavezno)
	Dozvoljena je upotreba tradicionalnih izraza „arhivsko vino“, „rezerva“ i „probirna berba“.
U skladu sa odredbama Zakona o vinu, dozvoljeno je da vina imaju stvarni sadržaj alkohola veći od 15% vol.
Ograničenja u pogledu stavljanja vina u promet
Vino sa zaštićenom oznakom porijekla, proizvedeno primjenom postupka „odležano u drvenom buretu“, „barik“ ili „barrique“, može se staviti u promet najranije 01. aprila druge godine nakon godine berbe.

	Upućivanje na objavu Specifikacije proizvoda
	www.minpolj.gov.me
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